
Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

EDAMAME – CHF 8  (  ) 

EDAMAME 

 

BLUMENKOHL POPCORN – CHF 12  

CAULIFLOWER POPCORN 

Vadouvan-Mayonnaise 

vadouvan-mayonnaise 

 

KNUSPRIGER TINTENFISCH – CHF 19 

CRISPY SQUID 

Sancho Pfeffer, Kaffirlimette 

Sancho pepper, Kafir lime 

 

BULGOGI CHICKEN WINGS (5 Stück) – CHF 15 

CHICKEN WINGS BULGOGI (5 pieces) 

 

KNUSPRIGE ENTENROLLEN (2 Stück) – CHF 14 

CRISPY DUCK ROLLS (2 pieces) 

Rose-Hoisin Sauce 

rose-Hoisin sauce 

 

SÜSSKARTOFFELN – CHF 12  

SWEET POTATO FRIES 

Glasiert mit süßer Chili-Butter 

glazed with sweet chili-butter 

 

MANDU DUMPLINGS (3 Stück) – CHF 15 

MANDU DUMPLINGS (3 pieces) 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

RACLETTE CHEESE BURGER – CHF 42 (  ) 

RACLETTE CHEESE BURGER 

Scharfe Comeback Sauce, Essiggurke, Tomate 

Serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites 

spicy Comeback Sauce, gherkins, tomato 

served with mixed leaves salad or French fries 

 

 

PALACE PLÄTTLI – CHF 40 (  ) 

PALACE PLATTER 

Schweizer Wurst- und Käseplatte 

Swiss charcuterie and cheese platter 

 

LUCERNE PALACE CLUB SANDWICH – CHF 45 (  ) 

LUCERNE PALACE CLUB SANDWICH 

Serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites 

served with mixed leaves salad or French fries 

vegetarisch | + vegetarian – CHF 40 ( ) 

 

1924 CAESAR SALAT – CHF 32 

1924 CAESAR SALAD 

+ Alpenpoulet – CHF 49 

+ alpine chicken 

+ Shrimps – CHF 49 

+ shrimps 

 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

ANGUS RINDSTATAR – CHF 36 

ANGUS BEEF TARTARE 

Serviert mit Sauerteigbrot 

served with sourdough bread 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

KALUGA 

KALUGA 

Serviert mit Blinis, Crème Fraîche, Beilagen 

Served with blinis, crème fraîche, condiments 

50 gr. – CHF 180 

 

KALUGA 

IMPÉRIAL GRANDE RÉSERVE 

Serviert mit Blinis, Crème Fraîche, Beilagen 

Served with blinis, crème fraîche, condiments 

50 gr. – CHF 210 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

ROSMARIN FOCACCIA – CHF 12  

ROSEMARY FOCACCIA 

 

MINESTRONE-SUPPE – CHF 20  

MINESTRONE SOUP 

Basilikum-Pesto 

basil pesto 

 

KALTE ERBSENSUPPE– CHF 20  

CHILLED PEA  SOUP 

Burrata, Jalapeño, Minzpesto 

      burrata, jalapeño, mint pesto 

 

BERGHUMMUS – CHF 20  

MOUNTAIN HUMMUS 

Crudités, Zhug-Dip, Knuspriges Pita Brot 

crudités, Zhug dip, crispy pita bread 

 

HERBSTSALAT “CHÈVRE CHAUD”– CHF 23  

AUTUMN SALAD “CHÈVRE CHAUD” 

Rote Bete, Birne, Ziegenkäse, Thymianhonig 

beetroot, pear, goat cheese, thyme infused honey 

 

HEIRLOOM-TOMATEN – CHF 22 (  ) 

HEIRLOOM TOMATO 

Rucola, Feta, Rosenharissa 

rocket, feta, rose harissa 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

REGENBOGEN-SALAT - CHF 26 (  ) 

RAINBOW SALAD 

Wurzelgemüse, geröstete Kerne, Tahini-Dressing 

root vegetables, toasted seeds, tahini dressing 

 

LOSTALLO LACHS-TOSTADA – CHF 29 

LOSTALLO SALMON TOSTADA 

Jalapeño-Frischkäse, Gurke, Radieschen 

jalapeno cream cheese, cucumber, radish 

 

HUMMER-TAGLIATELLE – CHF 48 

LOBSTER TAGLIATELLE 

Datterini-Tomaten, Koriander, Knoblauch, Chili 

datterini tomato, coriander, garlic, chilli 

 

THAI PAPAYASALAT– CHF 28 

THAI PAPAYA SALAD 

Chilli, shrimp 

Chili, Crevetten



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

WOLFSBARSCH– CHF 42 

SEA BASS BASQUE-STYLE 

Chorizo, Röstkartoffeln 

chorizo, roasted potatoes 

 

ZANDER – CHF 46 

PIKE PERCH 

Zucchini, Oliven, Kräutervinaigrette 

courgette, olives, herb vinaigrette 

 

GESCHMORTE LAMMKEULE – CHF 38 

PORK BELLY 

Aubergine, Joghurt, schwarzer 

Zitronenjus  

aubergine, yoghurt, black lemon 

jus 

 

GEBRATENES ALPENPOULET – CHF 39 

ROASTED ALPINE CHICKEN 

Erbsen, Zitronenthymian, Jus gras 

peas, lemon thyme, jus gras 

 

TAGLIATELLE – CHF 35 (  ) 

TAGLIATELLE 

Bärlauchpesto, saisonales Gemüse, Sbrinz 

              wild garlic pesto, seasonal greens, Sbrinz 

 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

BLUMENKOHL STEAK – CHF 29  (  ) 

CAULIFLOWER STEAK 

Chimichurri, Mandeln, Kapern 

chimichurri, almonds, capers 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS – CHF 225 

CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS 

700 g 

 

 

SCHWEIZER RINDSFILET – CHF 55 

SWISS BEEF FILET 

150 g 

 

 

CÔTE DE PORC – CHF 40 

CÔTE DE PORC 

300 g 

 

 

SCHOTTISCHES LACHSSTEAK – CHF 32 

SCOTTISH SALMON STEAK 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

ROTWEINSAUCE 

Red wine 

 

 

PFEFFERSAUCE 

Sauce au poivre 

 

 

HOLLANDAISE 

Hollandaise 

 

 

BÉARNAISE 

Béarnaise 

 

 

CHIMICHURRI 

chimichurri 

 

 

 

 

 

 

 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

BIMI-BROKKOLI UND KNOBLAUCHBUTTER – CHF 14  

bimi broccoli and garlic butter 

 

 

KRAUTSALAT– CHF 12  

´          COLESLAW 

 

GEMISCHTER BLATTSALAT – CHF 10 (  ) 

mixed leaves salad 

 

 

POMMES FRITES – CHF 10  

French fries 

 

 

             KARTOFFELPÜREE– CHF 10  

             mashed potatoes 



Erhältlich zwischen vom 12:00 bis – 21:45 

Available from 12pm – until – 9:45 pm 

 

 

 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE – CHF 22 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

Traditional Swiss barley soup (Grisons style) 

 

 

BERG RÖSTI – CHF 24 (  ) 

MOUNTAIN RÖSTI 

Gruyère, Karamellisierte Zwiebeln, Speck, Champignons, Spiegelei 

Gruyère, caramelized onions, bacon, mushrooms, sunny side up egg 

 

ZÜRICHER GESCHNETZELTES – CHF 46 

ZÜRICHER GESCHNETZELTES 

Rösti 

rösti 

 

KALBSSCHNITZEL – CHF 60 

VEAL SCHNITZEL 

Preiselbeer, Zitrone, Pommes Frites 

lingonberry, lemon, French fries 



Erhältlich zwischen 12:00 – 22:00 

Available from 12pm – 10pm 

 

 

 

 

SCHOKOLADEN MOELLEUX – CHF 24 

CHOCOLATE MOELLEUX 

Kakaocrumble, Himbeeren 

cacao crumble, raspberry 

 

PROFITEROLES – CHF 20 

PROFITEROLES 

Erdbeeren, Sahne 

strawberry, cream 

 

ZITRONENTARTE – CHF 18 

LEMON TART 

Zitronen-Cremeux, Olivenöl-Biskuit, Kalamansi 

lemon cremeux, olive oil biscuit, kalamansi 

 

KÄSEPLATTE – CHF 38  

CHEESE PLATE  

Früchtebrot, Feigensenf 

fruit bread, fig mustard 

 

AUSWAHL AN KUCHEN | SELECTION OF CAKES 

Pro Stück / each slice – CHF 10 

Zitrone (Kandierte Yuzu, Zitrone Crémeux) | lemon (candied yuzu, lemon crémeux) 

Schokolade (Haselnuss-Praliné, Schokolade Crémeux) | chocolate (hazelnut praline, chocolate 

crémeux) 

Rebli (Philadelphia, Pekannuss) | carrot (Philadelphia cream, pecan nuts) 



 

DIGITALE ZEITUNGEN 

Bleiben Sie auf dem Laufenden, indem Sie auf unsere kostenlose 

Bibliothek mit Zeitungen und Magazinen zugreifen. 

DIGITAL NEWSPAPERS 

Keep up to date with the latest news by accessing our 

complimentary library of online newspapers and magazines. 

 

KOSTENLOSES WIFI? WERDEN SIE EIN FAN VON M.O. 

FREE WIFI? BECOME A FAN OF M.O. 

 

 

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive Steuern. 

Unser Team ist Ihnen bei Fragen zu Unverträglichkeiten und Allergien gerne behilflich. 

All prices are in Swiss Francs and including VAT. 

Our team is delighted to assist you with any dietary or allergen requirments. 

 

Pro Bestellung erheben wir eine Servicegebühr von CHF 8.00. 

A service fee of CHF 8.00 applies to each order. 

 

Vegan | Vegan ( 

Vegetarisch | Vegetarian 

auf Anfrage möglich |Possible on request 

) auf Anfrage möglich |Possible on request 

 

 

 
 

Switzerland: · beef · veal · chicken · pork · duck · eggs 

Switzerland, farmed: · lostallo salmon 

Scottland: · salmon steak 

Greece, farmed: · sea bass 

Switzerland or EU, if not stated differently: · bread 

China: · caviar 

Estonia: · pike perch 

Italy: · squid 

 

Schweiz: · Rind · Kalb · Poulet · Schwein · Ente · Eier 

Schweiz Zucht: · Lostallo Lachs 

Schottland: · Lachs Steak 

Griechenland 

Zucht:Wolfsbarsch 

Schweiz oder EU, sofern nicht anders angegeben: · Brot 

Italien: · Tintenfisch 

China: · Kaviar 

Estland: · Zande 

 

 


