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HAUPTSPEISEN

WOLFSBARSCH NACH CHF 56
GRENOBLER ART

Kohlgemiise

ZANDER CHF 50
Kiirbis, Spitzkohl, Kaffirlimette, Sauce Américaine
GANZES GEBRATENES CHF 48
MISTKRATZERLI

Ratatouille, Krauterkartoffeln

COTE DE PORC DESOSSEE CHF 52

Bohnen, gerducherter Speck, Sauce Charcutiére

TAGLIATELLE V

cremige Steinpilzsauce, Sbhrinz

BLUMENKOHL-STEAK V

Chimichurri, Mandeln, Kapern

CHF 40

CHF 29

KLASSIKER
RACLETTE CHEESE BURGER (V)

Scharfe Comeback-Sauce, Essiggurke, Tomate

CHF 45

serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites

PALACE PLATTLI (V) CHF 42
Schweizer Wurst- und Késeplatte

LUZERN PALACE

CLUB SANDWICH CHF 45
serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites
LUZERN PALACE CHF 4o

CLUB SANDWICH VEGETARISCH V

serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites

AUSWAHL AN GLACE
UND SORBETS A% CHF 6 (pro Kugel)

- Vanille

- Schokolade

- Haselnuss

- Erdbeere

- Yuzu-Zitrone
- Kokosnuss

- Exotisch

- Himbeersorbet

ASIATISCHE BAR-SNACKS
GEDAMPFTE EDAMAMEV CHF 8
OKONOMIYAKI-PFANNKUCHEN V) CHF 12
Speck, Katsuobushi

KNUSPRIGER TINTENFISCH CHF 19
Sansho-Pfeffer, Limette

POULET BULGOGI (s Stiick) CHF 15
KNUSPRIGE ENTENROLLCHEN CHF 14
(2 Stiick), Rosen-Hoisin-Sauce

MANDU DUMPLINGS (3 sStiick) CHF 15
mit Sriracha-Mayonnaise, Sesam

KAVIAR

CAVIAR HOUSE KALUGA 50¢ CHF180
IMPERIAL GRANDE RESERVE 50¢ CHF 210
serviert mit Blinis, Créme fraiche und Beilagen
VORSPEISEN

ROSMARIN-FOCACCIA V CHF 14
FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE CHF 24
Baguette, Gruyeére

ROTE LINSEN-KURBIS-SUPPE A\t CHF 18
leicht gewdiirzter Joghurt

GEBEIZTER LOSTALLO-LACHS CHF 29
Kartoffelsalat, Rogen

HUMMER-TAGLIATELLE CHF 48
Datterini-Tomaten, Koriander,

Knoblauch, Chili

REGENBOGEN-SALAT V (V} CHF 26
Wurzelgemiise, gerostete Kerne,

Tahini-Dressing

,CHEVRE CHAUD” " CHF 24
Randen, Birne, Ziegenkadse, Thymianhonig

ANGUS RINDSTATAR CHF 36

serviert mit Sauerteigbrot

VOM GRILL

COTE DE BOEUF BLACK ANGUS
700 g

SCHWEIZER RINDSFILET

150 g

COTE DE PORC

3008

SCHOTTISCHES LACHSSTEAK
150 g

CHF 225

CHF 55

CHF 40

CHF 132

SAUCEN CHF 8

- Rotweinsauce - Sauce au Poivre
- Hollandaise - Béarnaise

- Chimichurri V

BEILAGEN

BIMI-BROKKOLI UND CHF 14
KNOBLAUCHBUTTER V V)

GEROSTETER ROSENKOHL MIT CHF 12
GERAUCHERTEM SPECK (V)

GEMISCHTER BLATTSALAT V) CHF 10
KARTOFFELPUREE V CHF 12

POMMES FRITES V CHF 10
SUSSKARTOFFEL-POMMES V (V3 CHF 12

glasiert mit siisser Chili-Butter

RATATOUILLE V CHF 14

1924 CAESAR SALAT (V) CHF 32
+ Alpenpoulet CHF +17
+ Crevetten CHF +17
BUNDNER GERSTENSUPPE CHF 22
BERG-ROSTI (V) CHF 24
Gruyeére, karamellisierte Zwiebeln,

Speck, Champignons

ZURCHER GESCHNETZELTES CHF 46
mit Rosti

KALBSSCHNITZEL CHF 60
Preiselbeeren, Zitrone, Pommes frites

DESSERTS V

KASEPLATTE CHF 32
Friichtebrot, Feigensenf

BIRNENTARTE CHF 20
Vanille-Chantilly, Karamellsauce

TIRAMISU CHF 22
Loffelbiskuit, Mascarponecréme

64 %-SCHOKOLADEN-PAVE CHF 24
mit Haselnusspraliné, Vanilleglace

APFEL-CRUMBLE CHF 16

Mandelstreusel, Vanillecréme

N B/

HERKUNFT
UNSERER PRODUKTE

Schweiz

- Rind

- Kalb

- Poulet

- Schwein
- Ente

- Eier

Schweiz, Zucht
- Lostallo-Lachs

Frankreich
- Mistkratzerli

Schottland
- Lachssteak

Griechenland, Zucht
- Wolfsbharsch

Schweiz oder EU, sofern nicht

anders angegeben
- Brot

China
- Kaviar

Estland
- Zander

Vietnam
- Tintenfisch

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

\/ Vegetarisch

\/’ vegan

(\/ ) Vegetarisch auf Anfrage moglich
M Vegan auf Anfrage mdglich

Unser Team ist Ihnen bei Fragen
zu Unvertraglichkeiten und Allergien
gerne behilflich.

Alle Preise sind in Schweizer Franken
und enthalten die Mehrwertsteuer.
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