
LUNCH MENU

HAUPTSPEISEN 
WOLFSBARSCH CHF	 42 
Chorizo, Röstkartoffeln

ZANDER CHF	 46 
Zucchini, Oliven, Kräutervinaigrette

GEBRATENES ALPENPOULET	 CHF	 39 
Erbsen, Zitronenthymian, Jus gras

SCHWEINEBAUCH CHF	 38 
Aubergine, Joghurt, schwarzer Zitronenjus

TAGLIATELLE CHF	 35 
Bärlauchpesto, saisonales Gemüse, Sbrinz 

BLUMENKOHL-STEAK CHF   29
Chimichurri, Mandeln, Kapern 

VOM GRILL
CÔTE DE BOEUF BLACK ANGUS	 CHF	225
700 g

SCHWEIZER RINDSFILET	 CHF	 55
150 g 

CÔTE DE PORC  CHF	 40
300 g

SCHOTTISCHES LACHSSTEAK CHF	 32
150 g

SAUCEN CHF	 8
· Rotweinsauce
· Pfeffersauce
· Hollandaise
· Béarnaise
· Chimichurri

BEILAGEN
BIMI-BROKKOLI UND		 CHF	 14
KNOBLAUCHBUTTER

GEMISCHTER BLATTSALAT 	 CHF	 10

KARTOFFELPURÉE  CHF	 10

POMMES FRITES  		 CHF	   10 

KRAUTSALAT   		 CHF	  10

ASIATISCHE BAR-SNACKS
GEDÄMPFTE EDAMAME CHF	 8  
BLUMENKOHL-POPCORN CHF	 12  
Vadouvan-Mayonnaise

KNUSPRIGER TINTENFISCH   CHF	 19 
Sansho-Pfeffer, Limette

POULET BULGOGI (5 Stück)	 CHF	 15 
KNUSPRIGE ENTENRÖLLCHEN CHF	 14 
(2 Stück), Rosen-Hoisin-Sauce

SÜSSKARTOFFEL-POMMES CHF	 12
glasiert mit süsser Chili-Butter

MANDU DUMPLINGS (3 Stück) CHF	 15
mit Sriracha-Mayonnaise, Sesam und  Frühlingszwiebeln

KAVIAR
CAVIAR HOUSE KALUGA 50 g 	 CHF	180 

IMPÉRIAL GRANDE RÉSERVE 50 g 	 CHF	210
serviert mit Blinis, Crème fraîche und Beilagen

SALATE
REGENBOGEN-SALAT CHF	 26 
Wurzelgemüse, geröstete Kerne, Tahini-Dressing

„CHÈVRE CHAUD” CHF	 24 
Steinobst, Ziegenkäse, Thymianhonig

HEIRLOOM-TOMATEN CHF	 22 
Rucola, Feta, Rosenharissa

THAI PAPAYASALAT		 CHF	 28 
Chili, Crevetten

VORSPEISEN
ROSMARIN-FOCACCIA CHF	 12
MINESTRONE-SUPPE CHF	 16 
Basilikum-Pesto

KALTE ERBSENSUPPE CHF	 17 
Burrata, Jalapeño, Minzpesto

BERG-HUMMUS CHF	 22 
Rohkost, Zhug-Dip, knuspriges Pitabrot

LOSTALLO-LACHS-TOSTADA CHF	 29 
Zitronen-Frischkäse, Gurke, Radieschen, Jalapeño 

HUMMER-TAGLIATELLE		  CHF	 48 
Datterini-Tomaten, Koriander, 
Knoblauch, Chili

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Vegetarisch

vegan

Vegetarisch auf Anfrage möglich

	� Vegan auf Anfrage möglich

Unser Team ist Ihnen bei Fragen  
zu Unverträglichkeiten und Allergien 
gerne behilflich. 

Alle Preise sind in Schweizer Franken 
und enthalten die Mehrwertsteuer. 

HERKUNFT  
UNSERER PRODUKTE 

Schweiz 
· Rind
· Kalb
· Poulet 
· Schwein
· Ente 
· Eier

Schweiz, Zucht 
· Lostallo-Lachs

Schottland 
· Lachssteak

Griechenland, Zucht 
· Wolfsbarsch

Schweiz oder EU, sofern nicht 
anders angegeben 
· �Brot

China 
· Kaviar 

Estland 
· Zander

Italien 
· Tintenfisch

AUSWAHL AN GLACÉ 
UND SORBETS       CHF  6 (pro Kugel)	
· Vanille
· Schokolade
· Erdbeere
· Yuzu-Zitrone
· Kokos
· Exotisch

AUSWAHL AN CHF 10 (pro Stück)	
KUCHEN
· Zitrone (Kandierte Yuzu, Zitrone, Sahne)
· Schokolade (Haselnuss Praliné, Schokoladen-Crèmeux)
· Karotte (Philadelphia-Crème, Pekanüsse)

MITTAGSMENÜ

KLASSIKER
RACLETTE CHEESE BURGER CHF	 42
Scharfe Comeback-Sauce, Essiggurke, Tomate
serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites

PALACE PLÄTTLI CHF	 40 
Schweizer Wurst- und Käseplatte

LUZERN PALACE  
CLUB SANDWICH CHF 45 
serviert mit gemischtem Blattsalat oder Pommes frites
· Vegetarisch CHF	 40
1924 CAESAR SALAT		 CHF	 32 
+ Alpenpoulet CHF	+17
+ Crevetten CHF	+17
ANGUS RINDSTATAR CHF	 36 
serviert mit Sauerteigbrot

SCSCHWEIZER HWEIZER 
SPEZIALITÄTENSPEZIALITÄTEN
BÜNDNER GERSTENSUPPE  CHF	 22 

BERG-RÖSTI CHF	 24 
Gruyère, karamellisierte Zwiebeln, 
Speck, Champignons, Spiegelei

ZÜRCHER GESCHNETZELTES CHF	 46
mit Rösti

KALBSSCHNITZEL CHF	 60
Preiselbeeren, Zitrone, Pommes frites

DESSERTS
KÄSEPLATTE	 CHF	 32
Früchtebrot, Feigensenf

PROFITEROLES	 CHF	 20
Erdbeeren, Sahne

ZITRONENTARTE    CHF	 18
Zitronen-Crèmeux, Olivenöl-Biskuit, Kalamansi 

SCHOKOLADEN-MOELLEUX	 CHF	 24
Kakaocrumble, Himbeeren




