
MENU

L A  D O L C E  
B R A S S E R I E



P R I M I  P I A T T I
F I R T  C O U R S E

Caprese
Mozzarella d� bufala, pomodoro d� stag�one e bas�l�co

Caprese salad buffalo mozzarella, seasonal tomatoes and bas�l

 28 €
7

Caesar Salad d� Pollo
Pollo ruspante, scagl�e d� parm�g�ano, crost�n� d� pane, bacon e salsa Caesar

Free-range ch�cken, parmesan shav�ngs, bread croutons, bacon and Caesar dress�ng

 32€
1-3-4-5-7-8-10

Beef Carpacc�o
Controf�letto d� manzo del Montello, rucola, parm�g�ano e balsam�co   

Montello beef s�rlo�n, arugula, parmesan cheese and balsam�c v�negar  

36 €
3-7-9-10

Insalata R�cca
Verdure d� stag�one, c�tronette all’ aceto balsam�co, f�or� ed erbette

Seasonal salad, balsam�c v�negar c�tronette, flowers and herbs

28 €
8-9

Tagl�ere d� Salum� e Formagg�
Castelmagno, gorgonzola, parm�g�ano, camembert, prosc�utto crudo d� Parma, mortadella, salame,

verdure sott’aceto, m�ele e confetture
Castelmagno cheese, gorgonzola, parmesan, camembert, Parma ham, mortadella, salam�, p�ckled

vegetables, honey and jams 

38 € 
1-7-8-12 

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s



P R I M I  P I A T T I
F I R T  C O U R S E

Spaghetton� Art�g�anal� 
 Spaghetton� Art�g�anal� con salsa d� pomodoro, conf�t d� pomodor� e bas�l�co.

Art�sanal spaghett� w�th tomato sauce, conf�t tomatoes and bas�l

 28 €
1-9

Tagl�atelle alla Bolognese 
Fatte �n casa al ragù, mantecate con rosmar�no e parm�g�ano 

Homemade tagl�atelle w�th ragu sauce, f�n�shed w�th rosemary and parmesan 

 32 €
 1-3-7-9

Pacchero alla Busara
Con gamber� e scamp� profumat� al l�mone e la loro b�sque

Pacchero pasta w�th scamp� and shr�mp, lemon zest and shellf�sh b�sque

42 €
1-2-3-4-7-9-12-14

L�ngu�ne alle Vongole
Prezzemolo, agl�o e peperonc�no 

L�ngu�ne pasta w�th clams, parsley, garl�c and ch�l� flakes 

42 €
1-4-14

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

S E C O N D I
M A I N  C O U R S E

Petto d� Pollo B�olog�co d� Fattor�a
Mar�nato e po� gr�gl�ato, patate al forno 

Gr�lled organ�c free-range ch�cken served w�th baked potatoes

 36 €
5-7

Fr�tto M�sto d� Pesce d� Paranza 
Con verdure croccant� e polenta fr�tta 

M�xed fr�ed f�sh and seafood w�th crunchy polenta

 38 €
 1-2-4-5-8-14

Ombr�na del Nostro Mare
F�letto d� ombr�na alla gr�gl�a, asparag� verd� gr�gl�at� e ma�onese al l�mone

Gr�lled croaker f�llet, gr�lled green asparagus and lemon mayona�sse

44 €
4-9

Cotoletta alla M�lanese 
Cotoletta d� v�tello, patat�ne fr�tte, salsa tartara

Veal cutlet, french fr�se and salsa tartara sauce

44 €
1-4-14

Tom�no e Verdure Gr�gl�ate d� Sant ‘ Erasmo
All’ol�o buono e or�gano Isch�tano

Gr�lled vegetables from Sant’ Erasmo �sland, extra v�rg�n ol�ve o�l and Isch�a oregano

   28 €



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s
m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n

o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

P I Z Z E
F R O M  W O O D - F I R E D  O V E N

Margher�ta
Pomodoro, mozzarella for d� latte e bas�l�co 

Class�c Margher�ta w�th tomato sauce, mozzarella and bas�l

24 €
1-7-8-11

Quattro Formagg� 
Pomodoro, mozzarella f�or d� latte, parm�g�ano, gorgonzola e br�e

Tomato sauce, mozzarella, parmesan, gorgonzola and br�e

 26 €
 1-7

Prosc�utto e Fungh�
Pomodoro, mozzarella f�or d� latte, prosc�utto cotto e fungh�

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham and mushrooms 

 29 €
 1-7-8-12



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

P A N I N E R I A
S A N D W I C H E S

   *Tutt� � nostr� pan�n� sono real�zzat� con pane fatto �n casa e vengono serv�t� con
patat�ne fr�tte al parm�g�ano e tartufo 

    *All our sandw�ches are made w�th homemade bread and served w�th truffled
french fr�es and parmesan 

The Burger
Carne d� Angus, font�na, c�polla stufata, ma�onese alla pancetta, lattuga e pomodoro Angus

beef, font�na cheese, caramel�zed on�on, bacon mayonna�se, lettuce and tomato 

 38 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11

Focacc�a
Focacc�a, prosc�utto crudo d� Parma, mozzarella, pomodoro, bas�l�co 

Focacc�a bread, Parma ham, mozzarella cheese, tomatoes and fresh bas�l

 30 €
 1-7-8-12

San Clemente Club Sandw�ch
Petto d� tacch�no, uovo b�o, pomodoro mar�nato, bacon e pane �n cassetta tostato 

Turkey breast, organ�c egg, mar�nated tomato, bacon, toasted bread

 32 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11



I N  N O S T R I  D O L C I
D E S S E R T S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Coppa alla Frutta
Frutta mar�nata, spuma allo yogurt, c�occolato b�anco

Mar�nated fru�t, yogurt foam, wh�te chocolate 
 18 €

1-3-6-7-8

Panna Cotta
Con fregole fresche e coul�s d� frutt� ross�

Panna cotta class�c Ital�an dessert made w�th cream, served w�th fresh red berr�es 

18 €
 1-3-6-7-8

T�ram�sù Class�co
Crema al mascarpone, savo�ard� e caffè 

Class�c t�ram�sù w�th mascarpone cream, homemade savo�ard� and coffee

18 €
1-3-6-7

Selez�one d� Gelat� e Sorbett�
3 gust� a scelta base alla d�spon�b�l�tà

Ice-cream and sorbets select�on, 3 scoops of your cho�ce

18 €
 1-3-5-6-7-8



L I S T A  A L L E R G E N I
L I S T  O F  A L L E R G E N S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o
a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o

g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e
d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s
t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n

i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e
r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

(1) Glut�ne | Gluten 
(2) Crostace� | Crustacean 

(3) Uova | Egg 
(4) Pesce | F�sh 

(5) Arach�d� | Peanuts 
(6) So�a | Soy 

(7) Lattos�o | Lactose 
(8) Frutta a gusc�o | Nuts �n Shell 

(9) Sedano | Celery 
(10) Senape | Mustard 

(11) Sem� d� sesamo | Sesame seeds 
(12) Solf�t� | Sulf�tes 

(13) Lunp�n� | Lup�ns 
(14) Mollusch� | Shellf�sh


