
MENU

L A  D O L C E  
B R A S S E R I E



P R I M I  P I A T T I
F I R T  C O U R S E

Caprese
Mozzarella di bufala, pomodoro di stagione e basilico

Caprese salad buffalo mozzarella, seasonal tomatoes and basil

 28 €
7

Caesar Salad di Pollo
Pollo ruspante, scaglie di parmigiano, crostini di pane, bacon e salsa Caesar

Free-range chicken, parmesan shavings, bread croutons, bacon and Caesar dressing

 32€
1-3-4-5-7-8-10

Beef Carpaccio
Controfiletto di manzo del Montello, rucola, parmigiano e balsamico   

Montello beef sirloin, arugula, parmesan cheese and balsamic vinegar  

36 €
3-7-9-10

Insalata Ricca
Verdure di stagione, citronette all’ aceto balsamico, fiori ed erbette

Seasonal salad, balsamic vinegar citronette, flowers and herbs

28 €
8-9

Tagliere di Salumi e Formaggi
Castelmagno, gorgonzola, parmigiano, camembert, prosciutto crudo di Parma, mortadella, salame,

verdure sott’aceto, miele e confetture
Castelmagno cheese, gorgonzola, parmesan, camembert, Parma ham, mortadella, salami, pickled

vegetables, honey and jams 

38 € 
1-7-8-12 

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s



P R I M I  P I A T T I
F I R T  C O U R S E

Spaghettoni Artigianali 
 Spaghettoni Artigianali con salsa di pomodoro, confit di pomodori e basilico.

Artisanal spaghetti with tomato sauce, confit tomatoes and basil

 28 €
1-9

Tagliatelle alla Bolognese 
Fatte in casa al ragù, mantecate con rosmarino e parmigiano 

Homemade tagliatelle with ragu sauce, finished with rosemary and parmesan 

 32 €
 1-3-7-9

Pacchero alla Busara
Con gamberi e scampi profumati al limone e la loro bisque

Pacchero pasta with scampi and shrimp, lemon zest and shellfish bisque

42 €
1-2-3-4-7-9-12-14

Linguine alle Vongole
Prezzemolo, aglio e peperoncino 

Linguine pasta with clams, parsley, garlic and chili flakes 

42 €
1-4-14

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

S E C O N D I
M A I N  C O U R S E

Petto di Pollo Biologico di Fattoria
Marinato e poi grigliato, patate al forno 

Grilled organic free-range chicken served with baked potatoes

 36 €
5-7

Fritto Misto di Pesce di Paranza 
Con verdure croccanti e polenta fritta 

Mixed fried fish and seafood with crunchy polenta

 38 €
 1-2-4-5-8-14

Ombrina del Nostro Mare
Filetto di ombrina alla griglia, asparagi verdi grigliati e maionese al limone

Grilled croaker fillet, grilled green asparagus and lemon mayonaisse

44 €
4-9

Cotoletta alla Milanese 
Cotoletta di vitello, patatine fritte, salsa tartara

Veal cutlet, french frise and salsa tartara sauce

44 €
1-4-14

Tomino e Verdure Grigliate di Sant ‘ Erasmo
All’olio buono e origano Ischitano

Grilled vegetables from Sant’ Erasmo island, extra virgin olive oil and Ischia oregano

   28 €



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s
m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n

o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

P I Z Z E
F R O M  W O O D - F I R E D  O V E N

Margherita
Pomodoro, mozzarella for di latte e basilico 

Classic Margherita with tomato sauce, mozzarella and basil

24 €
1-7-8-11

Quattro Formaggi 
Pomodoro, mozzarella fior di latte, parmigiano, gorgonzola e brie

Tomato sauce, mozzarella, parmesan, gorgonzola and brie

 26 €
 1-7

Prosciutto e Funghi
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e funghi

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham and mushrooms 

 29 €
 1-7-8-12



S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

P A N I N E R I A
S A N D W I C H E S

   *Tutti i nostri panini sono realizzati con pane fatto in casa e vengono serviti con
patatine fritte al parmigiano e tartufo 

    *All our sandwiches are made with homemade bread and served with truffled
french fries and parmesan 

The Burger
Carne di Angus, fontina, cipolla stufata, maionese alla pancetta, lattuga e pomodoro Angus

beef, fontina cheese, caramelized onion, bacon mayonnaise, lettuce and tomato 

 38 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11

Focaccia
Focaccia, prosciutto crudo di Parma, mozzarella, pomodoro, basilico 

Focaccia bread, Parma ham, mozzarella cheese, tomatoes and fresh basil

 30 €
 1-7-8-12

San Clemente Club Sandwich
Petto di tacchino, uovo bio, pomodoro marinato, bacon e pane in cassetta tostato 

Turkey breast, organic egg, marinated tomato, bacon, toasted bread

 32 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11



I N  N O S T R I  D O L C I
D E S S E R T S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Coppa alla Frutta
Frutta marinata, spuma allo yogurt, cioccolato bianco

Marinated fruit, yogurt foam, white chocolate 
 18 €

1-3-6-7-8

Panna Cotta
Con fregole fresche e coulis di frutti rossi

Panna cotta classic Italian dessert made with cream, served with fresh red berries 

18 €
 1-3-6-7-8

Tiramisù Classico
Crema al mascarpone, savoiardi e caffè 

Classic tiramisù with mascarpone cream, homemade savoiardi and coffee

18 €
1-3-6-7

Selezione di Gelati e Sorbetti
3 gusti a scelta base alla disponibilità

Ice-cream and sorbets selection, 3 scoops of your choice

18 €
 1-3-5-6-7-8



L I S T A  A L L E R G E N I
L I S T  O F  A L L E R G E N S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o
a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o

g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e
d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s
t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n

i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e
r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

(1) Glutine | Gluten 
(2) Crostacei | Crustacean 

(3) Uova | Egg 
(4) Pesce | Fish 

(5) Arachidi | Peanuts 
(6) Soia | Soy 

(7) Lattosio | Lactose 
(8) Frutta a guscio | Nuts in Shell 

(9) Sedano | Celery 
(10) Senape | Mustard 

(11) Semi di sesamo | Sesame seeds 
(12) Solfiti | Sulfites 

(13) Lunpini | Lupins 
(14) Molluschi | Shellfish


