
M E N U

C L E M E N T E  B A R



A N T I  P A S T I
S T A R T E R S

12.00 hrs - 23.00 hrs

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e
r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s
t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

Insalata Ricca con Gamberi
Verdure di stagione, gamberi saltati, citronette all’aceto balsamico, fiori ed erbette 

Seasonal vegetables, cooked shrimps, balsamic vinegar citronette, flowers and herbs 

38 €
2-4-8-9-14

Selezione di Bruschette
4 bruschettine a discrezione dello chef

4 bruschettas at chef 's discretion  

36 €
1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14

Caesar Salad di Pollo
Pollo ruspante, scaglie di parmigiano, crostini di pane, bacon e salsa Caesar

Free-range chicken, parmesan shavings, bread croutons, bacon and Caesar dressing

 32 €
1-3-4-5-7-8-10

Tagliere di Salumi e di Formaggi
Castelmagno, gorgonzola, parmigiano, camembert con prosciutto crudo di Parma,

mortadella, salame, verdure sott’aceto, miele e confetture
Castelmagno, gorgonzola, parmigiano, camembert with Parma ham, mortadella, salami,

pickled vegetables, honey, and jams

38 €
1-7-8-9-12

Carpaccio di Manzo
Controfiletto di manzo del Montello, rucola, parmigiano e balsamico

Montello beef sirloin, arugula, parmesan cheese and balsamic vinegar  

42 €
7-8-12



P R I M I  P I A T T I
F I R S T  C O U R S E

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

Ravioli Burro e Salvia
Ripieni di parmigiano 36 mesi, mantecati al burro e salvia, conditi con ragù di

vitello
Ravioli filled with 36-month-aged parmesan cheese, creamed with butter and

sage, topped with weal ragù

36 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11-13

Spaghetti al Pomod’Oro
Pomodori datterini gialli, rossi e basilico 

Yellow and red cherry tomatoes, basil

28 €
1-7-9

Trofie al Pesto
Pesto al basilico e olive taggiasche 

Trofie typical pasta from Genoa, basil pesto, tagiasche olives

32 €
1-7



PAN I N E R I A
SANDW I CH E S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Toast Classico
Fontina e proscuitto cotto

Classic ham and cheese toast

22 €
1-7-10-12

Cheeseburger
Carne di Angus, fontina, cipolla stufata, maionese alla pancetta, lattuga e pomodoro 

 Angus beef, fontina cheese, sautéed onion, bacon mayonnaise, lettuce and tomato

38 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11

Focaccia Farcita 
Focaccia all’olio d’oliva, farcita con pomodoro san marzano, mozzarella di bufala e prosciutto

crudo
Olive oil focaccia, stuffed with San Marzano tomatoes, buffalo mozzarella, and Parma ham

 32 €
1-6-7-12

Toast Vegetariano
Fontina e verdure grigliate

Cheese and grilled vegetable toast

20 €
1-7-10

Tutti i nostri panini sono realizzati con pane fatto in casa e vengono serviti con patatine fritte, ciuffetti di valeriana, cetriolini sott’aceto e
salsa d’accompagnamento 

All sandwiches are served with French fries, valerian sprigs, pickled cucumbers, Chef’s sauce

San Clemente Club Sandwich
Petto di tacchino, uovo bio, pomodoro marinato, bacon e pane in cassetta tostato 

Turkey breast, organic egg, marinated tomato, bacon, toasted bread

 32 €
1-3-5-7-8-9-10-11



I N  N O S T R I  D O L C I
D E S S E R T S

Tropicale
Mango, cocco e passion fruit in diverse consistenze 

Mango, coconut and passion fruit in different consistencies

 18 €
1-3-6-7-8

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Croccolato
Mousse al cioccolato al fondente, cuore al lampone e biscuit al cacao, coperti da una glassa croccante

Dark chocolate mousse, raspberry core, cocoa biscuit, covered with a crunchy glaze

18 €
 1-3-6-7-8

Tiramisù Classico
Crema al mascarpone, savoiardi e caffè 

Classic tiramisù with mascarpone cream, homemade savoiardi and coffee

18 €
1-3-6-7

Tagliata di Frutta
In base alla stagionalità 

Seasonal fruit platter 

16 €

Selezione di Gelati e Sorbetti
3 gusti a scelta base alla disponibilità

Ice-cream and sorbets selection, 3 scoops of your choice 
18 €

 1-3-5-6-7-8



L I S T A  A L L E R G E N I
L I S T  O F  A L L E R G E N S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e
p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o

a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u
m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n

c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e
m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

(1) Glutine | Gluten 
(2) Crostacei | Crustacean 

(3) Uova | Egg 
(4) Pesce | Fish 

(5) Arachidi | Peanuts 
(6) Soia | Soy 

(7) Lattosio | Lactose 
(8) Frutta a guscio | Nuts in Shell 

(9) Sedano | Celery 
(10) Senape | Mustard 

(11) Semi di sesamo | Sesame seeds 
(12) Solfiti | Sulfites 

(13) Lunpini | Lupins 
(14) Molluschi | Shellfish


