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C L E M E N T E  B A R



A N T I  P A S T I
S T A R T E R S

12.00 hrs - 23.00 hrs

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e
r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s
t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

Insalata R�cca con Gamber�
Verdure d� stag�one, gamber� saltat�, c�tronette all’aceto balsam�co, f�or� ed erbette 

Seasonal vegetables, cooked shr�mps, balsam�c v�negar c�tronette, flowers and herbs 

38 €
2-4-8-9-14

Selez�one d� Bruschette
4 bruschett�ne a d�screz�one dello chef

4 bruschettas at chef 's d�scret�on  

36 €
1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14

Caesar Salad d� Pollo
Pollo ruspante, scagl�e d� parm�g�ano, crost�n� d� pane, bacon e salsa Caesar

Free-range ch�cken, parmesan shav�ngs, bread croutons, bacon and Caesar dress�ng

 32 €
1-3-4-5-7-8-10

Tagl�ere d� Salum� e d� Formagg�
Castelmagno, gorgonzola, parm�g�ano, camembert con prosc�utto crudo d� Parma,

mortadella, salame, verdure sott’aceto, m�ele e confetture
Castelmagno, gorgonzola, parm�g�ano, camembert w�th Parma ham, mortadella, salam�,

p�ckled vegetables, honey, and jams

38 €
1-7-8-9-12

Carpacc�o d� Manzo
Controf�letto d� manzo del Montello, rucola, parm�g�ano e balsam�co

Montello beef s�rlo�n, arugula, parmesan cheese and balsam�c v�negar  

42 €
7-8-12



P R I M I  P I A T T I
F I R S T  C O U R S E

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i
p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u
i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n

e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

Rav�ol� Burro e Salv�a
R�p�en� d� parm�g�ano 36 mes�, mantecat� al burro e salv�a, cond�t� con ragù d�

v�tello
Rav�ol� f�lled w�th 36-month-aged parmesan cheese, creamed w�th butter and

sage, topped w�th weal ragù

36 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11-13

Spaghett� al Pomod’Oro
Pomodor� datter�n� g�all�, ross� e bas�l�co 

Yellow and red cherry tomatoes, bas�l

28 €
1-7-9

Trof�e al Pesto
Pesto al bas�l�co e ol�ve tagg�asche 

Trof�e typ�cal pasta from Genoa, bas�l pesto, tag�asche ol�ves

32 €
1-7



PAN I N E R I A
SANDW I CH E S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Toast Class�co
Font�na e proscu�tto cotto

Class�c ham and cheese toast

22 €
1-7-10-12

Cheeseburger
Carne d� Angus, font�na, c�polla stufata, ma�onese alla pancetta, lattuga e pomodoro 

 Angus beef, font�na cheese, sautéed on�on, bacon mayonna�se, lettuce and tomato

38 €
1-3-5-6-7-8-9-10-11

Focacc�a Farc�ta 
Focacc�a all’ol�o d’ol�va, farc�ta con pomodoro san marzano, mozzarella d� bufala e prosc�utto

crudo
Ol�ve o�l focacc�a, stuffed w�th San Marzano tomatoes, buffalo mozzarella, and Parma ham

 32 €
1-6-7-12

Toast Vegetar�ano
Font�na e verdure gr�gl�ate

Cheese and gr�lled vegetable toast

20 €
1-7-10

Tutt� � nostr� pan�n� sono real�zzat� con pane fatto �n casa e vengono serv�t� con patat�ne fr�tte, c�uffett� d� valer�ana, cetr�ol�n� sott’aceto e
salsa d’accompagnamento 

All sandw�ches are served w�th French fr�es, valer�an spr�gs, p�ckled cucumbers, Chef’s sauce

San Clemente Club Sandw�ch
Petto d� tacch�no, uovo b�o, pomodoro mar�nato, bacon e pane �n cassetta tostato 

Turkey breast, organ�c egg, mar�nated tomato, bacon, toasted bread

 32 €
1-3-5-7-8-9-10-11



I N  N O S T R I  D O L C I
D E S S E R T S

Trop�cale
Mango, cocco e pass�on fru�t �n d�verse cons�stenze 

Mango, coconut and pass�on fru�t �n d�fferent cons�stenc�es

 18 €
1-3-6-7-8

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e  p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o
g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o  a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u  m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y
c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n  c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e  m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e

a l l e r g e n  c o d e s

Croccolato
Mousse al c�occolato al fondente, cuore al lampone e b�scu�t al cacao, copert� da una glassa croccante

Dark chocolate mousse, raspberry core, cocoa b�scu�t, covered w�th a crunchy glaze

18 €
 1-3-6-7-8

T�ram�sù Class�co
Crema al mascarpone, savo�ard� e caffè 

Class�c t�ram�sù w�th mascarpone cream, homemade savo�ard� and coffee

18 €
1-3-6-7

Tagl�ata d� Frutta
In base alla stag�onal�tà 

Seasonal fru�t platter 

16 €

Selez�one d� Gelat� e Sorbett�
3 gust� a scelta base alla d�spon�b�l�tà

Ice-cream and sorbets select�on, 3 scoops of your cho�ce 
18 €

 1-3-5-6-7-8



L I S T A  A L L E R G E N I
L I S T  O F  A L L E R G E N S

S i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  t u o  c a m e r i e r e  d i  e v e n t u a l i  r e s t r i z i o n i  d i e t e t i c h e  o  a l l e r g i e  c h e
p o t r e s t e  a v e r e ,  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ’ o r d i n e .  V i  p r e g h i a m o  g e n t i l m e n t e  d i  f a r e  r i f e r i m e n t o

a l l ' u l t i m a  p a g i n a  d e l  m e n u  p e r  u n a  s p i e g a z i o n e  d e i  c o d i c i  d e g l i  a l l e r g e n i .  

W e  k i n d l y  a s k  t h a t  y o u  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s  t h a t  y o u
m a y  h a v e ,  p r i o r  t o  p l a c i n g  y o u r  o r d e r .  O u r  m e n u  i t e m s  m a y  c o n t a i n  i n g r e d i e n t s  t h a t  c a n

c a u s e  a l l e r g i c  r e a c t i o n s  o r  o t h e r  a d v e r s e  e f f e c t s .  P l e a s e  r e f e r  t o  t h e  f i n a l  p a g e  o f  t h e
m e n u  f o r  a n  e x p l a n a t i o n  o f  t h e  a l l e r g e n  c o d e s

(1) Glut�ne | Gluten 
(2) Crostace� | Crustacean 

(3) Uova | Egg 
(4) Pesce | F�sh 

(5) Arach�d� | Peanuts 
(6) So�a | Soy 

(7) Lattos�o | Lactose 
(8) Frutta a gusc�o | Nuts �n Shell 

(9) Sedano | Celery 
(10) Senape | Mustard 

(11) Sem� d� sesamo | Sesame seeds 
(12) Solf�t� | Sulf�tes 

(13) Lunp�n� | Lup�ns 
(14) Mollusch� | Shellf�sh


