
RINDSTARTAR               48

HERKUNFT | ORIGINS
Brot | Bread : Schweiz | Switzerland
Eigenbrötler Backwerke, Luzern

Rind | Beef: Australia | Australia oder CH | Swiss
Schwein, Poulet | Pork :  Schweiz | Switzerland

Austern | Oysters: Frankreich | France
Garnelen |  Prawns: Vietnam    
  
Caviar: China (caught) Germany (cured)    
                 
Hummer | Lobster: Kanada | Canada 
Kabeljau | Cod: FAO64
Wolfsbarsch | Seabass: FAO58
Seezunge | Sole: France
Nachhaltige Lieferkette | Sustainable Supply Chain

SCHWARZER 
KABELJAU� 56

CHAMPAGNER 
PARFAIT� 19

laktosefrei
lactose-free

glutenfrei
gluten-free

vegetarisch
vegetarian

vegan
vegan

Schweizer Produkt
Swiss product

HUMMERBISQUE      32

N25 OSCIETRA CAVIAR

SEEZUNGE 		       168 

MÜLLERIN ART  (2 P.)   		

SPAGHETTI AL 
POMOD’ORO� 38

Rösti, Pilze

Veal stew ‘Zürich’ style, rösti, 
mushroom

WOLFSBARSCH� 54

CRÈME BRÛLÉE� 17

EISKAFFEE� 17

WINDBEUTEL� 19

LANGUSTINEN-
CARPACCIO  		            43

AUSTERN GILLARDEAU 
N°2 

KAROTTEN SALAT         26

KÄSE� 18/29

GLACE/SORBET� 6.5

Trotz grösster Sorgfalt kann eine Kreuzkontamination 
mit Allergenen während der Zubereitung nicht 
vollständig ausgeschlossen werden.
Cross-contamination of allergens during preparation 
cannot be completely excluded

Fragen Sie gerne unser Personal nach zertifiziert 
biologischen, gesunden fettfreien Gerichten und 
Produkten.
Please ask our colleagues about our certified organic, 
healthy and fat free products and dishes.
Alle Preise in CHF inklusive 8,1 % MwSt..
All prices in CHF including 8.1 % VAT

RINDSCARPACCIO       35

BROKKOLISUPPE  	  24

2 Beilagen nach Wahl, Nussbutter 
Sole ‘meunière’ style, 			
Choose 2 sides, brown butter sauce

Kartoffelragout, Miesmuscheln, 
Beurre-Blanc sauce

Seabass, potato ragout, mussels, 
beurre blanc sauce

extra 5g Kaviar N25		             +25

add 5g of Caviar N25

Geschmortem Stängelkohl, 
Venusmuscheln, Venusmuschelsauce

Black Atlantic cod, braised broccoli 
rabe, clams, clam sauce

ZÜRI-GSCHNETZLETS
				           56

Sommer Trüffel, geräuchertes Eigelb, 
Parmigiano, Brioche-Toast

Beef tartare, summer truffle, smoked egg 
yolk, parmigiano, brioche toast 

Langustinen-Carpaccio, grüner Apfel, 
Sellerie, Zitrone, Mandel

Langoustine carpaccio, green apple, 
celery, lemon, almonds 

Pistazien , Baby-Lattich

Beef carpaccio , pistachios , 
baby romaine lettuce

Kartoffelschaum, Kardamom, 
Zitronenabrieb

Broccoli soup, potato foam, 
cardamom, lemon zest

Hummer, Cayenne Pfeffer, Sellerie,	
Cashewnüsse, Krustentieröl

Lobster, Cayenne pepper, celery,		
cashew nuts, crustacean oil

Blutorangen-Karottenpüree, 
Voatsiperifery-Pfeffer, Kürbiskerne

Carrot salad, blood orange, carrot 
purée, Voatsiperifery pepper, pumpkin seed

Kartoffelpüree		  	 12

Mashed Potatoes

Gelbe Tomaten, Stracciatella di bufala

Yellow tomatoes, Stracciatella di bufala

Mit klassischen Beilagen� 30g à 95   
125g à 350

Mit  Ruinart «R» Brut 0,75L� + 168

CLASSIC � min. 3/p.pcs 15
Austern, Mignonnette, Zitrone

Oysters, mignonnette, lemon

ORIENTAL � min. 3/p.pcs 15
Ponzu, Limetten-Kaviar

Ponzu, Fingerlime

Chutney, Nüsse, Früchtebrot 		
3 Stk./5 Stk.
Cheese, chutney, nuts, fruit bread 		
3 pcs./5 pcs.

Halbgefrorenes Champagnermousse, 
Melone, Bitters

Semi-frozen Champagne mousse, melon, 
bitters

Schokoladen-Windbeutel, Pekannüsse 
Glacé & Gewürzschokolade

Chocolate profiterole,  
Pecan nut ice cream & Spiced 
Chocolate

Vanilleglace, Cold Brew & Rahm

Iced coffee, vanilla ice cream, 
cold brew & whipped cream

Sauerrahm-Crème Brûlée, Himbeeren

Sour cream crème brûlée, raspberries

Vanille, Schokolade, Pistazie, Kaffee, 
Cookie, Haselnuss |
Zitrone, Himbeere, Erdbeere 	
Alle Sorbets sind vegan

Vanilla, chocolate, pistachio, coffee, 
cookie, hazelnut | 
lemon, raspberry, strawberry	
All sorbets are vegan

Geschmortem Chicorée , 
süss-saurem Apfelpüree

Pork chop, braised white endive, 
sweet-and-sour apple purée

SCHWEINSSTEAK      42

KÜRBISRISOTTO� 33

CANDELE PASTA	      38

Rinder-Ragout Genoveser Art, 
Parmigiano,Rinderjus, Sommertruffel

Beef Ragù Genovese style, parmigiano,
Beef Jus, Summer truffle 

Marsala-Reduktion, 
Clementinen-Senf

Pumpkin risotto, Marsala reduction, 
clementine mustard

Grüner Salat 				   12

Green salad

Gemüse mix gebraten			   15

Mixed vegetables braised

Gemischter Salat 			   12

Mixed salad

Gemüse mix  gedämpft			   15

Mixed vegetables steamed

Trüffel-Pommes frites, Parmigiano,   19 
Trüffel-Mayonnaise, Trüffel		
Truffle French Fries, Parmigiano, 
Truffle mayonnaise, truffle

GOUGÈRES 	        2 PCS/20

Herzhafter Gruyère-Windbeutel, 
Schwarzer Trüffel

Savory Gruyère Choux, Black Truffle

Pomme frites oder Susskartoffel       12 
Pommes 			              	
French Fries or Sweet Potato Fries


