SAVOY

BRASSERIE

ZUvE T ElLE

GOUGERES 2 PCS/20

HERzHAFTER GRUYERE-WINDBEUTEL,
SCHWARZER TRUFFEL
Savory GRUYERE CHoux, BLack TRUFFLE

12

AUSTERN GILLARDEAU
Ne°2

CLASSIC min. 3/p.pcs 15
AUSTERN, MIGNONNETTE, ZITRONE

P

OYSTERS, MIGNONNETTE, LEMON

ORIENTAL
Ponzu, LIMETTEN-KAVIAR

min. 3/p.pcs 15

PoNzu, FINGERLIME

N25 OSCIETRA CAVIAR

MiT KLASSISCHEN BEILAGEN 306 A 95
1256 A 350
Mit RuiNART «R» Brut O,75L +168

VORSPIIS

BROKKOLISUPPE 24

KARTOFFELSCHAUM, KARDAMOM,
ZITRONENABRIEB

BRroccoLl souP, POTATO FOAM,
CARDAMOM, LEMON ZEST

KAROTTEN SALAT 26

BLUTORANGEN-KAROTTENPUREE,
\V oATSIPERIFERY-PFEFFER, KURBISKERNE @

CARROT SALAD, BLOOD ORANGE, CARROT X
PUREE, VOATSIPERIFERY PEPPER, PUMPKIN SEED

LANGUSTINEN-
CARPACCIO
LANGUSTINEN-CARPACCIO, GRUNER APFEL,
SELLERIE, ZITRONE, MANDEL ]

LANGOUSTINE CARPACCIO, GREEN APPLE, P
CELERY, LEMON, ALMONDS

43

RINDSCARPACCIO 35

Pistazien , BaBy-LATTICH
BEEF CARPACCIO , PISTACHIOS ,
BABY ROMAINE LETTUCE

RINDSTARTAR 48
SoMMER TRUFFEL, GERAUCHERTES EIGELB,
PARMIGIANO, BRIOCHE-TOAST %

BEEF TARTARE, SUMMER TRUFFLE, SMOKED EGG
YOLK, PARMIGIANO, BRIOCHE TOAST

L Bl S5 € H

ZURI-GSCHNETZLETS

56
RosTI, PiLzE
VEAL STEW ‘ZURICH STYLE, ROSTI, R
MUSHROOM
SCHWEINSSTEAK 42

%

GESCHMORTEM CHICOREE ,
sUSS-SAUREM APFELPUREE

PORK CHOP, BRAISED WHITE ENDIVE,
SWEET-AND-SOUR APPLE PUREE

FI1SCH

HUMMERBISQUE 32

HumMER, CAYENNE PFEFFER, SELLERIE,
CASHEWNUSSE, KRUSTENTIEROL
LoBsTER, CAYENNE PEPPER, CELERY,
CASHEW NUTS, CRUSTACEAN OIL

SEEZUNGE
MULLERIN ART (2 P.)
2 BeILAGEN NACH WAHL, NUSSBUTTER

SOLE ‘MEUNIERE" STYLE,
CHOOSE 2 SIDES, BROWN BUTTER SAUCE

168

SCHWARZER
KABELJAU 56

GESCHMORTEM STANGELKOHL,
VENUSMUSCHELN, VENUSMUSCHELSAUCE
BLack ATLANTIC COD, BRAISED BROCCOLI
RABE, CLAMS, CLAM SAUCE

WOLFSBARSCH

KARTOFFELRAGOUT, MIESMUSCHELN,
BeEURRE-BLANC SAUCE

54

SEABASS, POTATO RAGOUT, MUSSELS,
BEURRE BLANC SAUCE

EXTRA 56 Kaviar N25 +25
ADD 56 oF Caviar N25

PASTA

CANDELE PASTA

RINDER-RAGOUT GENOVESER ART,
PARMIGIANO, RINDERJUS, SOMMERTRUFFEL
BEeEF RAGU GENOVESE STYLE, PARMIGIANO,
BEEF Jus, SUMMER TRUFFLE

38

KURBISRISOTTO

33
MARSALA-REDUKTION, /O’
CLEMENTINEN-SENF =

PumPkIN RISOTTO, MARSALA REDUCTION,
CLEMENTINE MUSTARD

ORSINI

BY DARIO MORESCO §3

SPAGHETTI AL
POMOD'ORO 38

GELBE TOMATEN, STRACCIATELLA DI BUFAL?
YELLOW TOMATOES, STRACCIATELLA DI BUFALA

BIILAGE

GRUNER SALAT 12
GREEN SALAD @

X
GEMISCHTER SALAT 12
MIXED SALAD g?
KARTOFFELPUREE 12
MAsHED POTATOES 17

P
GEMUSE MIX GEBRATEN 15
MIXED VEGETABLES BRAISED i’é
GEMUSE MIX GEDAMPFT 15
MIXED VEGETABLES STEAMED g

TRUFFEL-POMMES FRITES, PARMIGIANO, 19
TRUFFEL-MAYONNAISE, TRUFFEL xR

TRUFFLE FRENCH FRIES, PARMIGIANO,
TRUFFLE MAYONNAISE, TRUFFLE

POMME FRITES ODER SUSSKARTOFFEL 12
PomMES X

FrReENcCH Fries orR SweeT PoTtato FRrIEs

Schweizer Produkt
Swiss product

ﬂ laktosefrei ( ’vegetarisch
N\ lactose-free / vegetarian

QP glutenfrei vegan
%R @ vegan

o\ gluten-free

b E S S ERE

KASE

CHuTNEY, NUssE, FRUCHTEBROT

3 Stk./5 ST1k.

CHEESE, CHUTNEY, NUTS, FRUIT BREAD
3 pcs./5 pes.

18/29

CHAMPAGNER
PARFAIT 19

HALBGEFRORENES CHAMPAGNERMOUSSE,
MEeLONE, BITTERS

SEMI-FROZEN CHAMPAGNE MOUSSE, MELON,
BITTERS

EISKAFFEE 17

V ANILLEGLACE, CoLD BREw & RAHM RS
ICED COFFEE, VANILLA ICE CREAM,
COLD BREW & WHIPPED CREAM

CREME BRULEE 17

N P 4
SAUERRAHM-CREME BRULEE, HIMBEEREN %
z

SOUR CREAM CREME BRULEE, RASPBERRIES

WINDBEUTEL 19

7
ScHokoLADEN-WINDBEUTEL, PEKANNUSSE

GLACE & GEWURZSCHOKOLADE
CHOCOLATE PROFITEROLE,
PecaN NUT ICE cREAM & SPICED

CHOCOLATE
GLACE/SORBET 6.5
V ANILLE, ScHOKOLADE, PisTaziE, KAFFEEj}¢
Cookig, HASELNuUSS | 17
ZITRONE, HIMBEERE, ERDBEERE

ALLE SORBETS SIND VEGAN )

VANILLA, CHOCOLATE, PISTACHIO, COFFEE,
COOKIE, HAZELNUT |

LEMON, RASPBERRY, STRAWBERRY

ALL SORBETS ARE VEGAN

HERKUNFT | ORIGINS
Brot | Bread : Schweiz | Switzerland
Eigenbrotler Backwerke, Luzern

Rind | Beef: Australia | Australia oder CH | Swiss
Schwein, Poulet | Pork : Schweiz | Switzerland

Austern | Oysters: Frankreich | France

Garnelen | Prawns: Vietham

Caviar: China (caught) Germany (cured)

Hummer | Lobster: Kanada | Canada

Kabeljau | Cod: FAO64

Wolfsbarsch | Seabass: FAO58

Seezunge | Sole: France

Nachhaltige Lieferkette | Sustainable Supply Chain

Trotz grosster Sorgfalt kann eine Kreuzkontamination
mit Allergenen wahrend der Zubereitung nicht
vollstandig ausgeschlossen werden.
Cross-contamination of allergens during preparation
cannot be completely excluded

Fragen Sie gerne unser Personal nach zertifiziert
biologischen, gesunden fettfreien Gerichten und
Produkten.

Please ask our colleagues about our certified organic,
healthy and fat free products and dishes.

Alle Preise in CHF inklusive 8,1 % MwSt..

All prices in CHF including 81 % VAT



