
B U S I N E S S  L U N C H

R E S T A U R A N T  O R S I N I  
M A N D A R I N  O R I E N T A L  S A V O Y ,  Z U R I C H

1 6 / 0 9 / 2 0 2 6 - 1 8 / 0 9 / 2 0 2 6



c r u d a ,  s a l s a  d i  k o h l r a b i  e  i n s a l a t a  d i  c e t r i o l o  a l  m e z c a l

R I C C I O L A

R A V I O L I

d i  v i t e l l o  c o n  c h a m p i g n o n  f e r m e n t a t i ,  
p o r c i n i  e  s a l s a  a l  v e r m u t

F A R A O N A

a r r o s t o ,  c r e m a  d i  t o p i n a m b u r  a l l a  f a v a  t o n k a  
e  i n s a l a t a  d e l  s u o  b o l l i t o

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
K L E I N E  K Ä S E A U S W A H L  C H F  2 6

G e b r a t e n e s  P e r l h u h n  a n  T o p i n a m b u r c r e m e  m i t  T o n k a b o h n e ,  s e r v i e r t
m i t  e i n e m  S a l a t  a u s  P e r l h u h n  S i e d f l e i s c h

N O C C I O L A

g e l a t o  a l  l a t t e  e  s o r b e t t o  d i  m e l a  c o n  s a l s a  
a l l a  n o c c i o l a  e  s p u m a  d i  l a t t i c e l l o

M i l c h g l a c e  u n d  A p f e l s o r b e t  m i t  H a s e l n u s s s a u c e  
u n d  B u t t e r m i l c h s c h a u m

M a r i n i e r t e  B e r n s t e i n m a k r e l e  m i t  K o h l r a b i - S a u c e  
u n d  G u r k e n s a l a t  m i t  M e z c a l

K a l b s r a v i o l i  m i t  f e r m e n t i e r t e n  C h a m p i g n o n s ,  S t e i n p i l z e n  
u n d  V e r m u t - S a u c e

H E R K U N F T :  B E R N S T E I N M A K R E L E  ( J A P A N )  I   P E R L H U H N  ( F R A N K R E I C H )



c r u d a ,  s a l s a  d i  k o h l r a b i  e  i n s a l a t a  d i  c e t r i o l o  a l  m e z c a l

R I C C I O L A

R A V I O L I

d i  v i t e l l o  c o n  c h a m p i g n o n  f e r m e n t a t i ,  
p o r c i n i  e  s a l s a  a l  v e r m u t

F A R A O N A

a r r o s t o ,  c r e m a  d i  t o p i n a m b u r  a l l a  f a v a  t o n k a  
e  i n s a l a t a  d e l  s u o  b o l l i t o

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
S M A L L  C H E E S E  S E L E C T I O N  C H F  2 6

R o a s t e d  g u i n e a  f o w l  w i t h  J e r u s a l e m  a r t i c h o k e  c r e a m  a n d  t o n k a  b e a n ,
s e r v e d  w i t h  b o i l e d  g u i n e a  f o w l  m e a t  s a l a d

N O C C I O L A

g e l a t o  a l  l a t t e  e  s o r b e t t o  d i  m e l a  c o n  s a l s a  a l l a
n o c c i o l a  e  s p u m a  d i  l a t t i c e l l o

M i l k  i c e  c r e a m  a n d  a p p l e  s o r b e t  w i t h  h a z e l n u t  s a u c e  
a n d  b u t t e r m i l k  f o a m

M a r i n a t e d  a m b e r j a c k  w i t h  k o h l r a b i  s a u c e  a n d  c u c u m b e r  s a l a d
s c e n t e d  w i t h  m e z c a l

V e a l  r a v i o l i  w i t h  f e r m e n t e d  c h a m p i g n o n s ,  p o r c i n i  m u s h r o o m s  
a n d  v e r m o u t h  s a u c e

O R I G I N :  A M B E R J A C K  ( J A P A N )  I  G U I N E A  F O W L  ( F R A N C E )  


	BUSINESS LUNCH
	16/09/2026-18/09/2026

	RICCIOLA
	cruda, salsa di kohlrabi e insalata di cetriolo al mezcal
	Marinierte Bernsteinmakrele mit Kohlrabi-Sauce
	und Gurkensalat mit Mezcal


	RAVIOLI
	di vitello con champignon fermentati,
	porcini e salsa al vermut
	Kalbsravioli mit fermentierten Champignons, Steinpilzen
	und Vermut-Sauce


	FARAONA
	arrosto, crema di topinambur alla fava tonka
	e insalata del suo bollito
	Gebratenes Perlhuhn an Topinamburcreme mit Tonkabohne, serviert mit einem Salat aus Perlhuhn Siedfleisch


	NOCCIOLA
	gelato al latte e sorbetto di mela con salsa
	alla nocciola e spuma di latticello
	Milchglace und Apfelsorbet mit Haselnusssauce
	und Buttermilchschaum

	2 COURSE MENU CHF 78
	3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24
	KLEINE KÄSEAUSWAHL CHF 26

	RICCIOLA
	cruda, salsa di kohlrabi e insalata di cetriolo al mezcal
	Marinated amberjack with kohlrabi sauce and cucumber salad scented with mezcal


	RAVIOLI
	di vitello con champignon fermentati,
	porcini e salsa al vermut
	Veal ravioli with fermented champignons, porcini mushrooms
	and vermouth sauce


	FARAONA
	arrosto, crema di topinambur alla fava tonka
	e insalata del suo bollito
	Roasted guinea fowl with Jerusalem artichoke cream and tonka bean, served with boiled guinea fowl meat salad


	NOCCIOLA
	gelato al latte e sorbetto di mela con salsa alla nocciola e spuma di latticello
	Milk ice cream and apple sorbet with hazelnut sauce
	and buttermilk foam

	2 COURSE MENU CHF 78
	3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24
	SMALL CHEESE SELECTION CHF 26


