BUSINESS LUNCH
92/12/2025-12/12/2025



CAPASANTA

spuma di mozzarella di bufala, cedro
e salsa alle ostriche

Scallop with buffalo mozzarella foam, citron and oyster sauce

RAVIOLI

di coniglio con porcini, mousse di fegato
e salsa ai crostacei

Rabbit ravioli with porcini mushrooms, liver mousse
and shellfish sauce

FARAONA

arrostita con salsa al vino bianco,
scorzonera e funghi

Roast guinea fowl with white wine sauce,
black salsify and mushrooms

CREMOSO AL CIOCCOLATO

mirtilli rossi e castagne

Chocolate cremeux, lingonberries and chestnuts

ORIGIN:SCALLOP (JAPAN), RABBIT (SWITZERLAND) GUINEA FOWL (FRANCE)



CAPASANTA

spuma di mozzarella di bufala, cedro
e salsa alle ostriche

Jakobsmuschel mit BUffelmozzarella-Schaum, Zitrone
und Austernsauce

RAVIOLI

di coniglio con porcini, mousse di fegato
e salsa ai crostacei

Kaninchenravioli mit Steinpilzen, Lebermousse
und Krustentiersauce

FARAONA

arrostita con salsa al vino bianco,
scorzonera e funghi

Gebratenes Perlhuhn mit WeiBweinsauce,
Schwarzwurzeln und Pilzen

CREMOSO AL CIOCCOLATO

mirtilli rossi e castagne

Cremige Schokolade, Preiselbeeren und Kastanien

HERKUNFT: JAKOBSMUCHEL (JAPAN) KANINCHEN (SCHWEIZ) PERLHUHN(FRANKREICH)



