BUSINESS LUNCH
29/07/2026-31/07/2026



MANZO

marinato con spuma di mozzarella di bufala,
sarde e succo di pomodoro arrostito

Mariniertes Rindfleisch mit Biffelmozzarella-Schaum,
Sardellen und gerdstetem Tomatensaft

TUBETTO

con peperoni friggitelli, limone e cacciucco

Tubetto Pasta mit Friggitelli-Paprika, Zitrone und Cacciucco-Sauce

VITELLO

alla brace con melanzana siciliana al mais
e fondo a te jasmine

Kalbfleisch vom Grill mit sizilianischer Aubergine,
Mais und Jasmintee Jus

MOUSSE AL CROISSANT

con fragole e gelato alla créme fraiche
e pepe nero

Croissant-Mousse mit Erdbeeren und Créme-fraiche-Glace
mit Schwarzem Pfeffer

HERKUNFT: RIND (SCHWEIZ) | KALB (SCHWEIZ)



MANZO

marinato con spuma di mozzarella di bufala,
sarde e succo di pomodoro arrostito

Marinated beef with buffalo mozzarella foam,
anchovies and roasted tomato juice

TUBETTO

con peperoni friggitelli, limone e cacciucco

Tubetto pasta with friggitelli peppers, lemon and cacciucco sauce

VITELLO

alla brace con melanzana siciliana al mais
e fondo a te jasmine

Grilled veal with Sicilian eggplant, corn and jasmine tea jus

MOUSSE AL CROISSANT

con fragole e gelato alla créme fraiche
e pepe nero

Croissant mousse with strawberries
and creme fraiche ice cream with black pepper

ORIGIN: BEEF (SWITZERLAND) | VEAL (SWITZERLAND)



	BUSINESS LUNCH
	29/07/2026-31/07/2026

	MANZO
	marinato con spuma di mozzarella di bufala,  sarde e succo di pomodoro arrostito
	Mariniertes Rindfleisch mit Büffelmozzarella-Schaum,  Sardellen und geröstetem Tomatensaft


	TUBETTO
	con peperoni friggitelli, limone e cacciucco
	Tubetto Pasta mit Friggitelli-Paprika, Zitrone und Cacciucco-Sauce


	VITELLO
	alla brace con melanzana siciliana al mais  e fondo a te jasmine
	Kalbfleisch vom Grill mit sizilianischer Aubergine,  Mais und Jasmintee Jus


	MOUSSE AL CROISSANT
	con fragole e gelato alla crème fraîche  e pepe nero
	Croissant-Mousse mit Erdbeeren und Crème-fraîche-Glace  mit Schwarzem Pfeffer

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24 KLEINE KÄSEAUSWAHL CHF 26

	MANZO
	marinato con spuma di mozzarella di bufala,  sarde e succo di pomodoro arrostito
	Marinated beef with buffalo mozzarella foam,  anchovies and roasted tomato juice


	TUBETTO
	con peperoni friggitelli, limone e cacciucco
	Tubetto pasta with friggitelli peppers, lemon and cacciucco sauce


	VITELLO
	alla brace con melanzana siciliana al mais  e fondo a te jasmine
	Grilled veal with Sicilian eggplant, corn and jasmine tea jus


	MOUSSE AL CROISSANT
	con fragole e gelato alla crème fraîche  e pepe nero
	Croissant mousse with strawberries  and crème fraîche ice cream with black pepper

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24 SMALL CHEESE SELECTION CHF 26


