
B U S I N E S S  L U N C H

R E S T A U R A N T  O R S I N I  
M A N D A R I N  O R I E N T A L  S A V O Y ,  Z U R I C H

2 9 / 0 7 / 2 0 2 6 - 3 1 / 0 7 / 2 0 2 6



m a r i n a t o  c o n  s p u m a  d i  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  
s a r d e  e  s u c c o  d i  p o m o d o r o  a r r o s t i t o

M A N Z O

T U B E T T O

c o n  p e p e r o n i  f r i g g i t e l l i ,  l i m o n e  e  c a c c i u c c o

V I T E L L O

a l l a  b r a c e  c o n  m e l a n z a n a  s i c i l i a n a  a l  m a i s  
e  f o n d o  a  t e  j a s m i n e

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
K L E I N E  K Ä S E A U S W A H L  C H F  2 6

K a l b f l e i s c h  v o m  G r i l l  m i t  s i z i l i a n i s c h e r  A u b e r g i n e ,  
M a i s  u n d  J a s m i n t e e  J u s

M O U S S E  A L  C R O I S S A N T

c o n  f r a g o l e  e  g e l a t o  a l l a  c r è m e  f r a î c h e  
e  p e p e  n e r o

C r o i s s a n t - M o u s s e  m i t  E r d b e e r e n  u n d  C r è m e - f r a î c h e - G l a c e  
m i t  S c h w a r z e m  P f e f f e r

M a r i n i e r t e s  R i n d f l e i s c h  m i t  B ü f f e l m o z z a r e l l a - S c h a u m ,  
S a r d e l l e n  u n d  g e r ö s t e t e m  T o m a t e n s a f t

T u b e t t o  P a s t a  m i t  F r i g g i t e l l i - P a p r i k a ,  Z i t r o n e  u n d  C a c c i u c c o - S a u c e

H E R K U N F T :  R I N D  ( S C H W E I Z )  I   K A L B  ( S C H W E I Z )



m a r i n a t o  c o n  s p u m a  d i  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  
s a r d e  e  s u c c o  d i  p o m o d o r o  a r r o s t i t o  

M A N Z O

T U B E T T O

c o n  p e p e r o n i  f r i g g i t e l l i ,  l i m o n e  e  c a c c i u c c o

V I T E L L O

a l l a  b r a c e  c o n  m e l a n z a n a  s i c i l i a n a  a l  m a i s  
e  f o n d o  a  t e  j a s m i n e

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
S M A L L  C H E E S E  S E L E C T I O N  C H F  2 6

G r i l l e d  v e a l  w i t h  S i c i l i a n  e g g p l a n t ,  c o r n  a n d  j a s m i n e  t e a  j u s

M O U S S E  A L  C R O I S S A N T

c o n  f r a g o l e  e  g e l a t o  a l l a  c r è m e  f r a î c h e  
e  p e p e  n e r o

C r o i s s a n t  m o u s s e  w i t h  s t r a w b e r r i e s  
a n d  c r è m e  f r a î c h e  i c e  c r e a m  w i t h  b l a c k  p e p p e r  

M a r i n a t e d  b e e f  w i t h  b u f f a l o  m o z z a r e l l a  f o a m ,  
a n c h o v i e s  a n d  r o a s t e d  t o m a t o  j u i c e

T u b e t t o  p a s t a  w i t h  f r i g g i t e l l i  p e p p e r s ,  l e m o n  a n d  c a c c i u c c o  s a u c e

O R I G I N :  B E E F  ( S W I T Z E R L A N D )  I  V E A L  ( S W I T Z E R L A N D )  


	BUSINESS LUNCH
	29/07/2026-31/07/2026

	MANZO
	marinato con spuma di mozzarella di bufala,  sarde e succo di pomodoro arrostito
	Mariniertes Rindfleisch mit Büffelmozzarella-Schaum,  Sardellen und geröstetem Tomatensaft


	TUBETTO
	con peperoni friggitelli, limone e cacciucco
	Tubetto Pasta mit Friggitelli-Paprika, Zitrone und Cacciucco-Sauce


	VITELLO
	alla brace con melanzana siciliana al mais  e fondo a te jasmine
	Kalbfleisch vom Grill mit sizilianischer Aubergine,  Mais und Jasmintee Jus


	MOUSSE AL CROISSANT
	con fragole e gelato alla crème fraîche  e pepe nero
	Croissant-Mousse mit Erdbeeren und Crème-fraîche-Glace  mit Schwarzem Pfeffer

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24 KLEINE KÄSEAUSWAHL CHF 26

	MANZO
	marinato con spuma di mozzarella di bufala,  sarde e succo di pomodoro arrostito
	Marinated beef with buffalo mozzarella foam,  anchovies and roasted tomato juice


	TUBETTO
	con peperoni friggitelli, limone e cacciucco
	Tubetto pasta with friggitelli peppers, lemon and cacciucco sauce


	VITELLO
	alla brace con melanzana siciliana al mais  e fondo a te jasmine
	Grilled veal with Sicilian eggplant, corn and jasmine tea jus


	MOUSSE AL CROISSANT
	con fragole e gelato alla crème fraîche  e pepe nero
	Croissant mousse with strawberries  and crème fraîche ice cream with black pepper

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24 SMALL CHEESE SELECTION CHF 26


