BUSINESS LUNCH
28/10/2025 - 31/10/2025



CAPASANTA

Con spuma di mozzarella di bufala,
cedro e salsa di ostriche

Scallop with buffalo mozzarella foam, citron, oyster sauce

+ Caviar N25 Hybrid (CHF 25.-/59g)

RISOTTO AL LIMONE

Con crema ai peperoni di Senise e cardamomo nero

Lemon risotto with Senise pepper cream and black cardamom

AGNELLO

Di montagna cotto alla brace con lattughino arrostito
e salsa al rafano

Grilled mountain lamb with roasted lettuce and horseradish sauce

MOUSSE DI CHEESECAKE

con spuma di latticello,
e sorbetto di amarene con cacao amaro

Cheesecake mousse with buttermilk foam
and Sour Cherry Cacao Sorbet

ORIGIN: NORWAY (SCALLPS), FRANCE (OYSTER), SWITZERLAND (LAMB)



CAPASANTA

Con spuma di mozzarella di bufala,
cedro e salsa di ostriche

Jakobsmuschel mit BUffelmozzarella-Schaum, Zitronatzitrone,
Austernsauce

+ Kaviar N25 Hybrid (CHF 25.-/5g)

RISOTTO AL LIMONE

Con crema ai peperoni di Senise e cardamomo nero

Zitronenrisotto mit Sauce aus Senise-Paprika und schwarzem
Kardamom

AGNELLO

Di montagna cotto alla brace con lattughino arrostito
e salsa al rafano

Berglamm vom Grill mit gegrilltem Kopfsalat und Meerrettichsauce

MOUSSE DI CHEESECAKE

con spuma di latticello,
e sorbetto di amarene con cacao amaro

Cheesecake-Mousse mit Buttermilchschaum
und Sauerkirsch-Kakaosorbet

HERKUNFT:NORWAY (JAKOBSMUSCHELN), FRANKREICH (AUSTERN), SCHWEIZ ( LAMM)



