
B U S I N E S S  L U N C H

R E S T A U R A N T  O R S I N I  
M A N D A R I N  O R I E N T A L  S A V O Y ,  Z U R I C H

2 9 / 0 4 / 2 0 2 6 - 0 1 / 0 5 / 2 0 2 6



c o n  s a l s a  b e r n e s e  a l  p i s t a c c h i o  e  c a r p a c c i o  
d i  t r i g l i a  m a r i n a t a

A S P A R A G I  V E R D I

S P A G H E T T O

a l l a  b o t t a r g a  c o n  s a l s a  a l  p r e z z e m o l o
 e  d r a g o n c e l l o

C O N I G L I O

g l a s s a t o  a l  B B Q  c o n  c a v o l o  r o s s o ,  l a r d o
e  f o n d o  a l l a  v e r b e n a

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
S M A L L  C H E E S E  S E L C T I O N  C H F  2 6

B a r b e c u e  g l a z e d  r a b b i t  w i t h  r e d  c a b b a g e ,  l a r d o
a n d  v e r b e n a  j u s

M O U S S E  A L  C I O C C O L A T O

s p e z i a t o ,  a n a n a s  e  g e l a t o  a l l e  n o c c i o l e

S p i c e d  c h o c o l l a t e  m o u s s e ,  p i n e a p p l e  a n d  h a z e l n u t s  i c e - c r e a m

G r e e n  a s p a r a g u s  w i t h  p i s t a c h i o  B é a r n a i s e  a n d  m a r i n a t e d
 r e d  m u l l e t  c a r p a c c i o

S p a g h e t t o  p a s t a  w i t h  b o t t a r g a ,  p a r s l e y  a n d  t a r r a g o n  s a u c e

O R I G I N :  R E D  M U L L E T  ( F R A N C E )  -  R A B B I T  ( S W I T Z E R L A N D )  -  L A R D O  ( T U S C A N Y / I T A L Y )



c o n  s a l s a  b e r n e s e  a l  p i s t a c c h i o  e  c a r p a c c i o  
d i  t r i g l i a  m a r i n a t a

A S P A R A G I  V E R D I

S P A G H E T T O

a l l a  b o t t a r g a  c o n  s a l s a  a l  p r e z z e m o l o
 e  d r a g o n c e l l o

C O N I G L I O

g l a s s a t o  a l  B B Q  c o n  c a v o l o  r o s s o ,  l a r d o
e  f o n d o  a l l a  v e r b e n a

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4
K L E I N E  K Ä S E A U S W A H L  C H F  2 6

B a r b e c u e - g l a s i e r t e s  K a n i n c h e n  m i t  R o t k o h l ,  L a r d o
u n d  V e r b e n e n j u s

M O U S S E  A L  C I O C C O L A T O

s p e z i a t o ,  a n a n a s  e  g e l a t o  a l l e  n o c c i o l e

S c h o k o l a d e n m o u s s e  m i t  G e w ü r z e n ,  A n a n a s  
u n d  E i s  v o n  d e r  P i e m o n t - H a s e l n u s s

G r ü n e r  S p a r g e l  m i t  P i s t a z i e n - B é a r n a i s e  u n d  m a r i n i e r t e m  C a r p a c c i o
v o n  d e r  R o t b a r b e

S p a g h e t t o  P a s t a  m i t  B o t t a r g a ,  a n  P e t e r s i l i e n -  u n d  E s t r a g o n s a u c e

H E R K U N F T :  R O T B A R B E  ( F R A N K R E I C H )  -  K A N I N C H E N  ( S C H W E I Z )  -  L A R D O  ( T O S K A N A / I T A L I E N )


	BUSINESS LUNCH
	29/04/2026-01/05/2026

	ASPARAGI VERDI
	con salsa bernese al pistacchio e carpaccio  di triglia marinata
	Grüner Spargel mit Pistazien-Béarnaise und mariniertem Carpaccio von der Rotbarbe


	SPAGHETTO
	alla bottarga con salsa al prezzemolo  e dragoncello
	Spaghetto Pasta mit Bottarga, an Petersilien- und Estragonsauce


	CONIGLIO
	glassato al BBQ con cavolo rosso, lardo e fondo alla verbena
	Barbecue-glasiertes Kaninchen mit Rotkohl, Lardo und Verbenenjus


	MOUSSE AL CIOCCOLATO
	speziato, ananas e gelato alle nocciole
	Schokoladenmousse mit Gewürzen, Ananas  und Eis von der Piemont-Haselnuss

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88
	DESSERT CHF 24 KLEINE KÄSEAUSWAHL CHF 26


