
B U S I N E S S  L U N C H

R E S T A U R A N T  O R S I N I  
M A N D A R I N  O R I E N T A L  S A V O Y ,  Z U R I C H

1 8 / 0 3 / 2 0 2 6 - 2 0 / 0 3 / 2 0 2 6



s c o t t a t a  c o n  c a v o l f i o r e  e  s a l s a  a l  v i n  j e u n e  

C A P A S A N T A

R I S O N E

c o n  p e p e r o n i  f r i g g i t e l l i ,  g e l a t o  a i  r i c c i  d i  m a r e
e  c a f f è

A G N E L L O

a l l a  b r a c e  c o n  l a t t u g a  d i  m a r e ,  
c a r c i o f i  e  c r e m o s o  d i  f u n g o

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4

G e g r i l l t e s  L a m m  v o m  H o l z k o h l e g r i l l  m i t  M e e r l a t t i c h ,
A r t i s c h o c k e n  u n d  P i l z c r e m e

A S P I C  D I  R A B A R B A R O

c o n  s c h i u m a  d i  l a t t e  e  s o r b e t t o  a l  r a b a r b a r o

R h a b a r b e r - A s p i k  m i t  M i l c h e s p u m a  u n d  R h a b a r b e r s o r b e t  

G e b r a t e n e  J a k o b s m u s c h e l  m i t  B l u m e n k o h l  u n d  V i n - J a u n e - S a u c e

( +  5 g  K a v i a r  C H F 2 5 )

R i s o n e  P a s t a  m i t  F r i g g i t e l l i  P a p r i k a ,  S e e i g e l e i s  u n d  K a f f e e

H E R K U N F T : J A K O B S M U S C H E L  ( F R A N K R E I C H ) ,  L A M M  ( S C H W E I Z )



s c o t t a t a  c o n  c a v o l f i o r e  e  s a l s a  a l  v i n  j e u n e  

C A P A S A N T A

R I S O N E

c o n  p e p e r o n i  f r i g g i t e l l i  ,  g e l a t o  a i  r i c c i  d i  m a r e
e  c a f f è

A G N E L L O

a l l a  b r a c e  c o n  l a t t u g a  d i  m a r e ,  
c a r c i o f i  e  c r e m o s o  d i  f u n g o

2  C O U R S E  M E N U  C H F  7 8
3  C O U R S E  M E N U  C H F  8 8

D E S S E R T  C H F  2 4

C h a r c o a l - g r i l l e d  l a m b  w i t h  s e a  l e t t u c e ,  a r t i c h o k e s  
a n d  m u s h r o o m  c r e a m

A S P I C  D I  R A B A R B A R O

c o n  s p u m a  d i  l a t t e  e  s o r b e t t o  a l  r a b a r b a r o

R h u b a r b  a s p i c  w i t h  m i l k  f o a m  a n d  r h u b a r b  s o r b e t

S e a r e d  s c a l l o p  w i t h  c a u l i f l o w e r  a n d  V i n  J a u n e  s a u c e

( +  5 g  C a v i a r  C H F 2 5 )

R i s o n e  p a s t a  w i t h  f r i g g i t e l l i  p e p p e r s ,  s e a  u r c h i n  i c e  c r e a m
 a n d  c o f f e e

O R I G I N :  S C A L L O P  ( F R A N C E ) ,  L A M B  ( S W I T Z E R L A N D )


	BUSINESS LUNCH
	18/03/2026-20/03/2026

	CAPASANTA
	scottata con cavolfiore e salsa al vin jeune
	Gebratene Jakobsmuschel mit Blumenkohl und Vin-Jaune-Sauce
	(+ 5g Kaviar CHF25)


	RISONE
	con peperoni friggitelli, gelato ai ricci di mare e caffè
	Risone Pasta mit Friggitelli Paprika, Seeigeleis und Kaffee


	AGNELLO
	alla brace con lattuga di mare,  carciofi e cremoso di fungo
	Gegrilltes Lamm vom Holzkohlegrill mit Meerlattich, Artischocken und Pilzcreme


	ASPIC DI RABARBARO
	con schiuma di latte e sorbetto al rabarbaro
	Rhabarber-Aspik mit Milchespuma und Rhabarbersorbet

	2 COURSE MENU CHF 78 3 COURSE MENU CHF 88 DESSERT CHF 24


