BRUNCH DOMINICAL
SUNDAY BRUNCH

DE 12H A 14H30
FROM 12PM TO 2:30PM

Corbeille de viennoiseries
Pastries basket

CEuf flottant
Poached egg

Poireau aigre-doux
Sweet and sour leeks

Ceviche de sériole, condiment tagéte
Amberjack ceviche, tagetes condiment

e
¥

Ravioles de céleri et truffe
Celery and truffle ravioli

SN F—

¥

Maigre réti, beurre blanc a I'huile de liveche, Iégumes glacés
Roasted meagre, beurre blanc with lovage oil, glazed vegetables

(ou/or)

Pressé de volaille, sauce au vin jaune, arbmes sous-bois
Pressed chicken, yellow wine sauce, wild mushrooms flavors

Assortiment de desserts par Julien Dugourd
Dessert assortment by Julien Dugourd

Menu en cing temps, comprenant viennoiseries et buffet de desserts (incluant eaux et boissons chaudes) 145€ par personne
Five-course menu, pastry basket and desserts buffet (including water and hot beverages) 145€ per guest



