BRUNCH DOMINICAL

DE 12H30 A 14H

Corbeille de viennoiseries
CEuf flottant, créme |égére parfumée aux quatre épices
Carpaccio de tomate imprégné, huile d'aneth
Asperges vertes grillées au BBQ moutardées
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Ravioles végétales, carottes et verveine
(un plat principal de votre choix)
Gambas géantes (4 piéces)

Filet de daurade royale
Faux filet de boeuf Jersiais
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(trois garnitures de votre choix)

Riz jasmin au thym et citron
Mousseline de carotte et pomme de terre
Courgettes grillées
Fraicheur de tomate marinée
(une sauce de votre choix)

Sauce chimichurri
Sauce tartare
Sauce béarnaise
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Assortiment de desserts par Julien Dugourd

Menu en cing temps, comprenant viennoiseries et buffet de desserts
(incluant eaux et boissons chaudes)
145€ par personne



