


Origine des v iandes Bœuf  :  France & Espagne, Vola i l le  :  France, Canard  :  France, Veau  :  France  

 

Des f rais de l ivraison de 15€ seront appl iqués pour chaque commande  

 

Végétarien 

CONSOMM ÉS ET POTAGES  

Soupe à l’oignon 28 
  
Soupe de poisson de roche, condiments méditerranéens 28 
  
  
ENTRÉES  

Œuf croustillant, champignons sauvages et huile de laurier  26 

  
Escargots de Bourgogne traditionnels (6 pièces) 21 
  
Tartare de bœuf Angus au couteau 34 
  
  
SALADES   

Poke bowl végétal  29 

  
Salade César au poulet 34 
  
Salade César aux gambas 34 
  
  
SANDWICHS  

Croque-monsieur traditionnel, comté affiné et dinde fumée 30 
  
Cheeseburger, oignons caramélisés et fromage de votre choix 
(Comté affiné, Reblochon ou Cheddar), frites  

42 

  

Pain pita, halloumi grillé et tatziki   34 

  
Club sandwich au poulet, pain de mie complet toasté, avocat, 
tomates, laitue - Accompagné de frites ou de salade verte   

36 

  
Bagel sésame au saumon fumé, aneth et câpres 31 
  
  

  



Origins of  the meats  Beef :  France & Spain , Poul t ry  :  France, Duck :  France, Veal :  France  

 

A del ivery charge of  15€ appl ies to every order  

 

Veget ar i an  

PÂTES 

Tagliatellines bolognaise 31 
  

Tagliatellines pomodoro et basilic  29 

  
Rigatonis de homard gratinées  71 
  
  
SAVEURS D’ASIE  

Gambas panko, sauce sweet chili   30 
  
Phad Thaï Gai, nouilles de riz sautées, tofu et volaille  36 
  
Dim Sum Hargao crevettes (5 pièces)  34 
  
  
PLATS 

Filet de bœuf Black Angus, sauce au poivre 77 
  
Suprême de volaille jaune rôtie et son jus  48 
  
Brochette d’agneau confit, salade et sauce yahourt  64 
  
Daurade Royale, sauce Chimichurri  51 
  

Nos plats sont servis avec une garniture de votre choix  
 
 

ACCOMPAGNEMENTS  

Épinards au beurre noisette & sauge 12 

Frites de pomme de terre 12 

Mousseline de pomme de terre 12 

Salade mesclun & herbes fraîches 12 

Légumes sautés ou vapeur 12 

Riz jamin parfumé, sésame et cébette 12 

  



Origine des v iandes Bœuf  :  France & Espagne, Vola i l le  :  France, Canard  :  France, Veau  :  France  

 

Des f ra is  de l iv ra ison de 15€ seront  app liqués p our chaque commande  

 

Végétarien 

 

SÉLECTION DE CAVIARS  

Caviar Osciètra Sturia – France 50gr 200 

Caviar Osciètra Sturia – France 100gr 400 

Caviar Beluga – France 50gr 580 

Caviar Beluga – France 100gr 1200 

Tous nos caviars sont servis avec un accompagnement de blinis, 
blanc et jaunes d’œufs durs, câpres, persil, ciboulette ciselée, crème 

acidulée et oignons.  

 



Origine des v iandes Bœuf  :  France & Espagne, Vola i l le  :  France, Canard  :  France, Veau  :  France  

 

Des f ra is  de l iv ra ison de 15€ seront  app liqués p our chaque commande  

 

Végétarien 

 

DESSERT A L’ASSIETTE   

Cheesecake Basque 15 
  
Assiette de fruits 18 
  
Crème brûlée à la Vanille 18 
  
Pain perdu 26 
  
  

Les Pâtisseries Signature du Chef Julien Dugourd  
 

TOUTES NOS PATISSERIES PEUVENT ÊTRE VENDUES À  EMPORTER  

  
PARIS -BREST CH OCOLA T NOISETTE  18 

Pâte à choux, praliné noisettes, crémeux et ganache chocolat, noisettes et 
amandes caramélisées 

 

  
PISTACHE  18 

Croustillant pistache, biscuit pistache, crémeux pistache, praliné pistache, 
ganache et mousse pistache 

 

  
CITRON  18 

Croustillant et biscuit citron, mousse et crémeux au citron, gel basilic et confit 
de citron 

 

  

SAINT -HONOR É VANILLE CARA MEL  18 

Pâte à choux, praliné noisette, crème vanille, caramel et chantilly à la vanille 
de Madagascar 

 

  
TARTE TATIN  18 

Pâte sucrée, biscuit à la vanille, brunoise de pommes fraîches, pomme tatin et 
crème à la vanille 

 

  
PAVLOVA FRAISE RH UBARBE  18 

Meringue, crème à la vanille de Tahiti, confit de fraises et marmelade à la 
rhubarbe, chantilly à la vanille de Madagascar et fraises fraîches 

 

  
  



 

L e s c r é a t i o n s s i g n a t u r e s s o n t p r o d u i t e s s u r p l a c e q u o t i d i e n n e m e n t e t n o s q u a n t i t é s s o n t l i m i t é e s. 

Le personnel se t ient  à v ot re disp osi t ion p our v ous renseigner sur la présence d’a l lergènes dans la comp os it ion des p lats .  

Prix  en euros , t axes et  serv ice comp ris .  
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Des f ra is  de l iv ra ison de 15€ seront  app liqués p our chaque commande  

 

Végétarien 

 

VANILLE P ÉCAN  18 

Croustillant et biscuit pécan, crémeux et mousse à la vanille de Tahiti, praliné 
pécan et chantilly à la vanille de Madagascar 

 

 


