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TOTS ELS NOSTRES PEIXOS, CACAO, CAFÈ I TE SÓN PRODUCTES AMB CERTIFICAT SOSTENIBLE 
Todos nuestos pescados, cacao, cafés y tés son productos con certificado de sostenibilidad
All our fish, cocoa, coffee and tea are sustainable certified products

SI TENIU ALGUNA ALÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA, DISPOSEM D’UN MENÚ AMB TOTS ELS ALÈRGENS
Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, disponemos de un menú con todos los alérgenos
If you have any allergies or food intolerance, a menu with allergens is at your disposal

L’ESTABLIMENT POSA A LA SEVA DISPOSICIÓ RECIPIENTS PER EMPORTAR EL SEU MENJAR SI AIXÍ HO DESITJA
El establecimiento pone a su disposición recipientes para llevar la comida si así lo desea
Take away containers are provided by the establishment for customers wishing to take their meal to-go

INGREDIENTS 100% ECOLÒGICS DE PROXIMITAT 
Ingredientes 100% ecológicos de proximidad · 100% Locally sourced organic products



Where tradition meets 
innovation — bite by bite.

Entreu en un món on la rica herència de les tapes espanyoles es reinterpreta amb creativitat 
i audàcia. El nostre equip culinari elabora cada plat com un homenatge modern a la 
tradició, combinant sabors autèntics amb un toc contemporani per oferir una experiència 
gastronòmica tan familiar com innovadora. Una celebració vibrant de les arrels espanyoles, 
on les tapes uneixen les persones. Pensades per compartir al centre de la taula, envoltats 
d’amics i família, cada proposta s’eleva amb el segell valent i distintiu dels nostres xefs. 

Adéntrese en un mundo donde la rica herencia de las tapas españolas se reimagina con 
creatividad y atrevimiento. Nuestro equipo culinario crea cada plato como un homenaje 
moderno a la tradición, mezclando sabores auténticos con un enfoque contemporáneo para 
una experiencia gastronómica tan familiar como innovadora. Una celebración vibrante de 
las raíces españolas, donde las tapas unen a las personas. Pensadas para compartir en el 
centro de la mesa, rodeados de amigos y familia, cada propuesta se realza con el sello audaz y 
distintivo de nuestros chefs.

Step into a world where the rich heritage of Spanish tapas is reimagined with bold 
creativity. Our Culinary Team crafts each dish as a modern tribute to tradition, blending 

authentic flavours with contemporary flair for a dining experience that’s both familiar and 
fresh. A vibrant celebration of Spanish roots, where tapas bring people together. Meant to 

be shared in the middle of the table, surrounded by friends and family, each dish is elevated 
with the bold, signature touch of our chefs.

ALLÀ ON LA TRADICIÓ ES 
TROBA AMB LA INNOVACIÓ 

MOS A MOS.
Donde la tradición se 

encuentra con la innovación 
bocado a bocado.



TAPAS GOURMET

TORRADA D’ANXOVA 00 AMB MANTEGA FUMADA ~ 4,5 eur/u.
Tostada de anchoa 00 con mantequilla ahumada · Toast with anchovy 00, and smoked butter

OSTRES EN TRES VERSIONS | Ostras en Tres Versiones
Oysters Three Ways ~ 7,50 eur/u. | Extra caviar +7,50 eur

Natural o japonesa · Natural or japanese                            Leche de tigre     

BRAVES XURRERES | Bravas Churreras ~ 8 eur
Patates cruixents amb allioli d’alls rostits i salsa brava

Patatas crujientes con alioli de ajo asado y salsa brava · Crispy potatoes with roasted garlic aioli and spicy sauce

CROQUETA DE JARRET DE VEDELLA ~ 3,50 eur/u.
Croqueta de Jarrete de Ternera | Veal Shank Croquette

Croqueta cremosa de jarret amb allioli d’ají groc
Croqueta cremosa de jarrete con alioli de ají amarillo · Creamy veal croquette with yellow chili aioli

PERNIL IBÈRIC & PA DE VIDRE ~ 50 eur
Jamón Ibérico & Pan de Cristal | Ibérico Ham & Coca Bread
Pernil ibèric 100% amb pa de vidre cruixent i tomàquet ratllat
Jamón ibérico 100% con pan de cristal crujiente y tomate rallado  · 100% Iberian ham with crispy bread and tomato

BOMBÓ DE TRUITA DE PATATES | Bombón de Tortilla de Patatas
Spanish Omelette Bonbon ~ 10 eur
Truita líquida amb xistorra · Tortilla líquida con chistorra · Liquid tortilla with chistorra sausage

CAVIAR IMPERIAL OSETRA 30GR. | 30 gr. Imperial Osetra Caviar ~ 140 eur
30 g de caviar amb blinis i crème fraîche
30 g de caviar con blinis y crème fraîche · 30g of caviar with blinis, and crème fraîche

GOURMET TAPAS
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EL GASPATXO MÉS FRESC | El Gazpacho Más Fresco
The Freshest Gazpacho ~ 14 eur
Gaspatxo de síndria, formatge feta a  la llimona i alvocat
Gazpacho de sandía, queso feta al limón y aguacate · Watermelon gazpacho, lemon feta cheese, and avocado

SÀNDWITX DE WAGYU “KATSU-SANDO” | Sándwich Wagyu “Katsu-Sando” 
Wagyu Sandwich “Katsu-Sando” ~ 46 eur

Cruixent entrepà de Wagyu a l’estil japonès
Crujiente sándwich de Wagyu al estilo japonés · Toasted Wagyu sandwich, katsusando style

PANIPURI DE STEAK TÀRTAR | Panipuri de Steak Tartar
Steak Tartare Panipuri ~ 12 eur
Panipuri cruixent amb steak tartar i maionesa de yuzu
Panipuri crujiente con steak tartar y mayonesa de yuzu · Crispy panipuri with steak tartare and yuzu mayo

CARPACCIO DE GAMBA VERMELLA | Carpaccio de Gamba Roja
Red Shrimp Carpaccio ~ 36 eur

Gamba amb caviar fumat i crème fraîche
Gamba con caviar ahumado y crème fraîche  · Shrimp with smoked caviar, and crème fraîche

PETXINES DE PELEGRÍ A LA PLANXA (2 U.)| Vieiras a la Plancha (2 u.)
Grilled Scallops (2 u.) ~ 11 eur

Petxines de pelegrí marcades amb mantega de dashi fumat
Vieiras marcadas con mantequilla de dashi ahumada · Seared scallops with smoked dashi butter

AMANIDA DE BURRATA | Ensalada de Burrata | Burrata Salad ~ 14 eur
Burrata, tomàquets de temporada i oli d’herbes

Burrata, tomates de temporada y aceite de hierbas · Burrata, seasonal tomatoes and herb oil

LA RUSA DE TERRAT | Terrat’s Russian Salad ~ 16 eur
Patata, verdures, alvocat i llagostí fregit

Patata, verduras, aguacate y langostino frito · Potato, vegetables, avocado and fried prawn



TAPAS SIGNATURE
CREADES PELS NOSTRES XEFS

CREADAS POR NUESTROS CHEFS
CREATED BY OUR CHEFS

LA GUANYADORA DEL CONCURS | La Ganadora del Concurso
The Award-Winning ~ 16 eur
Caponata tradicional de carxofes, api i olives amb calamars cruixents i maionesa de gingebre
Caponata tradicional de alcachofas, apio y aceitunas con calamares crujientes y mayonesa de jengibre
Traditional artichoke, celery and olive caponata with crispy calamari and ginger mayonnaise

CON DE CREMÓS DE GAROTA I CAVIAR OSETRA (4 U.) ~ 34 eur
Cono de cremoso de erizo y caviar Osetra | Cone of sea urchin cream 
and Osetra caviar
Con de crema de mascarpone, garota amb el seu rovell, caviar Osetra i alga wakame
Cono de crema de mascarpone, erizo con su yema, caviar Osetra y alga wakame
Cone of mascarpone cream and sea urchin with its yolk, Osetra caviar and wakame seaweed

TACO ANDALÚH | Taco Andalúh | Andalúh Taco ~ 20 eur
Llobarro marinat, endívia verda i gel de piparra
Lubina marinada, endivia verde y gel de piparra  · Marinated sea bass, green endive and piparra pepper gel

ESPATLLA DE XAI MASALA | Paletilla de Cordero Masala
Masala Lamb Shoulder ~ 24 eur
Xai especiat amb pa naan i salsa de iogurt
Cordero especiado con pan naan y salsa de yogur · Spiced lamb with naan and yogurt sauce

CEVICHE DE MANGO | Ceviche de Mango | Mango Ceviche ~ 12 eur
Mango, alvocat, leche de tigre i togarashi
Mango, aguacate, leche de tigre y togarashi · Mango, avocado, Leche de tigre, and togarashi



SLIDER MINI SMASH BURGER (2 U.) ~ 18 eur
Manxec, melmelada de tomàquet, ruca i salsa MO

Manchego, mermelada de tomate, rúcula y salsa MO
Manchego, tomato jam, arugula and MO sauce

BRIOIX DE PASTRAMI (2 U.) | Brioche de Pastrami (2 u.)
Pastrami Brioche (2 u.) ~ 14 eur

Pastrami, salsa de mostassa, núvol de parmesà i encurtits
Pastrami, salsa de mostaza, nube de parmesano y encurtidos

Pastrami, mustard sauce, Parmesan cloud, and pickles

DAUS DE VACA GALLEGA | Dados de Vaca Gallega
Galician Beef Cubes ~ 32 eur

Daus saltejats de vaca gallega amb foie i salsa de ceba caramel·litzada
Dados salteados de vaca gallega con foie y salsa de cebolla caramelizada

Seared Galician beef cubes with foie gras and caramelised onion sauce

TATAKI DE TONYINA VERMELLA | Tataki de Atún Rojo
Red Tuna Tataki ~ 26 eur

Tonyina marcada amb amanida de wakame i gel de ponzu
Atún rojo marcado, ensalada de wakame y gel de ponzu · Seared tuna with wakame and ponzu gel
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PLATETS PER CONTINUAR
PLATILLOS PARA CONTINUAR
DISHES TO CONTINUE



PER A ACABAR
PARA TERMINAR

TO FINISH

TÀPIOCA DE FRUITA DE LA PASSIÓ | Tapioca de Fruta de la Pasión
Passion Fruit Tapioca ~ 11 eur
Perles de tapioca amb cremós de mango, sorbet de coco i fruita de la passió
Perlas de tapioca, cremoso de mango, sorbete de coco y fruta de la pasión
Tapioca pearls, mango cream, coconut sorbet, and passion fruit

XUIXO AMB GELAT DE VAINILLA | Chucho con Helado de Vainilla
“Xuixo” & Vanilla Ice Cream ~ 9 eur
Xuixo de crema calenta amb gelat de vainilla
Chucho de crema caliente con helado de vainilla · Warm cream pastry with vanilla ice cream

XOCOLATA I MADUIXA | Chocolate y Fresa
Chocolate & Strawberry ~ 11 eur
Xocolata negra, maduixa i nata muntada
Chocolate negro, fresa y nata montada · Dark chocolate, strawberry, and whipped cream

SELECCIÓ DE GELATS MO | Selección de Helados MO
MO Ice Cream Selection ~ 10 eur

Mango India
Vanilla Madagascar
100% Cacao Chocolate

Avellana amb caramel salat
Avellana con caramelo salado · Hazelnut with Salted Caramel

Maduixa del Maresme 
Fresa del Maresme · Maresme strawberry
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BEGUDES
BEBIDAS

DRINKS



PINK MULE
Ketel One, aranja, gingebre, soda
Ketel One, pomelo, jengibre, soda · Ketel One, grapefruit, ginger, soda

CELERY MARGARITA
Don Julio Blanco, api, llima i atzavara
Don Julio Blanco, apio, lima y agave · Don Julio Blanco, celery, lime and agave

CUBAN PORNSTAR
Santíssima Trinidad blanc, Bumbu, fruita de la passió, cítrics i vainilla
Santíssima Trinidad blanco, Bumbu, fruta de la pasión, cítricos y vainilla
Santíssima Trinidad white, Bumbu, passionfruit, citrus and vanilla

SPICED TAI
Tanqueray Ten, absenta, llimona i gingebre
Tanqueray Ten, absenta, limón y jengibre · Tanqueray Ten, absinthe, lemon and ginger

NEGRONI BLOOM
Roku Gin, St Germain, Berumotto vermut blanc
Roku Gin, St Germain, Berumotto vermouth blanco · Roku Gin, St Germain, Berumotto white vermouth

TERRAT SANGRIA
Garnatxa, sake, St Germain, llimona, mora i atzavara
Garnacha, sake, St Germain, limón, mora y agave · Grenache, sake, St Germain, lemon, blackberry and agave

 JERRA | Jarra | Jug ~ 60 EUR

CÒCTELS
CÓCTELES

COCKTAILS20 eur/each

HUBLOT LOVES SUMMER
Vodka, rom, síndria, ametlla
Vodka, ron, sandía, almendra · Vodka, rum, watermelon, almond



POMELADA
Aranja, gingebre, llimona i soda

Pomelo, jengibre, limón y soda · Grapefruit, ginger, lemon and soda

EXOTIC PARADISE
Pinya, fruita de la passió, mango i vainilla

Piña, fruta de la pasión, mango y vainilla · Pineapple, passionfruit, mango and vanilla

CÒCTELS GELATS
CÓCTELES HELADOS
FROZEN COCKTAILS

CÒCTELS SENSE ALCOHOL
CÓCTELES SIN ALCOHOL

MOCKTAILS

20 eur/each

14 eur/each

ICED CHERRY PEPPER
Berumotto vermut blanc, cirera maraschino, taronja i llimona
Berumotto vermouth blanco, cereza maraschino, naranja y limón
Berumotto white vermouth, maraschino cherry, orange and lemon

SPICY MANGO COOLER
Aperol, mango, llimona i vainilla
Aperol, mango, limón y vainilla · Aperol, mango, lemon and vanilla



NO | LOW ALCOHOL

BIOMA VIDA VERDA (KOMBUCHA)
Te verd, sucre de canya i herbes, amb aromes de poma
Té verde, azúcar de caña y hierbas, con aromas de manzana
Green tea, sugarcane and herbs, with apple aromas

ACALA BLANCO
Cànem, te verd i herba de llimona
Cáñamo, té verde y hierba de limón · Hemp, green tea and lemongrass

ACALA SPRITZ
Suc de taronja, hibisc, epilobi, calèndula i donzell
Zumo de naranja, hibisco, epilobio, caléndula y ajenjo
Orange juice, hibiscus, fireweed, marigold and wormwood

ACALA MIMOSA
Taronja, codony, epilobi, donzell i baies de farigola
Naranja, membrillo, epilobio, ajenjo y bayas de tomillo
Orange, quince, fireweed, wormwood and thyme berries

REMEIER VERMOUTH FREE ALCOHOL 0,0%

13

16

16

16

458



RATAFREDA COFFEE
Ratafia, Borghetti, cafè, llet i mel
Ratafía, Borghetti, café, leche y miel · Ratafia, Borghetti, coffee, milk and honey

SUNSET TEA
Te Sencha, gerds, hibisc i llimona
Té Sencha, frambuesa, hibisco y limón · Sencha tea, raspberry, hibiscus and lemon
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INGREDIENTS 100% ECOLÒGICS DE PROXIMITAT 
Ingredientes 100% ecológicos de proximidad · 100% Locally sourced organic products

ESPECIALS AMB CAFÈ I TE
ESPECIALES CON CAFÉ Y TÉ
COFFEE & TEA SPECIALS 14 eur/each



NO/LOW ALCOHOL
Château La Coste Nooh Rosé Sparkling

BOMBOLLES CATALANES
Espumosos Catalanes | Local Sparkling
Mestres, Visol Brut Nature Gran Reserva 2019 · Xarel·lo, Macabeu, Parellada · DO Cava 
Mestres, Elena de Mestres Rosat Gran Reserva 2019 · Trepat, Monastrell, Garnacha · DO Cava
Celler Kripta, Barrica Brut Nature Gran Reserva 2018 · Macabeu · DO Cava
Juvé & Camps, La Capella Brut Nature 2010 · Xarel·lo · DO Cava de Paraje Calificado

CHAMPAGNE
Billecart-Salmon, Le Réserve Brut · Pinot Noir, Chardonnay, Meunier · AOP Champagne 
Billecart-Salmon, Brut Rosé · Pinot Noir, Chardonnay · AOP Champagne
Ruinart, Blanc de Blancs · Chardonnay · AOP Champagne
Billecart-Salmon, Cuvée Elisabeth Salmon Rosé 2012 · Chardonnay, Pinot Noir · AOP Champagne
Dom Pérignon, Brut Vintage 2015 · Chardonnay, Pinot Noir · AOP Champagne
Krug, Grande Cuvée 171ème Édition · Pinot Noir, Chardonnay, Meunier · AOP Champagne 

VI
VINO | WINE
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VI BLANC | Vino Blanco | White Wine
Vins de Foresta, Bosc Del Cau, 2022 · Xarel·lo · Massís del Garraf
Valtea, 2024 · Albariño · DO Rías Baixas
Julien Brocard, 7 Lieux 2023 · Chardonnay · AOP Chablis
Domaine Delaporte, Les Mont Damnés 2022 · Sauvignon Blanc · AOC Sancerre
Louis Jadot, Meursault 2022 · Chardonnay · AOC Meursault

VI ROSAT | Vino Rosado | Rosé Wine
Château La Coste, Rosé d’une Nuit 2024 · Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon · AOC Provence

VI NEGRE | Vino Tinto | Red Wine
Vinyes Domenech, Bancal del Bosc 2023 · Garnatxa, Garnatxa Peluda · DO Montsant
Sierras de Toloño, 2022 · Tempranillo · DOCa Rioja
Álvaro Palacios, Camins del Priorat 2023 · Garnatxa, Carinyena · DOQ Priorat
Amelle et Bernard Rion 1er Cru Les Gruenchers 2021 · Pinot Noir · AOC Chambolle-Musigny 
Dominio de Pingus, Flor de Pingus 2014 · Tinto Fino (Tempranillo) · DO Ribera del Duero

VI DOLÇ | Vino Dulce | Sweet Wine
Oremus, 3 Puttonyos 2017 · Furmint · Tokaji
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CERVESA
Cerveza | Beer 
Estrella Damm
Almogàver Volksbier Lager
Almogàver Vicious IPA
Free Damm 0,0% Alcohol

APERITIU
Aperitivo | Apéritif 
Casals
Seda Líquida Berumotto Blanc, Lleida
Aperol Spritz
Campari

GIN
Gin Raw
Suntory Roku
Tanqueray Ten
Hendrick’s
Monkey 47

RON | Rum
Brugal 1888
Zacapa 23
Santísima Trinidad Ambar
Santísima Trinidad Reserva
Santísima Trinidad Reserva Exclusiva
Mount Gay Eclipse
Cachaça Capucana
Zacapa XO 
Havana Club Union

VODKA
Ketel One
Ciroc
Beluga Gold

TEQUILA | MEZCAL 
Don Julio Blanco
Don Julio Reposado
Don Julio 1942
Casamigos Blanco
Casamigos Reposado
Clase Azul Reposado
Casamigos Mezcal
The Lost Explorer Espadin Mezcal

LICOR | Liqueur
Amaretto Disaronno
Borghetti Licor Café
Cointreau
Baileys
Amaro Montenegro
Ratafia Russet
Licor 43
Limoncello di Capri
Fernet Branca
Jägermeister
Grappa Nonino

BEGUDES ESPIRITUOSES
BEBIDAS ESPITUOSAS

18
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12
12
7
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499
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20
20
56
37
25
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659
341
258
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10
10
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8
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10
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SCOTCH WHISKY 
SINGLE MALT
Macallan 12 Double Cask
Macallan 15 Double Cask
Macallan 18 Double Cask
Glenrothes 12

ISLAY WHISKY 
SINGLE MALT
Laphroaig 10
Lagavulin 16

SCOTCH  WHISKY 
BLENDED 
Johnnie Walker Black

IRISH WHISKEY
Jameson

JAPANESE WHISKY 
SINGLE MALT
Hibiki Harmony

BOURBON 
Bulleit Bourbon
Maker’s Mark
Blanton’s Gold Edition

RYE
Bulleit Rye

COGNAC
Hennessy XO

BRANDY
Torres Alta Luz
Torres 15 años

EAUDEVI
Pisco 1615 Quebranta
Orujo Blanco Pazo de Señorans
Sambuca Marcati

SPIRIT DRINKS
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Mandarin Oriental, Barcelona
Passeig de Gràcia, 38-40, 08007 Barcelona, Spain

Tel. +34 93 151 88 88

mobcn-terrat@mohg.com | mandarinoriental.com 
@mo_barcelona




