O T T O = NS brinks

signatures

Fennel martini / 25
Gin, cordial de fenouil, skinos, saumure d'olive
Gin, fennel cordial, skinos, olive brine

Spritz & roses / 19
Aperol aux boutons de roses, Italicus, Verjus, confiture de cassis, prosecco
Aperol with rosebuds, Italicus, Verjus, blackcurrant marmalade, prosecco

Pink pepper negroni / 25
Gin infusé au poivre rose, vermouth doux, Campari, liqueur de safran
Pink peppercorn infused gin, sweet vermouth, Campari, saffron liqueur

Tahina sour /19
Pisco, Amaro Montenegro, tahini, Verjus
Pisco, Amaro Montenegro, tahini, Verjus

Butter old fashioned / 20
Bourbon « fat-washed » au beurre, sirop d'épices hawaij, bitter angostura
Fat-washed bourbon with butter, hawaij spice syrup, angostura bitter

Abricot mule /19
Rhum, Sirop d'épices baharat, purée d’abricot, citron vert, ginger ale

Rum, Baharat spiced syrup, apricot purée, lime, ginger ale

Banana Tai / 22
Mélange de rhum, sirop de bananes bralées, liqueur de pistaches torréfiées, citron vert, lait de soja

Blend of rum, burnt banana syrup, roasted pistachio liqueur, lime, soy milk

mocktails

Virgin spritz and roses / 17
French bloom rosé, San Pellegrino bitter, confiture de cassis, eau de rose
French bloom rose, San Pellegrino bitter, blackcurrant marmalade, rose water

Virgin Apricot mule / 14
Sirop d'épices baharat, purée d’abricot, citron vert, ginger ale
Baharat spiced syrup, apricot puree, lime, ginger ale

Raspberry clover / 17
Gin sans alcool, shrub de framboises, citron vert, blanc d'ceuf, French Bloom brut
Alcohol-free gin, raspberry shrub, lime, egg white, French Bloom brut

Spicetea/ 14
Thé noir, sirop d’épices hawaij, pomme, citron
Black tea, hawaif spice syrup, apple, lemon

Les cocktails classiques sont disponibles sur demande
Classic cocktails available upon request

Prix nets en CHF, taxes et service inclus. Frices are net in CHF, taxes and service included.
Pour tout type d’allergies et intolérances alimentaires, veuillez-vous renseigner aupres de notre équipe.
For any food allergies and intolerances, kindly ask our team members.
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vin au verre / by the glass

champagne

Laurent-Perrier, Brut La Cuvée / 29

Charles Heidsieck, Brut Réserve / 32

Henri Giraud, Perpétuelle Réserve 90-20, Edition Mandarin Oriental / 65
Laurent-Perrier, Brut Grand Siécle N°25 / 59

Laurent Perrier, Brut Cuvée Rosé / 31

blanc / white

Vermentino Bolgheri, Tenuta Guado al Tasso, Marchesi Antinori, Italie 2024 /16
Sauvignon Blanc, Domaine des Pendus, Suisse 2024 / 17

Riesling Trocken, Hochheimer Kirchenstlck, Kinstler, Allemagne 2023 / 16
Bourgogne Céte d’Or, Domaine Guy Bocard, France 2023 / 22

rouge / red

Morgon, Marcel Lapierre, France 2024 / 20

Gamaret, Domaine des Pendus, Suisse 2022 / 16

Faugéres, Cistus, Chateau de la Liquiére, France 2021/ 16

Cabernet sauvignon, Nappa Valley, Lucky Draw 2019, Etats-Unis / 16

rosé

Cotes de Provence, Whispering Angel, Chateau d’Esclans, France 2024 /19
Zini Rosé, Andreas Ziniel, Autriche 2024 /12

non-alcoholic sparkling wine

French Bloom / 20

French Bloom, Rosé / 21

bieres 33cl / beer

La Nébuleuse Zepp’ Craft Lager / 12

La Nébuleuse Moonshine Blanche /12
La Nébuleuse Double oat IPA / 12

La Nébuleuse Diversion sans alcool / 12

eaux minerales /7bcl / water

Henniez bleue / 12
Henniez verte / 12

sodas

Coca-Cola 33cl /10

Coca-Cola Zero 33cl /10

Sprite 33cl /10

Swiss Mountain Tonic Water 20cl / 10
Swiss Mountain Ginger Ale 20cl /10
Swiss Mountain Ginger Beer 20cl / 10

Prix nets en CHF, taxes et service inclus. Frices are net in CHF, taxes and service included.
Pour tout type d’allergies et intolérances alimentaires, veuillez-vous renseigner aupres de notre équipe.
For any food allergies and intolerances, kindly ask our team members
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