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apéritifs

Olives aux citrons confits et piment (vg, gf) / 6

Beignets de kimchi et Gruyeére, sel de sésame (v) / 9

Haricots de Soissons, huile de cascabel, aioli au citron confit (v, gf) / 6
Pain pita, sauce tahini (vg) / 5

Pain ka’ak aux graines, huile d’olive (v) / 6

a partager

Borani de courgettes, yaourt de brebis, huile d’harissa (v, gf) /15

Concombres grillés, sauce au sésame noir, cacahuétes, citron vert et herbes fraiches (vg) / 18
Tomates cerises rdties, yaourt au citron, piment d’Urfa, origan (v) / 18

Oignon de Tropea grillé, feta crémeuse, gaspacho vert (v, gf) / 16

Carpaccio de boeuf, sauce au parmesan et ail confit, pickles d’échalotes, roquette (gf) / 22
Poulpe, sauce d’herbes épicées, salade de féves et raisins secs dorés, huile au curcuma (gf) / 28
Shawarma de céleri-rave, pita, bkeila, tomate fermentée (v) / 17

Halloumi grillé, miel au citron noir, shatta vert (v, gf) / 16

légumes

Aubergine rotie, pois chiches aux tomates confites, tahini de noix de cajou (vg, gf) / 26
Champignons grillés, pickles maison, oignons baharat, pita (vg) / 32

viandes et poissons

Kofta de poisson, sauce tomate au carvi, huile de piment ancho / 38
Agneau grillé, kofta, sauce ajvar, sumac, salade d’oignon / 58

Francais

Coquelet, riz aux oignons caramélisés, beurre aux amandes et pignons de pin, sauce pilpelchuma (gf) / 85

Cabillaud, vichyssoise a la livéche, crolte pistache et macadamia (gf) / 42

accompagnements

Salade de laitue, graines mélangées, vinaigrette au yuzu (vg) / 10
Fasolakia d’haricots verts (vg, gf) / 12
Pommes de terre Agria, beurre a la liveche et citron confit (v gf) / 12

Engagement du Mandarin Oriental, Geneva en matiére de développement durable

Vg: vegan / v: végétarien / gf: sans gluten / p: contient de la viande de porc
Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris.

Merci de signaler a votre serveur si vous avez des allergies alimentaires.
Les informations sur les allergies sont disponibles sur demande.
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nibbles

Olives, preserved lemon and chilli (vg, gf) / 6

Kimchi and Gruyére fritters, sesame salt (v) / 9

Soissons beans, cascabel oil, preserved lemon aioli (v, gf) / 6
Pita bread, tahini sauce (vg) /' 5

Seeded ka’ak bread, olive oil (v) / 6

to start or to share

Zucchini borani, sheep's milk yogurt, harissa oil (v, gf) /15

Grilled cucumbers, black sesame sauce, peanuts, lime and fresh herbs (vg) / 18
Roasted cherry tomatoes, lemon yogurt, Urfa chili, oregano (v) / 18

Charred Tropea onion, creamy feta, green gazpacho (v, gf) / 16

Beef carpaccio, parmesan and confit garlic sauce, pickled shallots, arugula (gf) / 22
Octopus, spiced herb sauce, broad bean and golden raisin salad, turmeric oil (gf) / 28
Celeriac shawarma, pita, bkeila, fermented tomato (v) / 17

Grilled halloumi, black lime honey, green shatta (v, gf) / 16

vegetables

Roasted eggplant, chickpeas with confit tomatoes, cashew tahini (vg, gf) / 26
Mushroom mixed grill, home pickles, baharat onions, tahini, pita (vg) / 32

meat & fish

Fish kofta, caraway tomato sauce, ancho chilli oil / 38
Grilled lamb, kofta, ajvar sauce, sumac, onion salad / 58

Baby chicken, rice with caramelised onions, almond and pine nut butter, pilpelchuma sauce (gf) / 85

Cod, lovage vichyssoise, pistachio and macadamia crust (gf) / 42

sides

Lettuce salad, mixed seeds, yuzu vinaigrette (vg) / 10
Green beans fasolakia (vg, gf) / 12
Agria potatoes, lovage and preserved lemon butter (v, gf) /12

Mandarin Oriental, Geneva commitment to sustainability

V@g: vegan / v: vegetarian / gf: gluten free / p: contains pork meat
All prices are in Swiss Francs, including service and VAT.

Please let your waiter know if you have any food allergies.

Allergy Information available on request.
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