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apéritifs

Olives aux citrons confits et piment (vg, gf) / 6

Beignets de kimchi et Gruyeére, sel de sésame (v) / 9

Gilda de tomates pickles, olives grillées, huile za’atar (vg, gf) / 6
Pain pita, sauce tahini (vg) / 5

Pain ka’ak aux graines, huile d’olive (v) / 6

a partager

Houmous d’haricots blancs, huile d’olive de Kalamata, pignons de pin (vg, gf) / 17
Aubergines aux capres, tahini, aneth (vg, gf) / 16

Broccolinis grillés, beurre blanc au miso, sauce chili-garlic, furikake d’'amandes (v) / 26
Shawarma de céleri-rave, pita, bkeila, tomate fermentée (v) / 19

Halloumi grillé, chutney de mares, huile d’olive au thym et a l'orange (v, gf) / 19

Carpaccio de boeuf, sauce au parmesan et ail confit, pickles d’échalotes, roquette (gf) / 22
Poulpe, harissa hibiscus, orange (gf) / 28

légumes

Butternut réti, ragoQt de lentilles, shatta de tomates, mozzarella, taleggio (v) / 32
Champignons grillés, pickles maison, oignons baharat, pita (vg) / 34

viandes et poissons

Truite du Jura, pesto d’abricot et coriandre, pickles jalapenos et concombre (gf) / 42
Epaule d’agneau confite, pois chiches au baharat et & I'orange, salade d’herbes (gf) / 58
Boulettes de poulet grillées, mélasse de grenade / 48

Bar entier ou demi-bar, beurre berbére, aubergines brulées, capres (gf) / 95 ou 50

accompagnements

Sucrine, vinaigrette a I'orange, noix de pécan, parmesan (v) / 11
Carottes roties, dukkah aux feuilles de curry (vg, gf) /12
Pommes de terre, sauce toum, huile pimentée (vg, gf) /12

Engagement du Mandarin Oriental, Geneva en matiére de développement durable

Vg: vegan / v: végétarien / gf: sans gluten / p: contient de la viande de porc
Tous nos prix sont en Franc Suisse, service et TVA compris.

Merci de signaler a votre serveur si vous avez des allergies alimentaires.
Les informations sur les allergies sont disponibles sur demande.
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nibbles

Olives, preserved lemon and chilli (vg, gf) / 6

Kimchi and Gruyére fritters, sesame salt (v) / 9

Pickled tomato gilda, grilled olives, za’atar oil (vg, gf) / 6
Pita bread, tahini sauce (vg) /' 5

Seeded ka’ak bread, olive oil (v) / 6

to start or to share

White bean hummus, Kalamata olive oil, pine nuts (vg, gf) / 17

Eggplant with capers, tahini, dill (vg, gf) / 16

Grilled broccolini, miso beurre blanc, chili-garlic sauce, almond furikake (v) / 26
Celeriac shawarma, pita, bkeila, fermented tomato (v) /19

Grilled halloumi, blackberry chutney, thyme and orange-infused olive oil (v, gf) /19

Beef carpaccio, parmesan and confit garlic sauce, pickled shallots, arugula (gf) / 22
Octopus, hibiscus harissa, orange (gf) / 28

vegetables

Roasted butternut squash, lentil ragout, tomato shatta, mozzarella, Taleggio (v) / 32
Mushroom mixed grill, home pickles, baharat onions, tahini, pita (vg) / 34

meat & fish

Jura trout, apricot and coriander pesto, jalapefio and cucumber pickles (gf) / 42
Confit lamb shoulder, baharat-spiced chickpeas with orange, herb salad (gf) / 58
Grilled chicken meatballs, pomegranate molasses / 48

Whole or half sea bass, berbere butter, burnt aubergine, capers (gf) / 95 or 50

sides

Little gem lettuce, orange vinaigrette, pecans, Parmesan (v) / 1
Roasted carrots, curry leaf dukkah (vg, gf) /12
Fried potatoes, toum sauce, chili oil (vg, gf) /12

Mandarin Oriental, Geneva commitment to sustainability

V@g: vegan / v: vegetarian / gf: gluten free / p: contains pork meat
All prices are in Swiss Francs, including service and VAT.

Please let your waiter know if you have any food allergies.

Allergy Information available on request.
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