
BIENVENUE AU
BAR JOSÉPHINE 

Créées en 1910 par Adrien Karbowsky, les fresques du Bar Joséphine ont 

longtemps été considérées comme perdues. Redécouvertes en 2018, lors 

de la rénovation du Lutetia, elles ont retrouvé toute leur superbe et leur 

place au coeur du bar. Aujourd’hui, elles deviennent le point de départ 

d’un nouveau voyage. Inspiré par leurs couleurs, leurs motifs et les thèmes, 

qu'elles déploient à travers 6 portes, notre Responsable des Bars, Angelo 

Forte, en propose une interprétation libre et audacieuse. Une invitation 

à redécouvrir ces oeuvres à travers une collection de cocktails imaginée 

comme un dialogue entre patrimoine et création contemporaine.

WELCOME TO
BAR JOSÉPHINE

Created in 1910 by Adrien Karbowsky, the frescoes of Bar Joséphine were 

long thought to have been lost. Rediscovered in 2018 during the renovation 

of Lutetia, they were brought back to light and restored to their rightful 

place at the heart of the bar. Today, they become the starting point for a new 

journey. Inspired by their colours, motifs and the themes they explore, our 

Bars Manager, Angelo Forte, offers a bold and free interpretation of these 

remarkable works. An invitation to rediscover them through a collection 

of cocktails conceived as a dialogue between heritage and contemporary 

creativity.



A TRAVERS BOIS
28€ - 10CL

Whisky Bourbon Woodford Reserve
Truffe / Truffle

Shiitake
Bitter Noix Joséphine N4

HOUNDS OF LOVE
COCKTAIL SANS ALCOOL - NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

23€ - 10CL

Noisette grillée / Grilled hazelnut
Thé chai passion / Passion chai tea

Agrumes / Citrus fruits
Ginger ale

SUGGESTIONS D'ACCORDS  - PAIRING RECOMMENDATIONS 
Nuggets de volaille / Chicken nuggets - 24€

Caviar Baeri 5g / Caviar Baeri 5g - 55€

OMBRA
28€ - 12CL

Vodka Grey Goose
Palo santo

Miel et fruits des bois / Honey and wild berries
Soda



SEPTEMBRE D'OR
28€ - 10CL

Cognac Rémy Martin VSOP
Beurre de cacahuètes / Peanut butter

Sauternes
Safran / Saffron

Figue / Fig
Christian Drouin La Blanche

Verjus / Verjuice

SUGGESTION D'ACCORD - PAIRING RECOMMENDATION
 Mini burger, moutarde violette au moût de raisin

Mini burger, purple mustard with grape must - 23€

CHAMPAGNE SUPERNOVA
28€ - 14CL

Vin brûlé Joséphine / Joséphine mulled wine
Lavande / Lavender

Champagne Taittinger cuvée Lutetia



AONAMI
28€ - 9CL

Gin Nikka Coffey
Mertensie maritime / Oyster leaf

Vermouth dry
Sake Dassai 45

Salicorne / Samphire

SUGGESTION D'ACCORD  - PAIRING RECOMMENDATION 

 Lobster roll - 36€

BOA SORTE
28€ - 10CL

Rhum Brugal 1888
Noix de coco / Coconut

Algue Wakame / Seaweed
Citron vert / Lime

Ecume de mer / Sea foam



COLOR ME ONCE, DRINK ME TWICE
28€ - 17CL

Rhum Bacardi 4
Fleurs de cerisier / Cherry blossom

Vanille et fruit de la passion / Vanilla and
passion fruit

Ube et jasmin / Ube and jasmine
Umeshu

Cointreau
Crème et blanc d'oeuf / Cream and egg white

VERTUMNE
28€ - 10CL

Gin Bombay Sapphire
Campari Bitter

Vermouth rouge Cocchi Dopo Teatro
Herbes de Provence / Mediterranean herbs

NOTHING BUT FLOWERS
COCKTAIL SANS ALCOOL - NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

23€ - 10CL

Tanqueray 00
Fleur de sureau / Elderflower

Citron / Lemon
Verjus / Verjuice

Hibiscus

SUGGESTION D'ACCORD - PAIRING RECOMMENDATION
Tarte aux fruits de saison / Seasonal fruit tart - 18€



GARPEZ
28€ - 10CL

Vodka Altamura
Speculoos

Amaretto Adriatico
Café Lavazza Cold Brew

Riz au lait / Rice pudding

SUGGESTION D'ACCORD  - PAIRING RECOMMENDATION 

 Frites à la truffe / French fries with truffle - 21€

FIELDS OF GOLD
28€ - 10CL

Whisky Nikka From The Barrel
Sobacha

Miso Golden
Liqueur Nixta Maïs / Nixta Corn Liquor

Verjus / Verjuice



PERSEPHONE
28€ - 12CL

Mezcal Los Siete Misterios Doba Yei
Betterave / Beetroot

Piment de la Jamaïque / Jamaica pepper
Amaro Santoni

Verjus / Verjuice
Soda

ALMA DE CAMPO
28€ - 10CL

Tequila Patron Silver
Carotte, gingembre et vanille / Carrot, ginger 

and vanilla
Humo Licor Chipotle

Verjus / Verjuice

LE JARDIN DE CERES
COCKTAIL SANS ALCOOL - NON-ALCOHOLIC COCKTAIL 

23€ - 10CL

Seedlip garden
Petits pois / Garden peas

Citron vert / Lime
Wasabi

SUGGESTION D'ACCORD - PAIRING RECOMMENDATIONS 
 Sélection de fromages affinés / Aged cheese selection

 22 €



MENTIONS LÉGALES
LEGAL TERMS

Les prix sont en euros et s’entendent nets et service compris. Nous 

n’acceptons pas les règlements par chèque. Selon l’article R 

3353-2 du Code de la santé publique, le fait pour les débitants 

de boissons de servir de l’alcool à des clients en état d’ébriété 

manifeste ou de les recevoir dans leurs établissements est passible 

d’une contravention de 4e classe. En conséquence, nous nous 

réservons le droit de refuser de servir de l’alcool aux clients en état 

d’ébriété ou ayant consommé trop de boissons alcoolisées. 

The prices are in euros, taxes and service included. Payments 

by check are not accepted. The article R 3353-2 of the French 

Public Health Code states that the fact for licensed premises 

tenants to serve alcoholic beverages to clients under the influence 

of alcohol or to receive them in their establishment is punishable 

by the law with a 4th category fine. Therefore, we reserve the 

right to refuse to serve alcohol to clients who are under the 

influence of alcohol or have consumed too many

alcoholic beverage.


