
CARTE DES DESSERTS
DESSERTS MENU



LES DESSERTS
DESSERTS

par Nicolas Guercio

Coco, pamplemousse et sésame noir, sorbet pamplemousse� 20
Coconut, grapefruit & black sesame, grapefruit sorbet

La pomme d’automne à l’érable, glace champignon � 20
Autumn apple with maple, mushroom ice cream

Cazette de Bourgogne, praliné et glace du noisetier� 22  
Burgundy cazette, praliné & hazelnut ice cream

Fraises et framboises, crème Chantilly� 23
Fresh strawberries and raspberries, whipped cream

Mousse au chocolat noir à l’ancienne� 20
Old-fashioned dark chocolate mousse

Entremets pistache et fleur d’oranger � 20
Pistachio and orange blossom entremet

Tarte aux fruits de saison � 20
Seasonal fruit tart

Charlotte aux poires� 20
Pear charlotte

Assiette de fruits frais tranchés� 22
Sliced fresh fruit plate

Café gourmand (4 pièces) / Thé gourmand (4 pièces)� 20/21
Gourmet coffee (4 pieces) or Gourmet tea (4 pieces)



Les prix sont en euros et s’entendent nets et service compris. Nous 
n’acceptons pas les règlements par chèque. Le registre des allergènes est 
disponible sur demande.
The prices are in euros, taxes and service included. Payments by check are not accept-
ed. The allergen register is available upon request
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Vegan

Sans gluten




