
Baeri, Maison Prunier, 30g  				             160  
Baeri, Maison Prunier, 30g

Beluga, Maison Kaviari, 30g   				              400 
Beluga, Maison Kaviari, 30g

Osciètre, Maison Prunier, 50g 	 			            230 
Ossetra, Maison Prunier, 50g

ENTRÉES
STARTERS

Vignarola de petits pois							       30
Green peas vignarola 
 

Fleurs de courgette farcies, ricotta à la tomate et basilic			   28  
Stuffed courgette blossoms, ricotta with tomato and basil

Œuf crémeux au caviar Baeri de la Maison Prunier (5g) 			   36
Creamy egg with Baeri caviar from Maison Prunier (5g) 

POISSONS &
FRUITS DE MER

SEA FOOD

SALADES & 
LÉGÈRETÉS

SALADS &

LIGHT DISHES

Sucrines croquantes, vinaigrette au citron					     18
Baby lettuce, lemon vinaigrette

Salade de tofu, crème de sésame et légumes épicés   				    26
Tofu salad, sesame cream and spicy vegetables

Avocat et quinoa biologique, mangue et vinaigrette acidulée  			  26
Sliced avocado, organic quinoa, mango and tang y vinaigrette

SANDWICHES

Lobster roll brioché, sauce cocktail et oignons frits				    51
Lobster roll, cocktail sauce and fried onions

Cheeseburger de bœuf Wagyu / à la truffe noire			         45/66
Wagyu beef cheeseburger / with black truffle

SIGNÉ 
RIVE GAUCHE

RIVE GAUCHE 

CL ASSICS

Salade César : poulet / gambas / homard				     34/38/62
Caesar salad : chicken / king prawns / lobster	

 

Buddha Bowl : vegan / saumon / thon 				    29/32/36 
Buddha Bowl : vegan / salmon / tuna 

Club Lutetia : poulet / saumon fumé / homard 			    42/46/62
Club Lutetia : chicken / smoked salmon / lobster

 

Demi-homard rôti et caviar Baeri (10g)			              115 
Roasted half blue lobster and Baeri caviar (10g)

Demi-homard rôti et sphères de truffe 			              	95 
Roasted half blue lobster and truffle spheres

Fraîcheur de crabe, laitue et avocat   						      34 
Avocado, lettuce and crab meat

6 huîtres Spéciales Gillardeau n° 4, Charente-Maritime			   33 
6 Spéciales Gillardeau oysters from the Charente-Maritime region

CAVIAR

Faux-filet de bœuf Wagyu grade 6-7, jus corsé et pommes frites		  69
Wag yu beef sirloin grade 6–7, rich jus and French fries

Côte de veau première française à la milanaise				    56 
Prime French veal Milanese

Bar entier grillé, sauce vierge et légumes de saison (1 / 2 personnes )        67/125 
Grilled whole sea bass, virgin sauce and seasonal vegetables (1 / 2 persons) 

ACCOMPAGNEMENTS
SIDES

Pommes frites, haricots verts, salade verte, riz Basmati,			   10 
mousseline de pommes de terre, fricassée de légumes  
French fries, green beans, green salad, Basmati rice, potato mousseline, vegetable fricassee

VIANDES
MEAT

Carpaccio de dorade au citron cédrat et huile d’olive vierge de Calabre	 38
Sea bream carpaccio with citron and virgin olive oil from Calabria

Ravioli à la ricotta, épinards et poutargue (3 pièces / 5 pièces)	 	        28/43
Ricotta and spinach ravioli with bottarga (3 pieces / 5 pieces)

Suprême de poulet fermier, pommes purée et jus au romarin			   46
Free-range chicken supreme, mashed potatoes and rosemary jus

Filet de turbot rôti, ciambotta et soupe de poisson de roche			   68 
Roasted turbot fillet, ciambotta and fish soup




