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TAPAS

PER A |

PARA COMPARTIR |

TO SHARE

PERNIL IBERIC 100% AMB PA AMB TOMAQUET ~ 50 EUR ®
Jamoén ibérico 100% con pan con tomate
100% Iberion ham with tomato bread

OSTRA -OYSTER FINE DE CLAIRE N°2
21 natural - Natural ~ Z EUR / Ud.®®
Japonesa - Japanese style ~ 8,5 EUR / Ud. ®

SURTIT D’OLIVES MARINADES I PATATES CHIPS ~ 9 EUR
Surtido de aceitunas marinadas y patatas chips
Assorted marinated olives, ond potato chips

TORRADA D’ ANXOVA OO AMB MANTEGA FUMADA ~ 4,5 EUR
Tostada de anchoa 00 con mantequilla ahumada
Toast with anchouvy 00, and smoked buttexr

CROQUETA DE PERNIL IBERIC O DE CEPS

Croqueta de jerdn ibérico - Iberion han croquette ~ 3,5 EUR / Ud.

Croqueta de ceps - i'ld mushroom croquette ~ 3 EUR / Ud.
VO®

TRUITETA DE CAMARONS ~ 10 EUR ®
Toxrtillita de camarones - Crispy shrimp fritter

LES NOSTRES BRAVES CRUIXENTS
AMB ALLIOLI D’ALLS ROSTITS ~ 8 EUR

Nuestras bravas crujientes con alioli de ajos asados
Our crispy brovas with roasted gorlic atoli

BOMBO DE TRUITA DE PATATES HOMENATGE
MANDARIN ORIENTAL RITZ, MADRID ~ 13 EUR ®

Bariodn de tortilla de patata homenaje Mendearin Oriental Ritz, Madrid
Spanish omelette bonbon tribute to Mondoxrin Oriental Ritz, Modrid

PANIPURI DE TARTAR DE SALMO

AMB GINGEBRE I CEBA XINESA ~ 10 EUR ®
Panipuri de taxrtar de salmdén con jengibre y cebolla china
Panipuri with salmon tortare, ginger, and spring onion

ZAMBURINYES AMB ALL, JULIVERT
I MANTEGA DASHI ~ 24 EUR

Zamburifas con ajo, perejil y mantequilla dashi
Scallops with gorlic, parsley and dashi butter

ELS NOSTRES CLASSICS

NUESTROS CLASICOS

| OUR CLASSICS

BURRATA, ANXOVES I TOMAQUETS ©@®
DE TEMPORADA ~ 21 EUR

Burrata, anchoas y tomates de temporada
Burroata, onchovies, and seasonal tomatoes

AMANIDA DE GRAVLAX DE SALMO,Q®@®
COGOMBRE I ALVOCAT ~ 17 EUR

Ensalada de gravlax de salmén, pepino y aguacate
Salmon gravlox salad with cucumber, and avocado

AMANIDA CESAR
Ensalada César -

Amb pollastre - Con pollo - With chicken ~ 20 eur
Amb 1lagostins - Con langostinos - With prowns ~ 24 euxr

Caesar salad

SPAGHETTI A L°ESTIL AMATRICIANA ~ 19 EUR
Spaghetti estilo amatriciana
Amatriciona style spaghetti

RIGATONI AL PESTO D’ ALFABREGA ~ 18 EUR
Rigatoni al pesto de albahaca - Rigatoni with basil pesto

Sa @ Vega Oxganic @ Sense gluten

Sin gluten
Gluten free

Sano
Healthy

Orgénico
Orgonic

Vegano
Vegan

CLUB SANDWICH
MANDARIN ORIENTAL, BARCELONA ~ 24 EUR

TORRADA CAPRESE: TOMAQUET, MOZZARELLA
I PESTO D’ALFABREGA ~ 18 EUR

Tosta Caprese: tomate, mozzarella y pesto de albahaca
Coaprese toast: tomato, mozzarella, ond basil pesto

PA COCA TORRAT AMB PERNIL IBERIC

I FORMATGE MANCHEGO ~ 22 EUR

Pan de coca tostado con jamdn ibérico y queso manchego
Toasted coca bread with Iberion hom ond Monchego cheese

HAMBURGUESA "BIG MANDARIN ORIENTAL" ~ 25 EUR
Big Mondoxin Oriental burger

HAMBURGUESA VEGANA ~ 22 EUR ©®
Vegan burgexr

FILET DE VEDELLA AMB PURE DE PATATES
I DEMI-GLACE ~ 38 EUR

Solomillo de ternera con puré de patatas y demi-glace
Beef tenderloin with mashed potatoes, and demi-glace

Sense lactosa ng Sense dreix
Sin lactosa Sin grasa
Loctose free Fat free



EL MENU DE BLANC

THE BLANC MENU

DISPONIBLE DE DILLUNS A DIVENDRES DE 13 A 15H
Disponible de lunes a viernes de 13 a 15h | Available from Monday to Friday from 1 to 3 pm

PRINCIPAL + ENTRANT O POSTRE 28 EUR ENTRANT + PRINCIPAL + POSTRE 38 EUR
O CAFE GOURMAND O CAFE GOURMAND

MAIN COURSE + STARTER OR DESSERT STARTER + MAIN COURSE + DESSERT

OR CAFE GOURMAND OR CAFE GOURMAND

PA I ATGUA FILTRADA INCLOS | PAN Y AGUA FILTRADA PA I AIGUA FILTRADA INCIOS | PAN Y AGUA FILTRADA
INCLUIDO | BREAD AND FILTERED WATER INCLUDED INCLUIDO | BREAD AND FILTERED WATER INCLUDED

ENTRANT | ENTRANTE | STARTER

CARPACCIO DE POP AMB ESCUMA DE PATATA I OLI DE PEBRE VERMELL
Caxpaccio de pulpo con espuma de patata y aceite de pimentdn | Octopus carpaccio with potato foam and paprika oil

CREMA DE COLIFLOR CITRICA AMB VIEIRES I CRUIXENT DE CECINA ©
Crema de coliflor citrica con vieiras y crujiente de cecina | Citrus cauliflower creom with scallops and cured beef crisp

AMANIDA DE CAQUI AMB STRACCIATELLA I REDUCCIO BALSAMICA DE FRUITS VERMELLS O@® ®
Ensalada de caqui con stracciatella y reduccidn de balsamico de frutos rojos
Persimmon salad with stracciatella and red fruit balsamic reduction

HUMMUS AMB ALBERGINIA ROSTIDA, GOCHUJANG, TOMAQUET CHERRY I ESPARRECS OV®®
Hurmus con berenjena asada con gochujang, tomate cherry y espdrragos
Hummus with roasted aubergine, gochujang, cherry tomatoes and asparagus

TRUITA VAGA DE GAMBA ROJA AMB EMULSIO DELS SEUS CAPS I BOLETS DE TEMPORADA +4€ @@ ®
Tortilla vaga de gamba roja con emulsidn de sus cabezas y setas de temporada
Open omelette with red prown head emulsion and seasonal mushrooms

PRINCIPAL | MAIN COURSE

ONGLET AMB PURE DE PASTANAGA I BOLETS DE TEMPORADA © & ® &
Onglet con puré de zanahoria y setas de temporada | Beef onglet with corrot purée and seasonal mushrooms

CORBINA AMB GUISAT DE BACALLA I CIGRONS @®®
Coxrvina con guiso de bacalao y garbanzos | Meagre with cod stew ond chickpeos

RIGATONI AMB SALSA DE CARBASSA, ESPINACS I BOLETS OV®
Rigatoni con salsa de calabaza, espinacas y setas | Rigatoni with pumpkin sauce, spinach ond mushrooms

RAGOUT DE CERVOL AMB CREMOS D’API-RAVE I NABIUS +4€ ®
Ragout de ciexvo con cremoso de apionabo y ardndanos | Venison ragout with celeriac cream and cranberries

FILET DE VEDELLA AMB CREMOS DE TUPINAMBUR I MILFULLS DE MONIATO +15€ ®®
Solomillo de ternera con cremoso de tupinambur y milhojas de boniato
Beef tenderloin with Jerusalem artichoke cream and sweet potato millefeuille

POSTRE | DESSERT

TATIN DE PERA AMB GELAT DE XOCOLATA I CRUMBLE DE CACAU ®
Tatin de pera con helado de chocolate y crurble de cacao | Peor torte tatin with chocolate ice cream and cocoa crumble

ARROS AMB LLET, TARONJA I GELAT DE CANYELLA ®
Arroz con leche, naranja y helado de canela | Rice pudding with orange and cinnomon ice cream

CARBASSA CONFITADA AMB ESCUMA DE IOGURT, CARDAMOM I CASTANYA ®
Calabaza confitada con espuma de yogur, cardamomo y castafia | Candied pumpkin with gogurt foam, cardamom and chestnut

PETITFOURS: TRUFA DE XOCOLATA 70%, ROCA DE XOCOLATA BLANCA I PASTA DE FRUITA DE PLATAN I CACAUET
Petitfours: Trufa de chocolate Z0%, roca de chocolate blanco y pasta de fruta de pladtano y cacahuete
Petitfours: Z0% chocolate truffle, white chocolate rock and boanana-peanut péte de fruit

INGREDIENTS 100% ECOLOGICS DE PROXIMITAT - Ingredientes 100% ecoldgdicos de proximidad - 100% Locally sourced orgonic products

TOTS ELS NOSTRES PEIXOS, CACAO, CAFE I TE SON PRODUCTES AMB CERTIFICAT SOSTENIBLE - Todos nuestos pescados, cacao, cafés y tés
son procductos con certificado de sostenibilidad - A11 our fish, cocoa, coffee and tea are sustainable certified products

SI TENIU ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA, DISPOSEM D’UN MENU AMB TOTS ELS ALERGENS - Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria,
disponemos de un meni con todos los alérgenos - If gou have any allergies or food intolerance, a menu with allergens is at gour disposal

L’ ESTABLIMENT POSA A LA SEVA DISPOSICIO RECIPIENTS PER EMPORTAR EL SEU MENJAR SI ATXT HO DESITJA - El establecimiento pone a su disposicidn recipientes para
1llevar la comida si asi 1o desea - Take away containers ore provided by the establishment for customers wishing to toke their meal to-go



EL MENU -
DE DISSABTE  saroay wmv 18 EUR

AIGUA, COPA DE VI/CAVA I CAFE I TE INCLOSOS EL MENU HA DE SER A TAULA COMPLETA DISPONIBLE DE 13H A 15H
Agua, copa de vino/cava y café y té incluidos E1l menu tienen que ser a mesa completa Available from 1 to 3 pm
llater, glass of wine/cava, and coffee and tea included The menu 1is intended for the whole table

ENTRANT | ENTRANTE | STARTER

CARPACCIO DE POP AMB ESCUMA DE PATATA I OLI DE PEBRE VERMELL
Caxpaccio de pulpo con espuma de patata y aceite de pimentdn | Octopus carpaccio with potato foam and paprika oil

CREMA DE COLIFLOR CITRICA AMB VIEIRES I CRUIXENT DE CECINA ©
Crema de coliflor citrica con vieiras y crujiente de cecina | Citrus cauliflower creom with scallops ond cured beef crisp

AMANIDA DE CAQUI AMB STRACCIATELLA I REDUCCIO BALSAMICA DE FRUITS VERMELLS O@® ®
Ensalada de caqui con stracciatella y reduccidn de balsamico de frutos rojos
Persimmon salad with stracciatella and red fruit balsamic reduction

HUMMUS AMB ALBERGINIA ROSTIDA, GOCHUJANG, TOM‘AQU'ET CHERRY I ESPARRECS OW&®
Hurmus con berenjena asada con gochujang, tomate cherry y espdrragos
Hummus with roasted aubergine, gochujang, cherry tomatoes and asparagus

TRUITA VAGA DE GAMBA ROJA AMB EMULSIO DELS SEUS CAPS I BOLETS DE TEMPORADA +4€ @@ ®
Tortilla vaga de gamba roja con emulsidn de sus cabezas y setas de temporada
Open omelette with red prown head emulsion and seasonal mushrooms

PRINCIPAL | MAIN COURSE

ONGLET AMB PURE DE PASTANAGA I BOLETS DE TEMPORADA © & ® &
Onglet con puré de zanahoria y setas de temporada | Beef onglet with corrot purée and seasonal mushrooms

CORBINA AMB GUISAT DE BACALLA I CIGRONS Q@®®
Coxrvina con guiso de bacalao y garbanzos | Meagre with cod stew ond chickpeos

RIGATONI AMB SALSA DE CARBASSA, ESPINACS I BOLETS OQW®
Rigatoni con salsa de calabaza, espinacas y setas | Rigatoni with pumpkin sauce, spinach ond mushrooms

RAGOUT DE CERVOL AMB CREMOS D’API-RAVE I NABIUS +4€ ®
Ragout de ciexvo con cremoso de apionabo y ardndanos | Venison ragout with celeriac cream and cranberries

FILET DE VEDELLA AMB CREMOS DE TUPINAMBUR I MILFULLS DE MONIATO +15€¢ ®®
Solomillo de ternera con cremoso de tupinambur y milhojas de boniato
Beef tenderloin with Jerusalem artichoke creom and sweet potato millefeuille

POSTRE | DESSERT

TATIN DE PERA AMB GELAT DE XOCOLATA I CRUMBLE DE CACAU ®
Tatin de pera con helado de chocolate y crurble de cacao | Peox tarte tatin with chocolate ice cream and cocoa cxrumble

ARROS AMB LLET, TARONJA I GELAT DE CANYELLA ®
Arroz con leche, naranja y helado de canela | Rice pudding with oronge and cinnomon ice creom

CARBASSA CONFITADA AMB ESCUMA DE IOGURT, CARDAMOM I CASTANYA ®
Calabaza confitada con espuma de yogur, cardamomo y castaiia | Condied pumpkin with gogurt foam, coxrdamom and chestnut

PETITFOURS: TRUFA DE XOCOLATA 70%, ROCA DE XOCOLATA BLANCA I PASTA DE FRUITA DE PLATAN I CACAUET
Petitfours: Trufa de chocolate 70%, roca de chocolate blanco y pasta de fruta de platano y cacahuete
Petitfours: 70% chocolate truffle, white chocolate rock and bonana-peonut péte de fruit

~

‘%':.:" INGREDIENTS 100% ECOLOGICS DE PROXIMITAT - Ingredientes 100% ecolddicos de proximidad - 100% Locally sourced orgonic products

TOTS ELS NOSTRES PEIXOS, CACAO, CAFE I TE SON PRODUCTES AMB CERTIFICAT SOSTENIBLE - Todos nuestos pescados, cacao, cafés y tés
son productos con certificado de sostenibilidad - A1l our fish, cocoa, coffee and tea are sustainable certified products

ST TENIU ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARTA, DISPOSEM D’ UN MENU AMB TOTS ELS ALERGENS - Si tiene alguna alerdia o intolerancia alimentaria,
disponemos de un menu con todos los alérdenos - If gou have any allergies or food intolerance, o menu with allergens is at gour disposal

L’ESTABLIMENT POSA A LA SEVA DISPOSICIO RECIPIENTS PER EMPORTAR EL SEU MENJAR SI ATXT HO DESITJA - El establecimiento pone a su disposicién recipientes para
1levar la comida si asi 1o desea - Take cway containers ore provided by the establishment for customers wishing to take their meal to-go





