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WINE DINNER
BY BILLECART
SALMON

Comenceu la temporada festiva amb un esclat de sabors
i emocions, gaudint d'un encantador sopar maridat amb
els exquisits xampanys Billecart-Salmon. Gaudiu d'una
experiéncia culinaria que fara d'aquest Nadal
una celebracié plena de sabor i tradicid!

Comience la temporada festiva con un estallido de sabores
y emociones, disfrutando de una encantadora cena
maridada con los exquisitos champanes Billecart-Salmon.
iDisfrute de una experiencia culinaria que hara de esta
Navidad una celebracion llena de sabor y tradicién!

Begin the festive season with an explosion of flavors and
emotions. Delight in a sumptuous dinner perfectly paired
with exquisite Billecart-Salmon champagnes. Experience

a culinary journey that makes this end of year a true
celebration of taste and tradition.

De 20:30 a 23h | From 8:30to 11 pm

160 EUR

[] RESERVEU | RESERVE


https://www.sevenrooms.com/experiences/blancmobcn/wine-dinner---billecart-champagne-6274200034951168

Panipuri de salmé
Panipuri de salmén | Salmon panipuri

maridat amb | maridado con | paired with
BILLECART-SALMON, LE RESERVE

Vieira amb crema de coliflor
Vieira con crema de coliflor | Scallop with cauliflower cream

maridat amb | maridado con | paired with
BILLECART-SALMON, LE ROSE

Tataki de tonyina
Tataki de atdn | Tuna tataki

maridat amb | maridado con | paired with
BILLECART-SALMON, BLANC DE BLANCS
Cérvol amb puré d'api-rave
Ciervo con puré de apionabo | Venison with celeriac purée

maridat amb | maridado con | paired with
BILLECART-SALMON, CUVEE ELISABETH 2012

Escuma de iogurt amb mango
Espuma de yogur con mango | Yoghurt foam with mango

Xocolata i avellanes
Chocolate y avellanas | Chocolate and hazelnuts

maridat amb | maridado con | paired with
BILLECART-SALMON, LE SOUS BOIS

Petits fours
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