Créations du Barista | Barista Creations | UuuyjulUlelal

Café Amandel | Jlhiol 6gad -
Espresso, lait d’amande, purée de noix de coco, breve a la vanille
Espresso, almond milk, coconut puree, vanilla breve

Wlo)lua, jgadlyuys, jollluda, guay ol

Hioki | wigyi

Thé a I'hibiscus, sirop d’Earl Grey, fleur de sureau
Hibiscus tea, Earl Grey syrup, elderflower

Vbl 64 wlpi sl d Uplulpi,uugiuggallebi

Nuit au chocolat | ailgsgsl ay
Chocolat Valrhona, sirop a la cannelle, gingembre, guimauve
Valrhona chocolate, cinnamon syrup, ginger, marshmallow

ghrosijloll apaijladpdliulpis ligald dilgs g

Café d’orange | Jloijl 6gad

Espresso, jus dorange, lavande, vanille
Espresso, orange juice, lavender, vanilla
TN aso AN aWSilnc gl 6gad

Cocktails sans alcool | Mocktails | (sl3i$g.0

Perle Verte | clpaAll 6gJglt

Basilic, concombre, ananas, litchi

Basil, cucumber, pineapple, lychee

Wi e UUE gl GUATT Ly hdlgl

Granité au Kiwi | 1egssvigila
Kiwi, jus de citron, gingembre, basilic
Kiwi, lemon juice, ginger, basil

ulay) Juadj aygod junc aggis

Chaleur douce |\ ug2 jgJub
Jus de raisin, romarin, cannelle, orange, citron, soda
Grape juice, rosemary, cinnamon, orange, lime, soda

lgn gaiygoy 63y «@d)d a JyallJgs] aic pac

Pour 'amour| wallyyitgo

Jus de litchi, sirop de rose, jus de citron, ginger ale
Lychee juice, rose syrup, lemon juice, ginger ale
Wlaia wgol pnce aygulpl auiiy pne

Tous les prix sont en Riyals Qatariens
All prices are in Qatari Riyals
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Panel de saveurs par Izu Ani

Layers of flavours by Izu Ani
Ulasillvpo UlS1 gjylo il 026y

Menu Déjeuner et Diner

Lunch and Dinner A La Carte Menu
cWiroll g elio)l doild

Veuillez utiliser votre téléphone pour scanner et voir notre menu et
rejoindre le programme Fans of M.O. pour profiter de bénéfices
exclusifs.

Please use your phone camera to scan and view our menu and joinFans of
M.O. program to enjoy exclusive member-only dining benefits.
juioll dajadgun nolipdl olonil) woilad ol olaaiwl vy
1164 claclll igpnall ole W Uglii Uljos cliodwll)

Fans of M.O
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Salades | Salads | ‘'Ualuw Les Boissons | Beverages | (iUgpio

salade de langouste et davocat 140 Eau Minérale | Mineral Water | duinoo ol S/L
Lobster and avocado salad - 2

01506110 sl s & lus Still Bvian | duiaooll o) olo 25/45
Sparkling Evian | cyujlo)lvylololo 25/45
Burrata, tomates cerises et basilic PV 85 Still & Sparkling Rayyan | qjlollg duiaeollyl) olio 20/30
Burrata cheese with cherry tomatoes and basil
vlapllgawjsilohlohl 2o Ul din
Sodas | Soft Drinks | djlaJIvilgyio]l 35

Salade de quinoa & 'avocat, péche et vinaigrette aux fruits de la passion ™V 55

Coca-Cola | Coca-Cola Light | Fanta Orange | Sprite
g3 Kgs [ vyl g3 Kgs | Jleiy Uild| vyl

Tonic Water | Soda | Ginger Ale

DNV 58 LgquJOUOlU||30ﬂ| Wiain

Quinoa salad with avocado, peach and passion fruit dressing
Vg d U pilll dasld dnding Agallg galsgalll 2.0 1giusJl dnlow

Salade de pasteque feta et menthe

Watermelon and feta cheese salad with mint Red Bull | Red Bull Sugar Free 40
clioiy liuo)lvjung sl dn b gy | iudlyo g 1)
Salade de betterave, fromage de chévre et pistaches ® “ NV 56
Beetroot salad with goat cheese and pistachio Jus de fruits | Juices | pPlnoll 35
Ghnellg jelollura 2o jaioiul anby Orange | Watermelon | Pineapple | Apple | Mango | Carrot
Salade de lentilles et légumes marinés ™" 58 el | as sl ater] gaite] yia
Lentil salad with pickled vegetables
Ao JUAAN 9.0 Lol é@nluw Café | Coffee | 0gaoll
Espresso | Macchiato | Cortado | Americano 33
Salade César classique °© 42 gl | giuslo | 9alijgs | gilsypol
Classic Caesar salad Turkish Coffee | Double Espresso | Cappuccino | Flat White | Latte 39
Wil juw aa b gibslo| guypulu| gipiils] vylguld| agil
Affogato | gilegdiPN 52
[ZU Signature Affogato | 8jsronll gjil gileggiPN 62
Cru | Raw | 9.1;!
Thé | Tea | by & 39
Caviar servi avec condiments traditionnels © © English Breakfast | Earl Grey
Caviar served with traditional condiments Agllabill| wha Uyl
Caviar Oscietra 30gr 540
Caviar Crystal 30gr 380 Moroccan Mint | Spring Mao Feng | Jasmine Mao
clioiU o ollbidl | pAATsUI | UromU b
Carpaccio de beeuf Wagyu japonais BMS12+ P 195
Japanese Wagyu beef carpaccio BMS12+ Chamomile Flowers | Ginger Breeze | Mint Duo
BMS+1[ iUl g)¢lg 365 0n) guilys AWl | Unaijlgugoadi| clioill
Tartare de thon, purée d’avocat, ponzu au yuzu © 120

Tuna tartar, avocado mash, Yuzu ponzu
9jig) 9jg1 &l (gal3gdll digill Ui

Tous les prix sont en Riyals Qarariens Tous les prix sont en Riyals Qatariens

All prices are in Qatari Riyals All pr“ices are in Qatfu‘i Riyals
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Desserts | (hlglnll Chaud | Hot starters | @Al Oilié o

Glace au fromage frais ® N 110 Foie gras poélé avec jus de truffe et pain complet toasté °© 280

Cream cheese ice cream Seared foie gras with truffle jus and toasted brown bread

a3l diga Ulalio ool Lol pallg 6los)l 90 wegiitol jgill 15

Tarte fine aux pommes et glace a la vanille °© 50 Poulpe Espagnol, purée d’avocat et citron vert ° 135

Apple tart with homemade vanilla ice cream Spanish octopus with avocado puree and lime

einllaao Wyilell oy syl oo aloill diygi Ugollg galigallumyys 2.0 £16) il hgihAll

Créme briilée | culgp 01)5 P 62 Calamars frits © 80
Fried squids

TiramIZU | gjiolysi®C 70 U U] B wdh 016 o1 Lol

Pain perdu et glace au lait PN 65 Feta au four avec marinade de sumac, olives de Kalamata, tomates cerises, origan et miel ° © 85

Brioche French toast with milk ice cream Baked feta cheese with sumac, Kalamata olives and cherry tomatoes served with honey

w0y Ul 20 Wiy d uigy) Ul g jicjll 9.0 0167 a1j) 3l ool g, UloI3)Ivgiy) 0 0jgiaoll Gpoll dixn

Cheesecake au fruit de la passion DGN 68 CrCVCttCS 2‘1 la harissa, all et romarin © 66

Passion fruit cheesecake Harissa spiced grilled prawns with garlic and rosemary

11910 UpiWIUES juiii UallJdslg ogilyuio wegiiie ylwg) duys

Fondant au chocolat et glace vanille ¢ 60

Chocolate fondant with vanilla ice cream Sandwiches | C1L3 ']'"] ga ol

Uila oy Ul 201391599 ailgs gl

, . Hamburger Wagyu maison servi avec des frites ® ¢ 125
Sélection de crémes glacées et sorbets ° N 55 e &

Homemade Wagyu beef burger served with French fries

Selection of ice cream and sorbet NN Uil 90161 0161 5] 1)

a)guullg 03 L Dlivio oS

Club sandwich IZU avec bacon de veau, ceuf au plat et jambon de dinde ° @ 88
[ZU club sandwich with veal bacon, fried egg and turkey ham
wogllehaloalguldolluapllig 11éollUaellonl 2o gjiluiigaribuygls

Sandwich au poulet grillé avec oignon, laitue et mayonnaise 4 la moutarde ° @ 95
Grilled chicken sandwich with onions, baby gem lettuce and mustard mayonnaise

Ul jpiglog « pon Ui ol 9.0 1wgio alaa yiligaibu

Cheeseburger Wagyu maison servi avec des frites ¢~ 165
Homemade Wagyu cheeseburger served with French fries
o ol Unll 2.0 026 J€)yjuini giclg

Tous les prix sont en Riyals Qatariens Tous les prix sont en Riyals Qatariens
All prices are in Qatari Riyals All prices are in Qatari Riyals
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Les pAtes et risotto | Pastas and risottos | ¢igjy)g digysieo
Rigatoni 2 la truffe fraiche et créme 2 la truffe ¢V

Rigatoni pasta with fresh truffle and truffle cream
6103 Goy3g i jUndl lat)l 9.0 Ugilay) liwl

Risotto aux cépes
Risotto with ceps mushroom

Jholy gigjy)
Avec truffe fraiche | Add fresh truffle | @ junll 6lo5)1 GglA)|

Rigatoni 2 la sauce rose épicée fagon [ZU P©V

Rigatoni pasta with IZU spicy pink sauce
o)lall gl gl andn 2 o wgilay) digyioo

Penne All’Arrabbiata ©PV

Penne pasta with spicy tomato sauce, garlic and chili

Jalyolollg ogillg 6 )1l ool dndin 9.0 18d1)

Gnocchi alla sorrentina aux tomates fraiches et fromage burrata ® ¢V
Gnocchi alla sorrentina with fresh tomatoes and burrata cheese

Uhgilusag dajiall ohlohll oo Upiijgulhesgu digso

Linguine aux crevettes avec calamars et sauce tomate " ©
Linguine pasta with prawns, squids and tomato sauce
ohlol anling . Juallg asponll 2.0 1dJgoiy) aigyio

Pates penne au poulet grillé avec sauce rose épicée ©©
Penne pasta with grilled chicken in a spicy pink sauce
6)ln @yayg dnlnyiegilo alaa g0 wiy dig)ieo
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Poisson et produits de la mer | Fish and seafood |&upny vilg3lo

Bar grillé aux avec sauce tomate et riz au sumac
Grilled sea bass with tomato sauce and sumac rice

GlowdU jyil g onlonl dundin 2.0 teguiiall s buwsl eloaw

Saumon grillé avec purée de chou-fleur, crotite de noisette et salade de pomelo PN
Grilled salmon with cauliflower purée, hazelnut crust and pomelo salad

gliogs dnbuggaipl 6 piud « iyl s 2.0 18giio Uygol

Bar entier grillé (600gr-800gr) servi avec vinaigrette balsamique au citron
Whole grilled sea bass (600gr-800gr) served with lemon balsamic dressing
woulltgolll anlin 9.6 0167 @giiin (ol A = 1) dol Ung)ld @ ow
Homard rdti entier avec sauce au beurre citronné P
Whole roasted lobster with lemon butter sauce
Vol 6jJl dnlin 2.0 Yol wguiiio gl
ayguiLo 6)3 2.0 016) g Jlallololl digae) dyio o

Tous les prix sont en Riyals Qatariens
All prices are in Qatari Riyals
whollJup jlowll 2ron
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Viande et volaille | Meat and Poultry [v)algalig oalll

Entrecote Wagyu grillée BMS5+ 300gr
Grilled Wagyu beef rib eye BMS5+ 300gr

o1y P BMS+0 weguiiin guclgond oli

Contre-filet de beeuf japonais Wagyu BMS12+ 300gr, relish a la tomate brulée ©
Japanese Wagyu striploin BMS12+ 300gr with burnt tomato relish

ool @nln 9.0 BMS+LT olj¢ P Gll giélg o)
Boulettes de boeuf Wagyu, jus de truffe, puree de panais ° ©
Wagyu meat balls with truffle jus and parsnips puree

Al jjadl agygs Ol ddndin gualg ol vlys

Cotelettes d’agneau marinées avec pain pita °©
Marinated lamb cutlet with pita bread

Poulet grillée avec sauce aux champignons et spaetzle sauté P ©
Grilled corn-fed chicken breast with mushroom sauce and sautéed spaetzle
w@ilo Ujubuug gholl andn 2.0 6ja)l e win piegiiio nlaa jan

Coquelet mariné au piment servi avec mais grillé © ¢
Baby chicken marinated with chili paste served with grilled corn

Qgiilo 6)3 2.0 019 g Jlallyeloll diyae) Ao alaa 2hd

Tomahawk 1200gr ©
Tomahawk 1200gr

olall+vlgangi

Pour trois & quatre convives, veuillez prévoir 30 4 45 minutes de temps de préparation
Serves three to four guests, please allow 30 to 45 minutes preparation time
Udglhdgun o))l gl 51 uawlio Gih

Suppléments | Adds-on [(ldlA)]

Poulet grillé | Grilled chicken | 1egiirto alaa

Crevette grillées | Grilled prawns | wgiiowwion

Foie gras avec jus de truffe | Foie gras with truffle jus | 8lo3)l &nlin 9.0 1yalgg P 6
Truffe fraiche | Fresh truffles | njun aguwil jhg

Accompagnements | Sides | duilalhguhlll

Epinard V¢ | Spinach |Ailuw

Frites maison ¥ © | Homemade French fries | (u).6.01mnhlny
Gratins Dauphinois " | Potato gratin | yualUayiylilyé
Brocolis grillés ¥ © | Grilled broccoli | wguiindgigy

Tous les prix sont en Riyals Qatariens
All prices are in Qatari Riyals
whollJup jlowll 2ron
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