
St Jacques de Granville, sarrasin et 
foie gras au miso

Scallops from Granville, buckwheat and
foie gras with miso

44

Homard façon suquet à l’oseille,
courge et girolles

Lobster suquet with sorrel, squash and
chanterelle mushrooms

68

Chevreuil Wellington

Venison Wellington

58

Entremets à la vanille de Tahiti et
déclinaison d’agrumes

Tahitian vanilla entremets and citrus

28

Suggestions de NOËl

Christmas selection

Dîner du mercredi 24 décembre 2025
Déjeuner du jeudi 25 décembre 2025

Dinner on 24 December 2025
Lunch on 25 December 2025



Gambero Viola, poireau et dashi

Gambero Viola, leek and dashi

Blanc de bar au champagne et caviar

Sea bass with champagne and caviar

Belle volaille française, homard bleu et
sauce albufera

Beautiful French poultry, blue lobster
and albufera sauce

Sorbet citron, voile de main de bouddha
et citron caviar

Lemon sorbet, Buddha's hand veil, 
finger lime

Biscuit caramel aux épices, brunoise et
sorbet ananas

Spiced caramel biscuit, pineapple
brunoise and sorbet

Menu DU RÉVEILLON 

DE LA SAINT-SYLVESTRE

NEW YEAR'S EVE MENU 
Dîner du 31 décembre 2025 -  280€ par personne

Dinner on 31 December 2025 - 280€ per person


