
  
 

Due portate  + dessert  1 25 /  Un cal ice di  v ino a cura d el  Sommel ie r 15  

 

Prezzi in €, IVA e servizio inclusi  
 

I nostri menu sono concepiti per esaltare ingredienti di provenienza locale, pesce da pesca 

sostenibile e tè  

e caffè selezionati da filiere etiche e responsabili, celebrando la ricchezza del territorio e la 

stagionalità delle  

materie prime attraverso pratiche ispirate alla sostenibilità. 

 

Questo menu è solo un esempio, dato che cambia f requentemente  

Disponibi le dal  martedì  al  venerdì  

 

 

 

   OSTRICHE 

con patate, f r iggitel l i  e salsa al lo Champagne 

o 

FETTUCCINA DI MAIS B IANCOPERLA  

con erbe, pistacchio e salsa di  pomodoro verde  

 

 

MORONE 

con banana e salsa al la curcuma 

o 

PICCIONE 

con fegato grasso,  rabarbaro e mango 

 

 

RABARBARO 

con r i so al  latte,  el i s i r  di  rosa, sorbetto di  rabarbaro e verbena  

o 

CIOCCOLATO 

con barbabietola,  salsa al  pepe Sarawak, Porto  

e gelato al le fave di  cacao 

 

 

 


