
565 EUR 
ADULTOS /ADULTS

220 EUR 
MARIDA JE PREMIUM / PREMIUM WINE PAIRING 

140 EUR
NIÑOS DE 5 A 12 AÑOS / CHILDREN FROM 5 TO 12 YEARS OLD

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED
MÚSICA EN VIVO / L IVE MUSIC

NOCHEBUENA
CHRISTMAS EVE

24 DICIEMBRE / DECEMBER 24TH

NAVIDADES / HOLIDAY SEASON

Nombre de la Semilla
Seed Name
Sterculia Foetida



NAVIDADES / HOLIDAY SEASON

Preludio del Edén / Prelude of Eden
Rosa nívea con fragancia de manzana en infusión 

con su esencia al champán.
Snow-white rose with fragrance of infused apple, 

complemented by its essence and a touch of champagne.

Vino / Wine
Maridaje / Regular Pairing: 

Claude Cazals Carte d'Or A.O.C. Champagne
Maridaje Premium / Premium Pairing: 

Ruinart Blanc de Blancs A.O.C. Champagne

El Bosque Animado / The Enchanted Forest
Quique Dacosta Deessa con trufa blanca, inspiración de la naturaleza.

Quique Dacosta Deessa with white truffle, inspired by nature.

Vino / Wine
Maridaje / Regular Pairing:

Claude Cazals Carte d'Or A.O.C. Champagne
Maridaje Premium / Premium Pairing: 

Ruinart Blanc de Blancs A.O.C. Champagne

Ofrenda de los Mares / Offering of the Seas
Sopa excelsa de mariscos con bogavante y centolla.
Exquisite shellfish soup with lobster and spider crab.

Vino / Wine
St. Pierre, Regnard 2023 A.O.C. Chablis

 Espejismo de los Ríos Serenos / Mirage of the Serene Rivers
Lomo de lubina coronado con muselina de topinambur, chips dorados 

y un toque verde de hierbas serranas de Madrid.
Sea bass loin crowned with Jerusalem artichoke mousseline, golden 

crisps, and a green touch of Madrid mountain herbs.

Vino / Wine
St. Pierre, Regnard 2023 A.O.C. Chablis

Manjar de la Tierra Noble / Delicacy of the Noble Land
Pieza de ternera estofada al néctar de vino 

tinto con trufa negra y polenta dorada.
Braised beef in red wine nectar with black truffle and golden polenta.

Vino / Wine
Pingus PSI 2022 D.O. Ribera del Duero

Dulce Reloj del Sol Valenciano / Sweet Valencian Sundial
Baumkuchen de azahar y naranja de Valencia 

con caramelo salado de toffee.
Orange-blossom and Valencia orange 

baumkuchen with salted caramel.

Símbolo de Invierno / Symbol of Winter
Escultura de tronco y follaje, evocación de la celebración invernal.

Sculpture of trunk and foliage, evoking the winter celebration.

Vino / Wine
Maridaje / Regular Pairing:

Moët & Chandon Vintage 2016 Grand Cru Brut A.O.C. Champagne
Maridaje Premium / Premium Pairing: 

Moët & Chandon Collection Impérial Nº1 A.O.C. Champagne 


