PASSATELLO *

Con consommé speziato di fagiano e tartufo nero

Passatello in pheasant spiced consomme and black truffle

TORTINO

Di cacciagione con cremoso di carote e misticanza al lampone

Game Tart, carrot cream, wild herb salad and raspberry dressing

TERRINA *

Di capriolo con salsa di cipolle arrostite e uva fragola

Terrine of venison, roasted onion sauce and uva fragola grapes

TORTELLO

farcito con cinghiale brasato, salsa alla bietola e ostriche

Tortello filled with braised wild boar, Swiss chard sauce and oysters

PERNICE *

Con trombette nere, prugne secche e Barolo Chinato

Partridge with black trumpet mushrooms, dried plums,
and Barolo Chinato reduction

LEPRE

In civet con radicchio tardivo

Hare in civet with late radicchio

MOUSSE AL CIOCCOLATO*

speziato al caramello, ananas e gelato alle nocciole piemontesi

Spiced chocolate mousse with caramel, pineapple
and Piedmont hazelnut ice cream



