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BIENVENIDO
WELCOME

Encantados de darle la bienvenida a Pictura, el espacio mds placentero de Mandarin Oriental Ritz, Madrid. Un

espacio de inspiracion muscistica, que nos traslada al cercano Musco del Prado.

La propuesta que le ofrecemos combina las referencias clsicas con las mds innovadoras. Asimismo, tendré la
oportunidad de degustar por primera vez nuestro concepto Liquid Cuisine ereado junto a Quique Dacosta,

galardonado con sicte estrellas Michelin.

Descubra también nuestra oferta de Free Spirits, una experiencia concebida desde el arce de la mixologl’a mds purista.

We are /le/z'gbted o we/come‘)/ou 10 Pictura, the most P[d]ﬁl/ space at Mandarin Oriental Ritz, Madyid A venue 1’71‘501’7’511 /7)/ the
nmuseum world, bringing us even closer to the Museo del Prado.

A/orzgsi{/e essential classic cocktails, we oﬂér some innovative cocktails.

You can also enjoy our “Liquid Cuisine” concept created with Quique Dacosta Restaurant, awarded seven Michelin stars.
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RACE WEEKEND
7-13 SEPTEMBER 2026

Pictura

=% | MOET & CHANDON

Official Champagne of Formula 1*

UNA EDICION ESPECIAL PARA EL GRAND PRIX DE MADRID
A SPECIAL EDITION FOR THE MADRID GRAND PRIX

CHAMPAGNE - CAVIAR - BELVEDERE 10 - SIGNATURE COCKTAILS



EL PODIO
THE PODIUM

POLE POSITION
30g Caviar Ossetra - 2 ostras Gillardeau - acompaiiamientos tradicionales
30¢ Ossetra Caviar - 2 Gillardean oysters - traditional accompaniments
(PS, ML)
180€

FRONT ROW
30g Caviar Ossetra - 6 ostras Gillardeau - 2 cigalas del Mediterrinco - acompanamicntos tradicionales
30g Ossetra Caviar - 6 Gillardean oysters - 2 Mediterranean langoustines - traditional accompaniments
(PS,CR, ML)
280€

WINNER'S CIRCLE
30g Caviar Ossetra - 6 ostras Gillardeau - 2 cigalas del Mediterraneo -
sashimi de atin rojo - tartar de vicira - acompaiiamientos tradicionales
30¢ Ossetra Caviar - 6 Gillardean oysters - 2 Mediterranean langoustines -
bluefin tuna sashimi - bay scallop tartare - traditional accompaniments
(DS, CR, ML)
350€

ACOMPANE SU PODIO
PAIR YOUR PODIUM

Anada a cualquiera de nuestras experiencias El Podio:
Add 10 any of our Podsum experiences:

Moét & Chandon Brut Impérial
Botella - Bottle
120€

Moét & Chandon Brut Impérial Ros¢
Botella - Botdle
140€

Moét & Chandon Ice Impérial
Botella - Botdle
150€

Ruinart Blanc de Blancs
Botella - Bottle -
230€

Dom Pérignon Brur 2017
Botella - Botdle
585€



BELVEDLERE 10 & CAVIAR

Una propucsta creada para acompanar ¢l caviar durante Race Week,
disponible tambi¢n con cualquicra de las experiencias de El Podio.
A Race Week pairing created around caviar, also available with any Podium experiences.

BELVEDERE 10 CAVIAR SERVICE
30g Caviar Ossetra - blinis tradicionales - Belvedere 10 servido bien frio (50ml)
30g Ossetra Caviar - traditional blinis - Belvedere 10 served ice-cold (S0ml)
165€

BELVEDERE 10 MARTINI CAVIAR SERVICE
30g Caviar Ossetra - blinis tradicionales - Belvedere 10 Dry Martini
30¢ Ossetra Caviar - traditional blinis - Belvedere 10 Dry Martini
170€

BELVEDERE 10 FORTWO CAVIAR SERVICE
30g Caviar Ossetra - blinis tradicionales - Belvedere 10 bottle servido sobre hielo (20¢])
30¢ Ossetra Caviar - traditional blinis - Belvedere 10 served over ice (20c])
200€

BELVEDERE 10, A SU MANERA
BELVEDERE 10, YOUR WAY

BELVEDERE 10
Servido muy frio - 50ml
Served chilled - SOml
40€

BELVEDERE 10 DRY MARTINI
Belvedere 10, Noilly Prat Dry, accite delimén
Belvedere 10, Nr)z’//)l Pmt])i)/, lemon oil

50€

BELVEDERE 10 GIBSON
Belvedere 10, Noiﬂy Prat Dry, Tio Pcpc en Rama, cebollita encurtida
Belvedere 10, Noz’/_/)/ Pratl )7)/, Tio Pe/)e en Rama, /)z'f/e/m’ onion
50€



BOCADOS CON CAVIAR
CAVIAR ON THE GRID

Ostra Gillardeau con Caviar Ossctra
Gillardeau Oyster with Ossetra Caviar
32€
(PS, ML)

Crujiente de rortilla de patata Crema agria, cebollino, Caviar Ossetra
Crispy Spanish Tortilla Sowr cream, chives, Ossetra Caviar
(HV, LT, PS)
33€

Tartar de vaca vieja Brioche caramelizado, yema curada, Caviar Ossetra
Aged Beef Tartare. Caramelised brioche, cured egg yolk, Ossetra Caviar
(GL HV, PS)
34€

Ensaladilla de bogavante azul
Mini mollete, mayonesa de bogavante azul, Caviar Ossetra
Blue Lobster Ensaladilla
Mini mollete, blue lobster mayonnaise, Ossetra Caviar
(GL HV, DS, CR)
38€

Tartar de vieira
Ajt amarillo, cebolla roja encurtida, Caviar Ossetra
Bay Scallop Tartare
Aji amarillo, pickled red onion, Ossetra Caviar
22€ / unidad - each
(PS, ML)



PARA COMPARTIR
TO SHARE

Jamén de Belloca 100% Ibérico Torredn
Torredn 100% Acorn-Fed Iherian Ham
(GL, SL)
49€

Seleccion de quesos
Cheese Selection
(LT)VG
28€

Bikini trufado
Jamén cocido La Selva, Gouda trufado, trufa negra recién laminada
Truffle Bikini
La Selva cooked ham, truffle Gouda, freshly shaved black mruffle
(GL,LT)
29€

Croquetas de jamon ibérico
Lberian Ham Croquettes
(GL,LT,HV)
24€

Blinis de salmén ahumado
Swoked Salmon Blinis
(PS,GL,LT)
28€

Attn rojo del Mediterraneo Leche de tigre cremosa de ajf amarillo
Mediterranean Bluefin Tuna Creamy aji amarillo leche de tigre
(PsS)
28€

Hummus con crudicés de verduras y pimentén
Hummus with Vegetable Crudités and Sweet Paprika
(SE, SF) VN
22€

Chuletitas de cordero australiano a la brasa Salsa de menta
Chargrilled Australian Lamb Cutlets Mint sauce
(SF)
42€

Por favor, no dude en indicarnos si tiene algiin tipo de alergia o intolerancia o si necesita informacion sobre alguno de los ingredientes.
Please let your waiter know if you have any allergies or require information on the ingredients used in our dishes.



COCTELES RACE WEEK
RACE WEEK COCKTAILS
25€

En colaboracion con Moét & Chandon

MADRID - LAMONUMENTAL
Moét & Chandon Impérial Rosé, Brockmans Gin, cordial de lima, sirope de frutos rojos, Pcychaud’s
Moét & Chandon Rosé Brockmans Gin, lime cordial, red /Jerr)/ syrup, 1)(’)/61’)0111(1 s bitters

SILVERSTONE - THE HANGAR STRAIGHT

Moét & Chandon Impérial, Sipsmith London Dry Gin, Mancino Dry Vermouth
Moét & Chandon, Szpsmz’z‘h London Diy Gin, Mancino Diy Vermouth

MONZA -1L TEMPIO DELLA VELOCITA
Moét & Chandon Impérial, Hennessy V.S, aziicar ll’quido, Angostura
Moét & Chandon, Hmnm}/ V.S, sz'mp/e syrup, Aﬂgm‘z‘um bitters

MONACO-LARASCASSE
Moét & Chandon Impérial Rosé, Punt e Mes, licor de albaricoquc, absenta
Moét & Chandon Rosé, Punt e Mes, apricot liqueur, absinthe

PARC FERME
Moét & Chandon Impérial, licor de flor de sauco, puré de melocotén blanco, zumo de limén
Moét & Chandon, c’///c’(f[ochc)r' /z'qzmzr, white /)mclr /mre’e, /emon} juice



UNFORGETTABLLE CLASSICS
24€

El signiﬁcado primigcnio de apcritivo no era otro que pcnsado ”para abrir ¢l apctito",
como lo ¢s este repertorio de alta graduacion.
iBicnvenido!
The original meaning of aperitif was no other than to “whet the appetite”, just ike this high-proof repertoie

Welcome!

FITZGERALD
Gincbra Bombay Premicr Cru, lima, aztcar liquido y amargo de Angostura (ROKU)
Bombay Premier Cru gin, lime, simple syrup and Angostura bitter

AVIATION

Ginebra Tanqucray Ten, licor Maraschino, zumo de limén, licor de violetas
Tdﬂ(/llc’l'(/l_)/ Ten gin, Marraschino /z'qumz; lemon juice, violet /iqltc’lﬂ'

FLORIPA
Cachaga Leblon, Aperol, zumo de limén y fruta de la pasion
Cachaga Leblon, Aperol. lemon juice and passion fruit

LOOKS FAMILIAR
Tequila Patron Silver, Whisky Ardbeg Ten, Amer Picon, agave y amargo de Angostura
Patrdn Silver Tequila, Ardbeg Ten whisky, Amer Picon, agave and Angostura bitter

ELDERFLOWER MARTINI
Vodka Ketel One, St. Germain liqueur, vermut seco, zumo de limén y clara de huevo
Ketel One vodka, St. Germain liquenr, dvy vermouth, lemon juice and egg white

DAIQUIRI
Ron Diplomitico Planas, azicar liquido, zumo de lima
Diplomitico Planas rum, simple syrup, lime juice

GINFIZZ
Ginebra Tanqueray Ten, aztcar liquido, clara de huevo, zumo de limén, agua soda
Tanqueray Ten gin, simple syrup, egg white, lemon juice, soda water

BURNS OF NEEDLES

\Whisky Glenmorangie Lasanta, Carpano, Campari, Benedictine, Fernet Branca, amargo de naranja
Glemorangie Lasanta whisky, Carpano, Campari, Benedictine, Fernet Branca, orange bitter

ROSITA

chuﬂa Patrén chosado, Martini Bitter, vermut seco, Carp;mo, amargo de Angostura
Patrdn Reposaco tequila, Martini Bitter, dyy vermouth, Carpano, Angostura bitter

OLD FASHIONED
Whisky Bulleit Bourbon, amargo de Angostura, perfume de naranja
Bulleit Bourbon whisky, Angostura bitter, orange essence



RUSTY NAIL
\‘(/hisky Glcnmorangic Lasanta, Drambuie, amargo de Angostura
G/mmomngz’e Lasanta zu/.zz’s;{’y, Drambuie, Aﬂgamtm bitter

WHITELADY
Gincbra Tanqueray Ten, Cointreau, zumo de limén
Tanqueray Ten gin, Cointreau, lemon juice

PALOMA
chuﬂa Don Julio Blanco, soda de pomclo, zumo de lima
Don Julio l‘t’qlﬂ/d Blanco, pifzk gm]}afi‘ltit soda, lime juice



FREE SPIRITS COCTEL
FREE SPIRITS COCKTAIL
16€

El terreno sobre el que se erige este hotel fue la quinta de recreo donde los madrilenos venan a refugiarse del calor
durante ¢l reinado de Isabel 11 El vergel, llamado Tivoli, tomaba su nombre de la antigua villa donde los poderosos del
Impcrio romano pasaban los veranos. Retomando ese espiritu hedonista, Pictura se llena de deidades cldsicas que
exploran universos cercanos y exoticos.

The land where this hotel stands today was once the weekend estate where residents of Madrid would seek relief from the summer
heat during the reign of Isabella I The orchard, called Tivoli, was named afier the ancient villa where the powerful of the Roman
Empire spent the summer season. Embracing this hedonistic spirit, Pictura is filled with classic deities

(XP/()I'Zﬂg universes, !1()[17 near »lil/lf/xvﬁl

APOLO'SSELECTION
Seedlip Garden, zumo de uva y mandarina verde, ginger ale, amargo de Angostura
“Elantidoto contra ¢l calor viene de la mano de Apolo en este preparado que es pura frescura”
Seedlip Garden, grape and green mandarin juice, ginger ale, Ango:s‘mm bitter
“Let Apollo help you cool off with this concoction, which is pure freshness

CYRENE'S FOREST
Seedlip Garden, zumo de manzana, uva y lima, menta, cicroncla
“Todo paraiso tiene su salvaguarda. Las ninfas le protegerdn y le envolverdn con un toque oriental”
Seedlip Garden, lime, apple and grape juice, mint, lemongrass
Every paradise has its guardian. Nymphs will protect you and embrace you with an Oriental touch

DIANA'S SPRING
Seedlip Spice, frutas del bosque, zumo de ardndanos y melocotén
“Un guinoa la protectora del antiguo Ritz, en forma de trago silvestre ¢ indomito.
Puede encontrarla en nuestro jardin”
Seedlip Spice, berries, blueberries and peach juice

“m/{lbl’l{l lﬂlldmt’/[, fhij /{7771/% hOllOlﬂ'S fht’[)i'Ol‘E[[Oi' {)f'z‘beformer RZ[Z Can bt’f()lﬂl!j in ()lﬂ'gd}"ﬂjﬁl 7

PHOEBES MOON
Zumo de¢ piﬁa, €OCOo, Mango, mandarina
“Suenan ritmos caribenos. Déjcsc seducir por el cmbrujo lunar que nos propone su diosa”
Pineapple juice, coconut, mango, mandarin

“The sound of Caribbean rhythms. Fall under the moon spell of the goddess”

TIVOLI'S GARDEN
Sccdlip Citrus, amargo de citronela, zumo de limay uva, siropc de agave
“La nocturnidad y alevosia de la Villa y Corte scrvida cn copa COLlpé”
Seerl/z[) Citrus, bitter /emozgmxx, lime and grape juice, agave syrip

“The tricks and secrets of the m])zm/ city served in a coupe g/dsx 7



VINOS
WINE

ESPUMOSOS
SPARKLING

"Agradezco’ Brut Edicion Especial Mandarin Oriental Ritz, Madrid
Macabeo & Chz/zr/l()imugy /D.O. Cava
12€ / 60€

Moét & Chandon Brut Impérial
der/loizim], Pinot Meunier ¢ Pinot Noir / A.O.C. Clmmpdgne
26€ / 120€

Ruinart Blanc de Blancs
Cbz/l?‘(l()lllld)l /A0.C. Clmmpdgne
48€ / 230€

Dom Pérignon Brur 2017
Chdm/amzd)/ ¢ Pinot Noir // A.O.C. dempdgne
120€ / 585€
Bollinger Spécial Cuvée
Pinot Noir, Clmr//wmd}/ ¢ Pinot Meunier // A.0.C. Clmmpdgne
220€

Krug Grande Cuvée Brut 173 Edition.
Pinot Noir, C/mrd(mnd)/ ¢ Pinot Meunier
780€

Louis Roederer Cristal Brut 2015
Chardonnay & Pinot Noir // A.O.C. Champagne
895€

ESPUMOSOS ROSADOS
SPARKLING ROSE

Moét & Chandon Brut Impérial Rosé
Chardonnay, Pinot Meunier & Pinot Noir /A.0.C. Champagne
30€ / 140€

Ruinart Rosé
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier / A.O.C. Champagne
48€ / 230€



Bollinger Brut Ros¢
Pinot Noir, C/Jm*//wmd)/ ¢ Pinot Meunier // A.0.C. C[mmpdgne
305€
Dom Pérignon Brut Ros¢ 20009
Pinot Noir ¢ war/oizwgy //A0.C. C[mmpdgne
1,100€

ROSADO
ROSE

Bodcga Chateau d’Esclans Whispcring Angcl
Cinsault, Garnacha Tinta / A.O.C. Cotes de Provence
16€ / 70€

Bodcga Chateau Minuty. Minuty Prestige
Garnacha, Rolle, Syrahy Cinsault/ A.0.C. Cétes de Provence
15€/ 65€

BLANCO
WHITE

Bodega Herederos de Marqués de Riscal
Finca Montico
Verdejo / D.O. Rueda
16€/70€

Bodega Gerardo Méndez
D.O. Ferreiro. Albarino
Albaririo & Treixadura & Loureira / D.O. Rias Baixas
16€/70€

Bodega Joaquin Rebolledo
Joaquin Rebolledo. Godello
D.O. Valdeorras
l6€/70€

Bodega DoA. Bichot
Long-Depaquit. Chardonnay
A.O.C Chablis
15€/70€

TINTO
RED

Bodcga Martinez Lacuesta
La Cuveé. Tcmpranillo

D.O. CaRioja



14€ /60 €

Bodcga Marqués de Riscal. Finca Torrea
Tempranillo & Graciano / D.O. Rioja
74€

Numanthia
Numanthia Tinta de Toro 2018
30€ / 140€

Valduero Dos Maderas,
Tinto Fino

D.O. Ribera del Ducro
22€/100€

Valduero. 6 Anos. Tinto Fino 2016
D.O. Ribera del Duero
44€/225€

Bodcga Roda 2020
ﬁ’m])mni/[() & Graciano / D.O. Rioja
160€

Bodcga Hermanos Sastre
Pago de Santa Cruz. Tinto Fino 2020
D.O. Ribera del Duero
195€

Bodcga Pago delos Capcllancs
Finca El Pic6n 2019
D.O. Ribera del Duero
515€

Bodcga Hermanos Sastre
Pesus 2016
Tinto Fino, Cabernet Sanvignon & Merlot
D.O. Ribera del Duero
950€

Bodcga Benjamin Romeo
Contador2019
Tempranillo / D.O. Rioja
1,085€

Vega-Sicilia
Unico. Tinto Fino & Cabernet Sauvignon 2013
1,800€

Bodega Chateau Margaux
Chatcau Margaux ler Grand Cru Class¢ 2016
Cabernet ‘Sﬁztzzz'gﬂ/m, Merlot, Cabernet Franc ¢ Petit Verdot
A.0.C. Margaux
4,350€



VINOS FORTIFICADOS POR COPA
FORTIFIED WINES BY THE GLASS

FINOS

Bodega Gonzalez Byass
Fino Tio Pepe. Palomino Fino / D.O Jerez-Xéréz-Sherry
16€

Bodega Gonzélez Byass.
Tio Pepe Fino en Rama Palomino Fino/ D.O Jerez-Xéréz-Sherry
18€

Bodcga Hijos de Rainera Perez Martin. La Guita
Palomino Fino/ D.O Manzanilla - Sanliicar De Barrameda
16€

VINOS DULCES / SWEET WINES

Bodega Gonzilez Byass. Noe VORS
Pedro Ximénez / D.O Jerez-Xéréz-Sherry
25€

Bodega Quinta Do Noval. Noval LBV
Touriga Nacional. T ouriga ﬁuﬂm, Tinta Roriz & otras
D.O.C Oporto
16€

Bodega Quinta Do Noval. Noval 20 afios
Touriga Nacional. T ouriga, fiwzm, Tinta Roriz ¢ otras
D.O.C Oporto
32¢€



CERVEZA
BEER

Mahou 5*
Premium Lager

10€

Mahou Sin Alcohol Tostada
Alcobol-free
10€

Mahou Sin Gluten
Gluten-free
10€

Alhambra Reserva 1925
Preminm Ldgﬁ'

12€

Mahou IPA
India Pale Ale
12€

Corona
Ldgﬁ'
12€

La Fallera
erfi Beer QD
12€

GINEBRA
GIN

Tanqueray

18€

Tanqueray Sevilla



18€

Tanqueray Ten
20€

Tanqucray 00
18€

Bombay Sapphirc
18€

Bombay Premier Cru

20€

Nordés
18€

Roku
18€

Scagram’s

18€

Hayman's Old Tom
18€
Martin Miller's
20€
The London N° 1
20€
Sipsmith
20€

Hendrick's
20€

Plymouth
22€

Gin Mare
22€

Ne 3 London
22€

Brockman's
22€
KiNo Bi
26€

Monkcy 47
26€

Seventy-One Gin
63€



RON
RUM

Brugal 1888
22€

Bacardi 8
20€

Diplomdtico Planas
20€

Diplomético Reserva Exclusiva
20€

Flor de Cana 12 Years Old
18€

Flor de Cana 25 Years Old
70€

Flor de Cana 30 Years Old
465€

Flor de Cana 35 Years Old
1,060€

Santa Teresa 1796
22€

Matusalem 15 Years Old
20€

Havana Club Seleccion de Maestros

22€

Zacapa23
26€

ZacapaXo
60€

VODKA
Ketel One
18€

Tito's
18€



Belvedere
22€

Grey Goose
24€

Grey Goose VX
40€

Grey Goose Altius
56€

Beluga
24€

Beluga Gold
50€

Belvedere Single Estate Rye
24€

Belvedere 10
70€

WHISKY

SELECCION THE MACALLAN
THE MACALLAN SELECTION

Macallan 12 Years Old Double Cask
24€ (50ml)

Macallan 12 Years Old Sllerry Cask
30€ (50ml)

Macallan 15 Years Old Double Cask
62€ (50ml)

Macallan 18 Years Old Double Cask
95€ (50ml)
Macallan 18 Years Old Sherry Cask
125€ (50ml)

Macallan Rare Cask
105€ (50ml)

Macallan Time Space Mastery
320€ (50ml)

Macallan N° 6
440€ (25ml) / 850€ (50ml)

Macallan 25
360€ (25ml) / 680€ (50ml)

Macallan 30
620€ (25ml) / 1,200€ (50ml)



Macallan 40
2,000€ (25ml) / 3,800€ (50ml)

Macallan 50
9,500€ (50ml)

BLENDED SCOTCH
Johnnic Walker Black Label
20€

Buchanan's 12 Years Old
22€

Old Parr
24€

Dewar’s 12 Years Old
20€

Dewar’s 1S Years Old
22€

Chivas 18 Years Old
26€

Royal Salute
50€

Johnnie Walker Blue Label
70€
HIGHLAND SINGLE MALT
Oban 14 Years Old
35€

Royal Loclmagar 16 Years Old Spccial Release
73€

Glenmorangic Lasanta

22€

Glcnmorangic 18 Years Old
35¢€

Dalmore Cigar Malt Reserve
47€

Dalmore King Alexander 111
85€

Tomatin 30 Years Old



SPEYSIDE SINGLE MALT SCOTCH
Cardhu 12 Years Old
18€

Glenfiddich 15 Years Old
22€

The Balvenie 12 Years Old
22€

Balvenie 14 Years Old Caribbean Cask
35€

Cardhu 14 Years Old
58€

LOWLAND SINGLE MALT SCOTCH

Auchentoshan Three Woods
26€

ISLAY SINGLE MALT SCOTCH

Laphroaig 10
22€

CaolIla 12 Years Old
24€

Ardbeg 3 Years Old
22€

Ardbeg 10 Years Old
24€

Lagavuhn 16 Years Old
37€

Bowmore 15 Years Old
30€

SKYE SINGLE MALT SCOTCH

Talisker 10 Years Old



22€

IRISH

Bushmills 10 Years Old
20€

AMERICAN
Jack Daniel's N°7
18€

Jack Daniel’s Single Barrel
20€

Bulleit Bourbon
20€

Bulleit Rye
20€

Knob Creck Bourbon
20€

Sazcerac Rye
22€

Maker's Mark 46
22€

Blanton's Gold
52€

Willett Pot Reserve
28€

Michrer’s Rye
22€

Michrter’s Bourbon
22€
Whisky Angel's Envy Bourbon
30€

JAPANESE



Suntoly Hibiki Harmony
47€

Hakushu 12 Years Old
65€

Yamazaki 12 Years Old
65€

Hibiki 21 Years Old
205€

Yamazaki Pcated Malc
245€

Yamazaki 18 Years Old
290€

Yamazaki Puncheon

295€

Y amazaki Mizunara

375€

Hibiki 30 Years Old
1,400€

Yamazaki 25 Years Old Mizunara
1,500€

TAIWANESE

Kavalan Distillery Select
20€

TEQUILA

Patrén Silver

22€

Patrén Reposado
26€

Tequila Patron Reposado El Alto
70€

Don Julio Blanco
22¢€

Don Julio Reposado
26€



Don Julio 70
33€
Don Julio 1942
75€

José Cuervo Reserva de la Familia Platino

26€

Jos¢ Cuervo Reserva de la Familia Ancjo

67€

Maestro Dobel Diamante
28€

Clase Azul Plata
40€

Casa Dragones Blanco
32€

Clase Azul Reposado
55€

Casa Dragones Ancjo

67€

Casa Dragones Joven

110€

Herradura Reposado
22€

Entremanos Blanco

26€

Volcin de mi Tierra XA
65€

Herradura Reposado
22€

MEZCAL
Mezcal Unién Joven
22€

Amorcs Espadl’n chosado
24€

San Cosme Oaxaca

20€



Los Danzantes Blanco

24€

Los Danzantes chosado
24€

Casamigos

32€

Mezcal llegal Joven
22€

Mezcal llegal Ancjo
24€

Clasec Azul Mczcal Guerrero
150€

CACHACA

Leblon
18€

Velho Barreiro

18€

BRANDY

Duque de Alba Solera
18€

Larios 1866
20€
LaBota Brandy
32€

Luis Felipe
40€

Jaime |

45€

Pcinado Solera 100 Afos
70€



COGNAC
Courvoisicr V.S.O.D.
20€

Hennessy V.S.
18€

Courvoisier Napolcon
25€
Delamain XO Vesper
50€
Remy Martin Xo
57¢€
Hennessy Xo
63€

Hennessy Paradis (50ml)
425€



LOUIS XIII
PENSAR EN EL PROXIMO SIGLO
THINK A CENTURY AHEAD

Cadadecantadores el logro de toda unavida de generaciones de maestros bodcgucros. Desde sus origenes en 1874,
cada gcncracién de maestros bodcgucros selecciona los caux-de-vie mds ancjosy prcciados para la creacion de Louis
XIIL Hoy cl macstro bodcgucro Baptistc Loiscau sclecciona los més finos caux-de-vie, como lcgado para sus sucesores
en el préximo siglo. Una mezcla de hasta 1200 caux-de-vie, 100% de Grande Champagne.

Each decanter is the /z/c achievement (g}i generations Qf cellar masters. Since the origins in 1874, mc‘/}gmemﬁ'{m {)f cellar masters
selects in our cellars the oldest and most precious mux»{le»z}z'q for Louis XIII. To{ld], the cellar master Baptiste Loiseau is setting
aside om'ﬁnaft ecaux-de-vie, as a /egdg/ 10 his xztccessmu'f()r the coming century. A blend qf }t]} to 1,200 eaux-de-vie, 100% ﬁ'om

Grande Chﬂm/mgna

5
 (Bortella)



ARMAGNAC

Laberdolive Bas Armagnac 1998
43€

PISCO

Pisco 1615 Qucbranta
18€

GRAPPA
Nonino Friulana
16€

Nonino Ruta
16€

ABSINTHE
La Fée Parisienne
20€

La Fée XS Suisse
32€

AGUARDIENTE
Pazo de Senorans Orujo Blanco
16€

Pazo de Seriorans Orujo Hierbas

16€

APERITIVO
Apcrol
16€

Campari

16€

Carp:mo Antica Formula

16€



Fernet Branca

16€

Lillet Blanc
16€

Dubonnet
16€

Vermut Zarro Unico

l16€

Martini Reserva Espccial

16€

Vermut Zarro Edicién Limitada

18€

Noilly Prat Dry
16€

Baines Etiqueta Oro
18€

CREMAS

Bailcys
16€

LICORES
Amaro Averna
16€

Amer Picon

16€

Amaretto Disaronno

16€

Mandarin Napolcén
16€

Tealicus

16€

Cynar
16€

Cointreau

16€

Chambord Black Raspbcrry
16€

Drambuie

16€



Galliano

16€

Pernod
16€
Ricard
16€

Villa Massa
16€

Baines Etiqueta Oro

16€

St. Germain

16€



Conticne pescado (PS)
Contains fish
Contiene granos de sésamo (SE)
Contains sesame seeds
Contiene soja (8))
Contains soy
Contienc licteos (LT)
Contains dairy products
Contiene gluten (GL)
Contains g/zttm
Conticne sulficos (SF)
Contains sulphites
Conticne moluscos (ML)
Contains mollusc
Conticne cacahuctes (CH)
Contains peanuts
Platos con apio (AP)
Dishes with celery
Platos con fratos de ciscara (FC)
Dishes with nuts
Contiene huevo (HV)
Contains eggs
Contiene crusticeos (CR)
Contains crustaceans
Contiene mostaza (MZ)
Contains mustard

Platos vegetarianos (VG)
Vegetarian dishes
Platos veganos (VN)
Vegan dishes
Platos sin lactosa (SL)
Lactose-free dishes
Platos sin gluten (SG)
Gluten-free dishes

I pescado crudo que se utiliza en nuestros platos estd previamente congelado, tal y como marca la legislacién vigente
para la prevencion de anisakis (R.D. 1021/2022) The raw fish thatis used in our dishes is previously frozen, as
established by the current legislation for the prevention of anisakis (R.D. 1021/2022) 100 % de compra responsable de
pescado y marisco 100% responsible procurement of fish and seafood Nuestras carnes provienen de granjas de
proximidad y nuestros pescados estdn certificados por précticas de pesca sostenible. Our meat comes from local
farms, and our fish are certificd by sustainable fishing practices



