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BIENVENIDO
WELCOME

Encantados de darle la bienvenida a Pictura, el Cspacio mads placcntcro de Mandarin
Oriental Ritz, Madrid. Un espacio de inspiracion museistica, que nos traslada al

cercano Museo del Prado.

La propuesta que le ofrecemos combina las referencias clasicas con las mads
innovadoras. Asimismo, tendrd la oportunidad de degustar por primera vez
NUEStro concepto Liquid Cuisine creado junto a Qliquc Dacosta, galardonado

con sicte estrellas Michelin.

Descubra también nuestra oferta de Free Spirits, una cxpcricncia

concebida desde el arte de la mixologia mas purista.

We are delighted to welcome you to Pictura, the most playful space ar Mandarin Oriental Ritz,
Madrid. A venue z'mpz'red é} the museum world, bring[ﬂg us even closer to the Museo del Prado.

As well as essential classic tastes, we oﬁér some innovative cocktails,
You can also mj{))/ our “Lz’qml/ Cuisine” concept created with quue Dacosta restaurant, awarded
with seven Michelin stars.

Immerse }/ourse[fz‘ﬂ our Free 5771'7‘1’[5 7 ]Jrr)poml An experieﬂce conceived as a refz'nm’ and in -l/f[)[/?

Sl‘lxtl{])/ ({fﬂrlﬂﬂﬂlﬁ"ﬂﬁ (fmixo/og)/.

QUIQUE DACOSTA



SELECCION
CAVIAR QD
CAVIAR SELECTION QD

BELUGA

Beluga Tsar Imperial (Huso Huso)
Petrossian
Origen: Bulgaria
50g-920€

Beluga (Huso Huso)
Origen: Irin
30g- 300€
S0g-500€

OSSETRA

Ossctra Royal
Petrossian
Origen: Irin / Uruguay / Polonia
30g - 145€
S0g-250€
125g - 535€

Ossetra irani
Origen: Irin
30g - 130€
S0g - 215€

NACARII

Rio Frio Caviar Nacarii
Rio Frio Origen: Espana
50g - 280€
120g - 595€

KALUGA

Kaluga
S0g - 320€

Hibrido Kaluga / Hybrid Kaluga
20g - 100€
50 - 250€



PARA PICAR
STARTERS

Jamon de Bellota 100% ibérico Torreén
Torredn momﬁd 100% Iberian ham
(GL)
42€

Ostras al natural Gillardeau con salsa Mignonette (3 unidades)
Gillardean natural oysters with Mzgnanettf sauce (3 pieces )
(ML,PS,SF,CR)
33€

Popcorn de pollo con salsa dulce & picante
Chicken popeorn with sweet & spicy sauce
(GLSJ,SE,AP)
22€

Lomo de wagyu con salsa tonkatsu
Wagyu beef with tonkatsu sauce
(GLHV.S])
68€

Bikini de jamony queso
Ham & cheese sanduwich
(GLHV,FCLTSEMZ,PS)
22€

Sandwich de wagyu crujiente con emulsion de jalapefios
Crisp)/ wagyu sandwich with jﬂ/ﬂpeﬁw emulsion
(LT,GLHV,SF.PSMZ)
26€

Brioche de bogavante y centolla con aguacate
Lobster and spider crab brioche with avocado
(HV.LT.GLCRPSMLSF)

48 €

Carpaccio de carabineros, almendra y aceite de su coral
Carabineros carpaccio, almond and its coral oil
(GLMLCRPS.FC)
55€
Carpaccio de wagyu, mostaza y vinagreta balsimica
Wﬂgyu carpaccio, mustard and balsamic vinaigrette
(MZGLSF)
28€

Carpaccio de calabacin, tomate verde y Vinagreta de piﬁones
Zucchini carpaccio, green tomato and pine nuts vinaigrette
(GLSEFCV)
22€



Croquetas de jamén ibérico
Therian ham croquettes
(LT HV,GLS]MZ)

20€

Scleccion de quesos
Cheese selection
(LT,GLHV)

28€

Hummus con crudités de verduras y pimentén
Hummus with vegetable crudités and sweet paprika
(V.SE)
22€

Anchoas Lépcz en focaccia (2 unidades)
Lépez anchovies on focaccia (2 pieces)
(GLLT,FC,PS)
20€

Salmén ahumado sobre blini con crema agria
Smoked salmon on blini with sour cream
(LT,PS,GLHV)
28€

Laminas de attn rojo del Mediterraneo, leche de tigre cremosa de aji amarillo
Slices ()fMedz‘[ermnmﬂ red tuna, leche de t{gre with }/e//()w chilli
(PSML,CRS))
28€

Chuletitas de cordero ala parrilla con patatas al romero
Grilled lamb chops with rosemary potatoes
(SFAP.S])
42€

POSTRES
DESSSERTS

Milhojas Ritz
Ml’//eﬁm’//e Ritz
14€

Tartade queso
Cheesecake

14€

Por favor no dude en indicarnos si tiene algiin tipo de alergia o intolerancia o si necesita informacion sobre alguno de los ingredientes
Please let your waiter know if you have any allergies or require information on the ingredients used in our dishes.
El ]mm/[a crudo quese utiliza en nuestros ‘11/41‘0‘\' estd previamente L‘unge/m/ﬂ, r;l[ y como marca la /{glk/acia’n vigente para la prevencion de anisakis (R.D. 1021/2022)
The mu*ﬁs/) that is used in our dishes is pr‘ewam/} ﬁ'(/zm, as established /1] the current /t:gu/n/mn fbr the prevention (/f anisakis (RD. 1021/2022)
100 % de compra res/}w/wb/t de /Jmu//z}y marisco 100% m/mrm///e procurement 0fﬁth and .wg/r)wl
Nuestras carnes provienen de granjas de proximidady nuestros pescados estin certificados por practicas de pesca sostenible.
Our meat comes from local farms, and our fish are certified by sustainable fishing practices



1.0S CLASICOS
THE CLASSICS
20€

Ajustzindonos alos canones y haciendo las delicias de los mas puristas,
no se picrda nuestra seleccion de clésicos.
Adbering to the rraditional standards and delighting purists, do not miss our selection of classics.

MARTINIS
Obra maestra de la mixologl’a, déjatc seducir por el encanto intcmporal y la sofisticacion de estos cldsicos
reinventados para los amantes del buen gusto.
A masterpiece of mixology, let yourself be seduced by the timeless charm and sophistication of these reinvented classics
for lovers of good 1aste.

HOUSE MARTINI
Ginebra Tanqucray Ten o vodka Ketel One, vermut N oilly Prat Dry
Tanqueray Ten gin or Ketel One vodka, Noilly Prat Dry vermouth

MARTINEZ
Ginebra Tanqucray Ten, vermut Carpano Antica Formula, Amer Picon,
licor de Maraschino, amargo de naranja
Tanqueray Ten gin, Carpano Antica Formula vermouth, Amer Picon, Maraschino /z'quor, orange bitter

ALASKA

Ginebra Tanqucray Ten, Chartreuse Amarillo, amargo de naranja
Tanqueray Ten gin, Yellow Chartreuse, orange bitter

BALMORAL

Tio Pcpc en rama, Drambuie, amargo de Angostura
Tio Pepe “en rama’, Drambuie, Angostura bitter

VESPER
Ginebra Tanqucray Ten,vodka Ketel One, Lillet Blanc
Tanqueray Ten gin, Ketel One vodka, Lillet Blanc



UNFORGETTABLE CLASSICS
20€

El significado primigenio de aperitivo no era otro que pensado "para abrir el apetito”,
como lo es este repertorio dealta graduaci(’)n.
iBienvenido!
The original meaning of aperitif was no other than 1o “whet the appetite’, just like this high-proof repertoire.
Welcome!

FITZGERALD
Gincbra Bombay Premier Cru, lima, azicar liquido y amargo de Angostura
Bombay Premier Cru gin, lime, simplc syrup and angostura bitter

AVIATION
Ginebra Tanqueray Ten, licor Marraschino, zumo de limon, licor de violetas
Tanqueray Ten gin, Marraschino liqueur, lemon juice, violets liqueur

FLORIPA
Cachaga Leblon, Aperol, zumo de limén y fruta de la pasion
Cachaca Leblon, Aperol, lemon juice and passion fruit

LOOKS FAMILIAR
Tequila Patron Silver, Ardbeg Ten, Amer Picon, agave yamargo de Angostura
Patrén Silver Tequila, Ardbeg Ten, Amer Picon, agave and Angostura bitter

ELDERFLOWER MARTINI
St. Germain liqueur, vermut seco, zumo de limén y clara de huevo
St. Germain liqueur, dry vermouth, lemon juice and egg white

DAIQUIRI
Ron Diplomatico Blanco, azucar liquido, zumo de lima
Diplomatico Blanco rum, simple syrup, lime juice

GINFIZZ
Ginebra Tanqueray Ten, azucar liquido, clara de huevo, zumo de lim6n, agua soda
Tanqueray Ten gin, simple syrup, egg white, lemon juice, soda water

BURNS OF NEEDLES
Whisky Dewar’s 12, Carpano, Campari, Benedictine, Fernet Branca, orange bitter
Dewar’s 12 whisky, Carpano, Campari, Benedictine, Fernet Branca, orange bitter

ROSITA
Tequila Patron reposado, Martini bitter, vermut seco, Carpano, amargo de Angostura
Patron reposado tequila, Martini bitter, dry vermouth, Carpano, Angostura bitter

OLD FASHIONED
Whisky Bulleit Bourbon, amargo de Angostura, perfume de naranja
Bulleit Bourbon whisky, Angostura bitter, orange essence



RUSTY NAIL
\X/hisky Dewar’s 15, Drambuie, amargo de Angostura

Dewar’s 15 Whisky, Drambuie, Angostura bitter

WHITE LADY
Ginebra Tanqueray Ten, Cointreau, zumo de limon

Tanqucray Ten gin, Cointreau, lemon juice

PALOMA
chuila Don Julio Blanco, soda de pomclo, zumo de lima
Don Julio thuila Blanco, pink grapcfruit soda, lime juice FITZGERALD
Ginebra Bombay Premier Cru, lima, aztcar h’quido yamargo de Angostura
Bomba}/ Premier Cru gin, lime sz'mple syrup and Angostura bitter

CHAMPENOISE
Elcgancia y efervescencia
Elegance and effervescence
25€
CHAMPAGNE COCKTAIL
Cognac Courvoisier VSOP, Cointreau, amargo Angostura, terron de aziicar moreno,

Moét & Chandon Brut Impérial
Courvoisier VSOP cognac, Cointreau, Aﬂgoslum bitter, brown sugar cube, Moét & Chandon Bmz‘[mpérﬂz/

SNOWBALLROYAL

Licor Advocaat, zumo de lima, Moét & Chandon Brut Impérial
Advocaat /iqu/)n lime  juice, Moét & Chandon Brut [m[)ér[a/

FRENCH 75
Ginebra Tanqueray Ten, Moét & Chandon Brut Impérial, zumo de limon

1. anqueray Ten gin, Moét & Chandon [mpérz’a/, lemon juice

PASSION FRUIT MARTINI

Vodka Ketel One, zumo de fruta de la pasion, licor de chocolate blanco, Moét & Chandon Rosé
Ketel One vodka, passion frmt juice, white chocolate /[quor, Moét & Chandon Rosé



FORGOTTEN COCKTAILS
20€

Rccupcrar los cécteles clasicos olvidados para hacerlos brillar de nuevo
Recoz/ering fbrgomm classic cocktails to make them xj‘)dr/c/e again.

LUCIEN GAUDEN

Gincbra Bombay Sapphire, Cointreau, vermut Noilly Prac Dry, Campari, amargo de naranja
Bombay Sapphire gin, Cointrean, Noilly Prat Dry vermouth, Campari, bitter orange

PENDENNIS CLUB
Ginebra Tanqueray Ten, Abricot cau de vie Morand, Abricot du Roussillion Giffard, amargo Peychaud,
zumo de limén

1 anqueray Ten gin, Abricot eau de vie Morand, Abricot du Roussillion Gﬁ;zrd, P@/cbﬂud bitter, lemon juice

ALALOUISIANE

Whiskey Mitcher's Rye, vermut Cocchi Storico, Benedictine, Absenta La Fée, amargo Peychaud
Mitcher’s R)/e w/?z's/«j/, Cocchi Storico vermouth, Benedictine, Absinthe La Fée, Pe)/cbﬂml bitter

INFANTE

Tequila Entremanos, sirope de almendra casero, zumo de lima
EntreManos [eqm'/ﬂ, homemade orgeat syrup, lime  juice

WHITE RUSSIAN
Vodka Ketel One, Kahlta, nata
Ketel One vodka, Kabliia, cream

GOLDEN MARTINI
75€

GOLDEN MARTINIGIN 71

Ginebra chcnty-Onc, vermut Noilly Prat Dry, Caviar bump
Seventy-One Gin, Noilly Prat Dry vermouth,

Caviar bump



FREE SPIRITS COCTEL
FREE SPIRITS COCKTAIL
16€

El terreno sobre el que se crige este hotel fue la quinta de recreo donde los madrilefios venian a rcfugiarsc
del calor durante el reinado Isabel I1. El Vcrgcl, llamado Tivoli, tomaba su nombre de la antigua villa donde
los podcrosos del lmpcrio romano pasaban los veranos. Retomando ese cspl’ritu hedonista, Pictura se
llena de deidades clsicas que cxploran Universos cercanos y exoticos.

Pura ambrosia con la capacidad de no cmbriagar.

The land where this hotel stands today was once the weekend estate where residents of Madrid would seek relief from
the summer beat during the reign of labella II. The orchard, called Tivoli, was named after the ancient villa where
the powerful of the Roman Empire spent the summer season. Embracing this hedonistic spirit, Pictura is filled with
classic deities exploring universes, both near and far. Pure ambrosia that is never intoxicating.

APOLO'S SELECTION
Secdlip Garden, zumo uva y mandarina verde, ginger ale, amargo Angostura
“El antidoto contra el calor viene de la mano de Apolo en este preparado que es pura frescura”
Seed/zp Garden, grape and green mandarin juice, ginger ale, /4ngostum bitter
“Let Apollo help you cool off with this concoction, which is pure freshness”

CYRENE'S FOREST
Secdhp Garden, zumo de manzana, uvay lima, menta, citronela
“Todo paraiso tiene su salvaguarda. Las ninfas le protegeran y le envolverdn con un toque oriental”
Seedlip Garden, lime, apple and grape juice, mint, lemon grass
“Every paradise has its guardian. Nymphs will protect you and embrace you with an Oriental touch”

DEMETER'S DREAM
Bloody Mix, zumo de naranja s;mguina, zumo de tomate
“La diosa que amaba la tierra nos honra con esta voluptuosa mezcla”
Bloody Mix, blood orange juice, tomato juice
“The goddess who loved the earth inspires this voluptuous blend”

DIANA'S SPRING
Seedlip Spice, frutas del bosque, zumo de arandanos y melocoton
“Un guiﬁo ala protectora del antiguo Ritz, en forma de trago silvestre ¢ indémito.
Pucde encontrarla en nuestro jardin”
Seedlip Spice, berries, blueberries and peach juice
“Wild and untamed, this drink honours the protector of the former Ritz. Can be found in our garden”



PHOEBE'S MOON
Zumo de piﬁa, nata, coCo, mango, mandarina
“Suenan ritmos caribenos. Déjcsc seducir por el Cmbrujo lunar que nos propone su diosa”

Pz’nmpp/e jm'ce, cream, coconut, mango, mandarin

“The sound of Caribbean rhythms. Fall under the moon spell of the goddfsx 7

TIVOLI'S GARDEN
Sccdlip Citrus, amargo de citronela, zumo de lima y uva, siropc de agave
“Lanocturnidad y alevosia de la Villay Corte servida en copa Coup¢”
Sem’/zp Citrus, bitter /emongmsx, lime and grape juice, agave syrup
“The tricks and secreis of the capital city served in a coupe glass”

VINOS
WINE

ESPUMOSOS
SPARKLING

"Agradezco” Brut Edicion Especial Mandarin Oriental Ritz, Madrid
Macabeo & Cbﬂrd(mmz}/ /D.O. Cava
12€ / 60€

Moét & Chandon Brut lmpérial
Chardonnay, Pinot Meunier & Pinot Noir / A.O.C. Champagne
20€/98€

Ruinart Blanc de Blancs

Chardonnay / A.0.C. Champagne
38€/190€

Dom Pérignon Brut

Pinot Noir, C/mr{l{mimy & Pinot Meunier 2015
120€ / 585€

Bollingcr Spécial Cuvée
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier
220€

Kriig Grande Cuvée Brut 171 Edition.
Pinot Noir, C/mm’amm)/ & Pinot Meunier
780€

Louis Roederer Cristal Brut
Chardonnay & Pinot Noir 2015
895€



ESPUMOSOS ROSADOS
SPARKLING ROSE

Ruinart Ros¢

Pinot Noir & Chardonnay & Pinot Meunier / A.O.C. Champagne
38€/190€

Bollinger Brut Ros¢
Pinot Noir, Clmm’onn@/ & Pinot Meunier
305€

Dom Perignon Brut Rosé

Pinot Noir & Chardonnay 2009
1,100€

Louis Roederer Cristal Brut Ros¢
Pinot Noir ¢ Cbﬂrdonnﬂ}/ 2014

1,915€

ROSADO
ROSE

Bodcga Chateau d’Esclans \X/hispcring Angcl
Cinsault, Garnacha Tinta / A.O.C. Cotes de Provence

16€/70€

BLANCO
WHITE

Bodega Herederos de Marqués de Riscal

Finca Montico

Verdejo / D.O. Rueda
15€ / 60€

Bodega Gerardo Méndez
D.O. Ferreiro. Albarino
Albariio & Treixadura ¢ Loureira / D.O. Rias Baixas
18€/70€

Bodega Nathalie & Gilles Févre
Domaine Févre Chablis
Chardonnay / A.0.C. Chablis
16€/70€

Bodega Belondrade y Lurton
Verdejo 2021/ D.O. Rueda

175€



Bodcga Domaine Manuel Olivier

C/mm'wmﬂy 2020/ A.0.C. Meursault
285€

TINTO
RED

Bodega Marqués de Riscal
Finca Torrea
Tempranillo & Graciano / D.O. Rioja
18€/ 85€

Numanthia
Numanthia Tinta de Toro 2018

30€/ 145€

Valduero. 6 Afios. Tinto Fino 2016
D.O. Ribera del Duero
48€/225€

Bodcga Roda2018
Tempranillo & Graciano / D.O. Rioja
160€

Bodega Hermanos Sastre
Pago de Santa Cruz. Tinto Fino 2020
D.O. Ribera del Duero
195€
Bodega Pago de los Capellanes
Tinto Fino 2019

D.O. Ribera del Duero
515€

Bodcga Hermanos Sastre
Pesus 2016
Tinto Fino, Cabernet Sanvignon & Merlot
D.O. Ribera del Duero
950€

Bodega Benjamin Romeo
Contador2019
Tempranillo / D.O. Rioja
1,085€

cha—Sicilia
Unico. Tinto Fino & Cabernet Sauvignon 2013
1,800€



Bodega Chateau Margaux
Chateau Margaux Ier Grand Cru Class¢ 2016
Cabernet Sanvignon, Merlot, Cabernet Franc & Petit Verdot
A.0.C. Margaux
4,350€

VINOS FORTIFICADOS POR COPA
FORTIFIED WINES BY THE GLASS

FINOS

D.O JEREZ-XEREZ-SHERRY
Bodega Gonzdlez Byass
Fino Tio Pepe. Palomino Fino
16€

Tio Pepe Fino en Rama
D.O JEREZ-XEREZ-SHERRY
Bodega Gonzilez Byass. Palomino Fino

18€

Pedro Ximénez Noe

25€
MANZANILILAS

MANZANILLA DE SANLUCAR DE BARRAMEDA
Bodega Hijos de Rainera Perez Martin
Manzanilla La Guita. Palomino Fino

16€

VINOS DULCES / SWEET WINES

OPORTO
Bodega Quinta Do Noval
Noval LBV. Touriga Nacional,

Touriga franca, Tinta Roriz & otras

16€

Bodega Quinta Do Noval
Noval 20 anos. Touriga Nacional,
Touriga franca, Tinta Roriz & otras

32€



CERVEZA
BEER

Mahou 5"
Premium Lager

10€

Mahou Sin Alcohol Tostada
A/co/ﬂ()/free
10€

Mahou Sin Gluten
G/ulm»ﬁee
10€

Alhambra Reserva 1925
Premium Lager

12€

Mahou IPA
India Pale Ale
12€

Corona
Lager
12€

La Fallera
CmﬁBeer QD
12€



GINEBRA
GIN

Tanqueray
18€

Tanqueray Sevilla
18€

Tanqueray Ten
20€

Tanqueray 0°0
18€

Bombay Sapphire
18€

Bombay Premier Cru
20€

Nordés
18€

Roku
18€

Seagram's

18€

Hayman’s Old Tom
18€

Martin Miller's
20€

The LondonN° 1
20€

Sipsmith
20€

Hendrick's
20€

Plymouth
22€

Gin Mare
22€

N° 3 London
22€



Brockman's

22€

KiNo Bi
26€

Monkcy 47
26€

Seventy-One Gin
63€

RON
RUM

Brugal 1888
22€
Bacardi 8
20€

Diplomatico Planas
20€

Diplomético Reserva Exclusiva

20€

Flor de Cafa 12 Years Old
18€

Flor de Cana 25 Years Old
70€

Flor de Cafa 30 Years Old
465€

Santa Teresa 1796
22€

Matusalem 15 Years Old
20€

Havana Club Seleccién de Maestros

22€

Zacapal3
26€

Zacapa Xo
60€

Zacapa Royal
105€



VODKA
Ketel One
18€

Ciroc
22€
Tito's
18€

Belvedere
22€

Grey Goose
24€

Grey Goose VX
40€

Grey Goose Altius
56€

Bcluga
24€

Belvedere Single Estate Rye
24€

Belvedere 10
70€



WHISKY

SELECCION THE MACALLAN
THE MACALLAN SELECTION

Macallan 12 Years Old Doble Cask
24€ (50ml)

Macallan 12 Ycars Old Sherry Cask
30€ (50ml)

Macallan 15 Years Old Doble Cask
62€ (50ml)

Macallan 18 Years Old Doble Cask
95€ (50ml)

Macallan 18 Years Old Shcrry Cask
(50ml)

Macallan Rare Cask
105€ (50ml)

Macallan Reflexion

145€ (25ml) / 280€ (50ml)

Macallan Time Space Mastery
320€ (50ml)

MacallanN° 6
440€ (25ml) / 850€ (S0ml)

Macallan 25
340€ (25ml) / 650€ (50ml)

Macallan 30
505€ (25ml) / 990€ (50ml)

Macallan 40
1.200€ (25ml) / 2,300€ (50ml)



BLENDED SCOTCH
Johnnie Walker Black Label
20€

Buchanan's 12 Years Old
22€

Old Parr
24€

Dewar’s 12 Years Old
20€

Dewar’s 15 Years Old
22€

Chivas 18 Years Old
26€

Royal Salute
50€

Johnnie Walker Blue Label
70€
HIGHLAND SINGLE MALT
Oban 14 Years Old
35€

Royal Lochnagar 16 Years Old Special Release
73€

Glenmorangic Lasanta

22€

Glenmorangie 18 Years Old
35€

Dalmore Cigar Malt Reserve
47€

Dalmore King Alexander 111
85€
Tomatin 30 Years Old
255€



SPEYSIDE SINGLE MALT SCOTCH
Cardhu 12 Years Old
18€

Glenfiddich 15 Years Old
22€

The Balvenie 12 Years Old
22€

Balvenie 14 Years Old Caribean Cask
35€

Cardhu 14 Years Old
58€

LOWLAND SINGLE MALT SCOTCH

Auchentoshan Three Woods
26€

ISLLAY SINGLE MALT SCOTCH
CaolIla 12 Years Old

24€

Ardbeg 5 Years Old
22€

Ardbeg 10 Years Old
24€

Lagavulin 16 Years Old
37€

Bowmore 15 Years Old
30€

SKYE SINGLE MALT SCOTCH

Talisker 10 Years Old
22€



IRISH

Bushmills 10 Years Old
20€

AMERICAN
Jack Daniel's N°7
18€

Jack Danicl’s Single Barrel
20€

Bulleit Bourbon
20€

Bulleic Rye
20€

Knob Creck Bourbon
20€

Sazerac Rye
22€

Maker's Mark 46
22€

Blanton'S Gold
52€

Willet Pot Reserve
28€

Michter’s Rye
22€

Michter’s Bourbon
22€

JAPANESE
Suntory Hibiki Harmony

47€

Hakushu 12 Years Old
65€

Yamazaki 12 Years Old
65€

Yamazaki Puncheon

295¢€



Yamazaki Peated Malt
245€

Yamazaki Mizunara

375€

Yamazaki 18 Years Old
670€

Hibiki 30 Years Old
1,400€

TAIWANESE

Kavalan Distillery Select
20€

TEQUILA

Patrén Silver

22€

Patrén chosado
26€

Don Julio Blanco
22€

Don Julio Reposado
26€

Don Julio 70
35€

Don Julio 1942
75€

José Cuervo Reserva de la Familia Platino

26€

Jos¢ Cuervo Reserva de la Familia Anejo

67€

Maestro Dobel Diamante
28€

Clase Azul Plata
40€



Casa Dragones Blanco
32€

Clase Azul chosado
55€

Casa Dragones Ancjo
67€

Casa Dragones Joven

110€

Entremanos Blanco

26€

Volcin de mi Tierra XA
65€

Komos Reposado Rosa
44€

MEZCAL
Mezcal Unién Joven
22€

Amores Espadfn chosado
24€

San Cosme Oaxaca
20€

Los Danzantes Blanco

24€

Los Danzantes chosado
24€

Casamigos
32€

Clase Azul Mezcal Guerrero
150€



CACHACA

Leblon
18€

Velho Barreiro
18€

BRANDY

Duque de Alba Solera
18€

Larios 1866
20€

LaBota Brandy
32€

Jaime

45€

Peinado Solera 100 Anos
70€

COGNAC
Courvoisier V.S.O.P.
20€

Hennessy V.S
18€

Courvoisier Napoleon

25€

Delamain Xo Vesper
50€

Remy Martin Xo
57€

Hennessy Xo
63€

Hennessy Paradis (50ml)
425€



LLOUIS XIII
PENSAR EN EL PROXIMO SIGLO
THINK A CENTURY AHEAD

Cada decantador es el logro de toda una vida de generaciones de maestros bodegueros. Desde sus
g g g
orfgencs en 1874, cada generacion de maestros bodegueros selecciona los Eaux-de-vie mds ancjos y
preciados para la creacion de Louis X111 Hoy el maestro bodeguero Baptiste Loiscau selecciona los mds
finos Eaux-de-vie, como legado para sus sucesores en el proximo siglo. Una mezcla de hasta 1200 Eaux-de-
vie, 100% de Grande Champagne.

Each decanter is the life achievement of generations of cellar masters. Since the origins in 1874, each generation of
cellar master selects in our cellars the oldest and most precious Eaux-de-vie for Louis XIII. Toduay, the cellar master
Bﬂptisle Loiseau is setting aside our ﬁnm‘ Eaux-de-vie, as a lfgag/ to his successors for the coming century. A blend up
to 1200 Eaux-de-vie, 100% ﬁ’om Grande Chﬂmpﬂgna

120€ (10ml)
20ml)
3

ml)

-

-

480€ (40ml)
(50

7, 0006 (Botella)



ARMAGNAC

Laberdolive Bas Armagnac 1998
43€

PISCO

Pisco 1615 Quebranta
18€

GRAPPA
Nonino Friulana
16€

Nonino Ruta
16€

ABSENT
La Fée Parisienne
20€

La Fée X.S Suisse
46€

AGUARDIENTE

Pazo de Senorans Orujo Blanco

16€

Pazo de Senorans Orujo Hierbas

16€

APERITIVO
Aperol
16€

Campari

16€



Carpano Antica Formula

16€

Fernet Branca

16€

Lillec Blanc
16€

Martini Rubino
16€

Martini Ambrato
16€

Dubbonet
16€

Vermut Zarro Unico

16€

Vermut Zarro Edicion Limitada

18€

Noilly Prat Dry
16€

Baines Etiqueta Oro
18€

CREMAS

Baileys
16€

LICORES
Amaro Averna
16€

Amer Picon

16€

Amaretto Disaronno

16€

Mandarin Napoleon
16€

Icalicus
16€

Cynar
16€



Cointreau

16€

Chambord Black Raspberry
16€

Drambuie

16€

Galliano

16€

Pernod
16€
Ricard
16€

Villa Massa
16€

Baines Etiqueta Oro
16€



Contiene pescado (PS)
Contaisn fish
Coniiene granos de sésamo (SE)
Contains sesame seeds
Contiene soja (S])
Contains soya
Contiene licteos (LT)
Contains dairy products
Contiene gluten (GL)
Contains gluten
Contiene sulfitos (SF)
Contains sulphites
Contiene moluscos (ML)
Contains mollusc
Contiene cacahuetes (CH)
Contains peanuts
Platos con apio (AP)
Dishes with celery
Platos con frutos de cascara (FC)
Dishes with nuts
Contiene huevo (HV)
Contains eggs
Contiene crusticeos (CR)
Contains crustaceans
Contiene mostaza (MZ)
Contains mustard

Platos vegetarianos (VG)
Vegetarian dishes
Platos veganos (V)
Vegan dishes
Plaros sin lactosa (SL)
Lactose free dishes
Platos sin gluten (SG)
Gluten free dishes



