
WEEKEEND BUFFET MENU 

週末ブッフェメニュー

Available during lunch time until 19
th

 December

Lunch｜ランチ 11:30 -15:30

Buffet Closed｜ブッフェクローズ 15:00

Dinner｜ディナー 18:00 - 21:30

Buffet Closed｜ブッフェクローズ 21:00

 Price｜料金 8,800

＊Please note that weekend pricing will apply on Fridays.
金曜日は週末料金でのご案内とさせていただきますこと、あらかじめご了承くださいませ。

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests. 

Please note that menus are subject to market change and availability. 
All prices are in Japanese yen, inclusive of consumption tax 

and subject to 15% service charge. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。
メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、

予めご了承賜りますようお願い申し上げます。
価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、

別途15％のサービス料を申し受けます。



 

WEEKEND BUFFET MENU 

FRESH VEGETABLE AND CONDIMENTS

Mixed Green｜Cucumber｜Cherry Tomato｜Corn｜ Daikon ｜Hummus 

Tzatziki｜ Marinated Olives ｜ Vegetable Pickles 

Tuna and Rosemary ｜ Anchovy

Selection of Olive oil, Vinegars and Dressing

ミックスサラダ｜キュウリ｜チェリートマト｜コーン｜大根｜フムス（ひよこ豆のディップ）

ザジキ（ヨーグルトとハーブのディップ）｜オリーブマリネ｜ミックスピクルス ｜ローズマリー風味のツナ｜アンチョビ

ドレッシングやオリーブオイルとヴィネガーも各種ご用意しております

CHARCUTERIE CORNER 

 Mortadella ｜ Prosciutto ｜ Salami ｜Caperberry｜ Gherkin

Fig Chutney ｜Orange chutney

モルタデッラ｜プロシュート｜サラミ｜ケッパーベリー｜ガーキン

イチジクのチャツネ｜オレンジのチャツネ

APPETIZERS

Roulade of sea bream, winter crab and spicy tomato coulis

Sweet Shrimp Tartare

Seasonal winter vegetables, Mozzarella, Pumpkin Seeds

smoked chicken with Apple and Celery root Salad  

Porcini mushroom tart with caramelised onions and micro herb salad

Cajun marinated seafood, passion fruit and pepper cream

Duck and sour cherry terrine with fig chutney

真鯛と蟹のルーラード スパイシートマトクーリー

甘海老のタルタル

冬野菜 モッツァレラチーズのサラダ

スモークチキン 林檎 根セロリのサラダ

ポルチーニ茸とキャラメリゼした玉ねぎのタルト

シーフードのマリネ ケイジャン風味

鴨肉とサワーチェリーのテリーヌ

BREAD

Foccacia｜ Sourdough｜ Grissini ｜ Baguette

フォカッチャ ｜ サワードゥー｜ グリッシーニ ｜バゲット



 

SOUP

Cauliflower Soup “Creme Dubarry”

カリフラワーのスープ ‘‘クレーム・デュバリー”

From KITCHEN

Ravioli with porcini cream and demiglace sauce

ポルチーニのラビオリ デミグラスソース

Carving station 

Roasted Japanese beef with perigueux sauce

国産牛のローストビーフ ペリグーソース

MAIN DISHES

Pan Seared Seabream,  grilled seasonal vegetables, Yuzu Sauce 

Oven Roasted cod, Coconut and Red curry sauce

New Orleans style Jambalaya

Braised Beef, Daikon, Black Fungus, Mushroom

Herb Roasted Chicken with Salsa verde and tomato orzo

Barbecue pork shoulder, grilled vegetables and chimichurri sauce

真鯛のソテー 蜂蜜と柚子のソース

真鱈のロースト レッドカレーソース

ジャンバラヤ ニューオリンズスタイル

牛肉 大根 茸の煮込み

ハーブの香るローストチキン サルサヴェルデ

豚肩肉のバーベキュースタイル チュミチュリソース

DESSERT

Wine & Spice Pear ｜ Strawberry Cheesecake ｜ Mix Berries Crumble 

Yuzu cream & Citrus ｜ Apple & Cinnamon Tart strips ｜ Mont-Blanc Tart 

Chocolate mousse & Mix nuts fruits ｜ Coffee Finger ｜ Macaron｜Chou

洋梨赤ワインとスパイス煮込み｜いちごのチーズケーキ｜ ミックスベリークランブル

柚子クリームとシトラス｜りんごとシナモンのタルト｜モンブランタルト 

チョコレートムース ミックスナッツとフルーツ｜ コーヒーフィンガー｜マカロン｜シュー

Please inform us of any food allergies, dietary restrictions, or requests. 

Please note that menus are subject to market change and availability. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。
メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、予めご了承賜りますようお願い申しあげます。
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