
 

 

 
 
 

 
 
 

MENU 6 PLATS 

６品のランチコース 
 

Hors-d'oeuvre | Entrée chaude | Poisson | Le Mets Principal | Fromage | Dessert 

冷たい前菜・温かい前菜・魚料理・メインディッシュ・チーズ・デザート 
 

17,600 
 
 
 

MENU 5 PLATS  

５品のランチコース 
 

Hors-d'oeuvre | Entrée chaude | Poisson | Le Mets Principal | Dessert  

冷たい前菜・温かい前菜・魚料理・メインディッシュ・デザート 
 

15,400 
 
 
 

MENU 4 PLATS  

４品のランチコース 
 

Hors-d'oeuvre | Entrée chaude | Le Mets Principal | Dessert 

冷たい前菜・温かい前菜・メインディッシュ・デザート 
 

12,100 
 
 
 
 
 
 

Caviar Oscietra Supplement 5g  

オシェトラキャビアの追加 5g  

+3,850 

 
 
 

Pan-seared Foie Gras Supplement  

フォアグラソテーの追加  

+5,500 

 
 
 
 
 

PLEASE INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES, DIETARY RESTRICTIONS OR REQUESTS. 

VEGETARIAN, VEGAN, AND GLUTEN-FREE OPTIONS AVAILABLE UPON REQUEST. 

PLEASE NOTE THAT MENUS ARE SUBJECT TO MARKET CHANGE AND AVAILABILITY.  

ALL PRICES ARE IN JAPANESE YEN, INCLUSIVE OF CONSUMPTION TAX AND SUBJECT TO 15% SERVICE CHARGE. 

食物アレルギーまたは食事制限などをお持ちのお客さまは、スタッフにお申し付けください。 

ベジタリアン、ビーガンおよびグルテンフリーのメニューもご用意しております。 

メニューは入荷により予告なく変更になる場合がございますので、予めご了承賜りますようお願い申しあげます。 

価格は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途１５％のサービス料を申し受けます。 

 



 

 

 
HORS-D'ŒUVRE 

冷たい前菜 

 

Ibaraki Duck Pâté en Croûte, Braised Carrot, Leg Rillette 

茨城県 西崎ファーム鴨のパテアンクルート 人参のブレゼ 腿肉のリエット 

 

 

 

ENTREE CHAUDE 

温かい前菜 

 

Roasted Hokkaido Scallop and Mousse, Bouillabaisse Sauce, Fennel Tartare  

北海道産帆立貝のローストとそのムース  

ブイヤベースソース フェンネルのタルタル 

 

 

 

POISSON 
魚料理 

 
Seabass with Zucchini Scales, Vanilla-Rhubarbe Beurre Blanc Sauce 

ズッキーニの鱗を纏ったスズキ バニラとルバーブのブールブランソース 

 

 

 

VIANDE 

肉料理 

 

Roasted Lamb Rack in Pastry, Curry, Eggplant Caviar 

カレーの香りを添えた仔羊背肉のパイ包み焼き 茄子のキャビア仕立て 

 

Grilled A5 Wagyu Beef Tenderloin, Light Almond Choron Sauce, Potato Millefeuille  

(Supplement Charge +6,600) 

A5牛フィレ肉のグリエ  アーモンド風味のショロンソース じゃが芋のミルフイユ 

（追加料金を頂戴いたします +6,600） 

 

 

 

FROMAGE 

チーズ 

 

French Cheese Selection 

フランス産チーズのセレクション 

 

 

 

DESSERT 

デザート 

 

Poached Peach, Lychee Sabayon, Rose and Hibiscus, Yogurt Ice Cream 

桃のポシェ ライチのサバイヨン  

ローズとハイビスカスの香り ヨーグルトのアイスクリーム 

 



 

 

À LA CARTE 
アラカルト 

 

LE CAVIAR 

キャビア 

 

Caviar from Kaviari “Demidof” Style Served with Blinis and Sour Cream 

(For 2 persons) 

キャビアリ社のキャビア デミドフ風 ブリニとサワークリームを添えて 

（2名さまでご用意いたします） 

Oscietra オシェトラ (100g) 77,000  (50g) 38.500 
 
 

LE POTAGER 

ル ポタジェ 

 

 Tomato Tartare and Mousse, Eggplant, Basil Coulis, Paprika Gazpacho  

トマトのタルタルとムース 茄子 バジルのクーリ パプリカのガスパチョ添え 

2,860 

 

Onion Galette, Onion Confit, Almond  

玉ねぎのコンフィ ガレット仕立て アーモンド 

2,860 

 

 Corn Trilogy  

トウモロコシのトリロジー  

2,860 
 
 

HORS-D’ŒUVRE 

冷たい前菜 

 

Ibaraki Duck Pâté en Croûte, Braised Carrot, Leg Rillette 

茨城県 西崎ファーム鴨のパテアンクルート 人参のブレゼ 腿肉のリエット 

5,500 
 

Steamed Salmon with Cod Brandade, Bouillabaisse Sauce, Oscietra Caviar 

サーモンのヴァプールと鱈のブランダード ブイヤベースソース オシェトラキャビア 

5,500 
 
 

ENTRÉE CHAUDE 

温かい前菜 
 

Pan-Seared Foie Gras, American Cherry Jubilee-style, Griotte Coulis, Pistachio 

フォアグラのポワレとスリーズのジュビレ風 グリオットのクーリ ピスタチオ 

6,600 
 

Roasted Hokkaido Scallop and Mousse, Bouillabaisse Sauce, Fennel Tartare  

北海道産帆立貝のローストとそのムース ブイヤベースソース フェンネルのタルタル 

5,940 

 

Pan-Seared Langoustine, Lobster Mousse, Bisque Sauce, White Wine Nage, Zucchini  

手長海老のポワレとオマール海老のムース ビスクソースと白ワインのナージュ ズッキーニ 

6.380 



 

 

 

 

POISSON 

魚料理 

 

Seabass with Zucchini Scales, Vanilla-Rhubarbe Beurre Blanc Sauce 

ズッキーニの鱗を纏ったスズキ バニラとルバーブのブールブランソース 

8,800 / 5,500 (Half) 
 
 

Sole Meunière with Plum Condiment, Sabayon with Umeshu 

舌平目のムニエル プラムのコンディメント 

梅酒香るサバイヨン 

9.900 / 5.940 (Half) 
 
 
 

VIANDE 

肉料理 

 

Roasted Lamb Rack in Pastry, Curry, Eggplant Caviar 

カレーの香りを添えた仔羊背肉のパイ包み焼き 茄子のキャビア仕立て 

14,300 / 7,260 (Half) 
 
 

Roasted Ibaraki Duck Breast, Madeira Sauce, Delaware, Corn Trilogy 

茨城県 西崎ファーム鴨のロティ マデラソース デラウェア とうもろこしのトリロジー 

15,400 / 8,800 (Half) 

 
 

Grilled A5 Wagyu Beef Tenderloin, Light Almond Choron Sauce, Potato Millefeuille  

A5和牛フィレ肉のグリエ  

アーモンド風味のショロンソース じゃが芋のミルフイユ 

22,000 / 11,000 (Half) 
 
 
 

DESSERT 

デザート 

 

Miyazaki Mango Rose, Passion Fruit Mousse, Coconut Ice Cream 

宮崎マンゴーのローズ仕立て  

パッションフルーツのムース ココナッツアイスクリーム 

4,840 
 
 

Poached Peach, Lychee Sabayon, Rose and Hibiscus, Yogurt Ice Cream  

桃のポシェ ライチのサバイヨン  

ローズとハイビスカスの香り ヨーグルトのアイスクリーム 

4,840 
 
 

Vanilla Souffle, Vanilla Ice Cream  

バニラのスフレ バニラのアイスクリーム 

4,400 


