


PRODUIT 		  PRÉPARATION CONDIMENTS

Vitello Tonnato 	 Assaisoné		

Seasoned 

Filet de veau cuit à basse température, sauce au thon et câpres, anchois, tomates confites, 
tapenade d’olive       220 
Slow-cooked veal tenderloin, tuna and caper sauce, anchovies, sun-blush tomatoes, olive tapenade

Poulet Milanaise	 Frit			 Roquette, œuf dur rapé, câpres, fondue de tomates 	 290
Chicken Milanaise Fried Arugula, grated hardboiled egg, capers, tomato fondue 

Agneau		 Grillé			 Côtelettes d’agneau de lait, herbes, salsa de menthe   370
Lamb			 Grilled		 Grilled suckling lamb chops, herbs, mint salsa

Faux filet de bœuf	 Poêlé Tagliata, chimichurri, ail fondant, pommes nouvelles croustillantes au vinaigre de champagne 980
Beef Ribeye		 Seared   Rib eye tagliata, chimichurry, roasted garlic, crispy champagne vinegar potatoes 

Risotto d’orge		 Légumes de notre potager 210
Barley Risotto		 Vegetables from our garden

Linguine alle Vongole	 Ail, peperoncino, palourdes 290
Garlic, peperoncino, clams

Gnocchi de
pomme de terre Ragoût de collier d’agneau, pecorino, menthe fraîche 260
Potato Gnocchi		 Lamb neck ragu, pecorino, fresh mint

Fritto Misto Frit  Crevettes, calamars, courgettes, citron, salsa d’avocat pimenté 250
Fried Tiger prawns, squid, zucchini, lemon, spicy avocado salsa

Steak de thon	 Grillé	 Caponata d’aubergines aigre-douces façon Sicilienne 280
Tuna Steak 		 Chargrilled Sweet and sour Sicilian eggplant caponata

Bar			 Cuit au Four	 Émulsion au beurre citronné, sauce vierge  420
Sea bass		 Oven-Baked Lemon butter emulsion, sauce vierge

Parrillada		 Grillée		 Poisson & fruits de mer  (pour 2 personnes)  980                       
Parrillada		 Chargrilled		 Grilled fish & seafood  (for 2 pax)

Riz			 Vapeur   Riz pilaf  60
Rice			 Steamed 		 Pilaf rice 

Pommes de terre 	Frites			 Frites maison à la truffe & pecorino  80
Potatoes		 Fried Housemade truffle & pecorino french fries

Tomates		 Assaisonées	 Huile d’olive, basilic, pignons de pin  80
Tomatoes		 Seasoned		  Olive oil, basil, pine nuts

Haricots verts	 Blanchis Échalotes confites, basilic  80
Green beans	 Blanched		 Caramelised shallot, basil

Pommes Nouvelles	 Frites   Vinaigre de champagne, romarin, ail fondant  100
Potatoes 		  Fried			 Champagne vinegar, rosemary, roasted garlic

VIANDE / MEAT

PASTA & RISOTTO

PRODUITS DE LA MER  / FROM THE SEA

POUR ACCOMPAGNER / TO ACCOMPANY

PRODUIT PRÉPARATION CONDIMENTS

PETITES ASSIETTES / SMALL PLATES

Salade		 Dressée		 Pousses d’épinard et avocat, pomme verte, amande, vinaigrette miel et cidre 210
Salad			 Dressed		 Avocado salad, green apple, almonds, honey and apple cidre vinaigrette

Houmous Assaisonné		 Grenades, asperges, avocat, feta, vinaigrette à la mélasse    280
Hummus		 Seasoned		 Pomegranate, asparagus, avocado, feta, molasses dressing

Laitue		 Dressée		 Salade César (Poulet ou Gambas)    280 / 330
Lettuce		 Dressed		 César salad  (Chicken or Prawns)

Burrata		 Cru			 Baies sauvages, tomates cerises, huile au basilic	 280
Burrata		 Raw			 Wild berries, cherry tomatoes, basil oil  

Poulpe		 À la Plancha         Amandes, herbes fraîches, sauce romesco  290
Octopus		 Griddled	  Almonds, fresh herbs, romesco sauce

Thon			 Tartare		 Cornichons, câpres, échalotes, olives noires, vinaigrette au citron 390
Tuna			 Tartar Pickles, capers, shallot, black olives, lemon dressing 

Dorade		 Crue			 Ceviche de dorade, tomates, concombre, oignons confits, olives séchées, gaspacho clarifié  320
Seabream		 Raw			 Seabream ceviche, tomatoes, cucumber, pickled onions, dried olives, clarified gazpacho

ENTRE DEUX TRANCHES DE PAIN / BETWEEN BREADS
Servi avec des frites maison ou une salade verte / Served with housemade French Fries or mixed greens

Club Sandwich       280                                                                                                                                  
Toast, poulet, salade verte, oeuf, bacon de bœuf, avocat, tomate
Toast, chicken, mixed greens, egg, beef bacon, avocado, tomato

Caprese Focaccia  280
Focaccia, tomates, mozzarella di Bufala, basilic
Focaccia, tomatoes, mozzarella di Bufala, basil   

Burger de boeuf / Beef burger  	 320
Champignons, oignons caramélisés, Comté, mayonnaise à la truffe
EXTRA : Foie gras de canard 80 / Crème de truffe 80
Mushrooms, caramelised onions, Comté, truffled mayonnaise
ADD ON : Duck foie gras 80 /  Truffle paste   80

Sandwich de homard / Lobster sandwich  390                        
Homard d’Oualidia, pain brioché, sauce cocktail, beurre citronné    
Lobster from Oualidia, brioche, cocktail sauce, lemon butter sauce 

 SANS GLUTEN             DAIRY            VEGETARIAN            VEGAN            CONTAINS NUTS            SEAFOOD            CONTAINS PORK  SANS GLUTEN             DAIRY            VEGETARIAN            VEGAN            CONTAINS NUTS            SEAFOOD            CONTAINS PORK

PIZZAS NAPOLITAINES /  NEAPOLITAN PIZZAS

Salsiccia Piccante 	Merguez de bœuf, sauce tomate, mozzarella, ricotta, chapelure de menthe, citron et piment séché 250
Beef sausages, tomato sauce, ricotta, mozzarella, mint, lemon crumb and dry chili

Margherita		 Mozzarella, basilic, huile d’olive  280
Mozzarella, basil, olive oil

Deliziosa		  Crème de truffe, burrata, mortadelle italienne, pistache, basilic 290
Truffle cream, burrata, Italian mortadella, pistachio, basilic

Mediterranea	 Fruits de mer, tomates cerises, mozzarella, câpres, piment frais, citron 350
Seafood, mozzarella, cherry tomatoes, capers, lemon

Manzo		 Mozzarella, taleggio, tomates cerises, roquette, carpaccio de boeuf, truffe, parmesan, noix  380
Mozzarella, taleggio, cherry tomatoes, arugula, beef carpaccio, truffle, parmigiano, walnuts

PRIX EN DIRHAMS MAROCAINS (SERVICE & TAXES INCLUS) - PRICES IN MOROCCAN DIRHAM (TAXES AND SERVICES INCLUDED) PRIX EN DIRHAMS MAROCAINS (SERVICE & TAXES INCLUS) - PRICES IN MOROCCAN DIRHAM (TAXES AND SERVICES INCLUDED)



SWEET ENDING
UNE FAIM EN DOUCEUR

Le flan signature à la vanille 120
Signature vanilla flan  

     

Mousse au chocolat végane à la fleur de sel 120
Vegan chocolate mousse with coarse salt   

  

Harmonie Verte, granité de melon vert, sorbet à la pomme, velouté mentholé, tuile croustillante aux amandes 120
Green Harmony, green melon granita, apple sorbet, mint velouté, almond crisp tuile

Terre de Cacao, croustillant praliné aux amandes, crémeux chocolat intense, glace au chocolat Dulcey  120
Terre de Cacao, almond praline crunch, velvety dark chocolate cream, Dulcey chocolate ice cream

  

Fruits givrés : Fruit de la passion, citron, orange, noix de coco  140
Frosted fruits : Passion fruit, lemon, orange, coconut

  

L’ananas, crème catalane, ananas rôtis & sorbet noix de coco  180
The pineapple, catalana cream, roasted pineapple & coconut sorbet

    

PRIX EN DIRHAMS MAROCAINS (SERVICE & TAXES INCLUS) - PRICES IN MOROCCAN DIRHAM (TAXES AND SERVICES INCLUDED)

 SANS GLUTEN             DAIRY            VEGETARIAN            VEGAN            CONTAINS NUTS




