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ALLERGÈNES & PRÉFÉRENCES / ALLERGENS & DIETARY TAGS 
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CUISINE OCCIDENTALE / WESTERN CUISINE 

ENTRÉES / STARTERS 

Gazpacho de tomate / Tomato Gazpacho [G, V]
120 MAD 

Tomate mûre, concombre, poivron et croûtons dorés.  
Ripe tomatoes, cucumber, bell pepper and golden croutons. 

Salade César / Caesar Salad [SF, L, G]
320/350 MAD 

Laitue romaine, poulet ou crevettes, parmesan, anchois, câpres, croûtons et sauce César.  
Romaine lettuce, chicken or prawns, Parmesan, anchovies, capers, croutons and Caesar dressing.  

Burrata / Burrata [L, G]
280 MAD 

Fenouil finement émincé, basilic, tomates séchées, pignons de pin, vinaigrette à la tomate et pain toasté.  
Thinly sliced fennel, basil, sun-dried tomatoes, pine nuts, tomato vinaigrette and toasted bread.  

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES 

Côtelettes d’agneau grillées / Grilled Lamb Chops
390 MAD 

Petits oignons, tomates cerises et sauce chimichurri. 
Baby onions, cherry tomatoes and chimichurri sauce. 

Entrecôte Black Angus / Black Angus Rib-Eye [L]
1300 MAD 

Entrecôte Black Angus de 350g, pommes de terre grenailles, champignons sautés et sauce béarnaise. 
350g Black Angus rib-eye, baby potatoes, sautéed mushrooms and Béarnaise sauce. 

Pavé de bar grillé / Grilled Sea Bass Fillet [L, SF]
480 MAD 

Légumes racines de saison. 
Seasonal root vegetables. 
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PÂTES & RISOTTO / PASTA & RISOTTO 

Ravioli ricotta-épinards / Ricotta and Spinach Ravioli [V, L, G]
260 MAD 

Ravioli maison, asperges et sauce à la truffe noire. 
House-made ravioli, asparagus and black truffle sauce. 

Linguine au pesto / Linguine with Pesto [V, N, L, G]
260 MAD 

Pesto de basilic, menthe fraîche, pommes de terre fondantes et haricots verts. 
Basil pesto, fresh mint, fondant potatoes and green beans. 

Risotto pomodoro / Pomodoro Risotto [L, G]
280 MAD 

Tomates cerises, stracciatella, parmesan et basilic. 
Cherry tomatoes, stracciatella, parmesan and basil. 

PAINS PLATS FAÇON PIZZA, SANDWICHS & CLASSIQUES /
PIZZA FLAT BREADS, SANDWICHES & CLASSICS 

La Classique / The Classic [V, L, G]
220 MAD 

Sauce tomate, mozzarella et basilic frais. 
Tomato sauce, mozzarella and fresh basil. 

Bœuf piquant / Spicy Beef [L, G]
250 MAD 

Merguez de bœuf épicée, scamorza fumée et oignons caramélisés. 
Spiced beef merguez, smoked scamorza and caramelised onions. 

Fromages & miel / Cheese & Honey [V, L, G]
280 MAD 

Mozzarella, comté, fontina, chèvre frais et miel. 
Mozzarella, Comté, Fontina, fresh goat’s cheese and honey. 

Calamari / Calamari [SF, L, G]
350 MAD 

Calamar, épinards et fromage de Bouskoura. 
Calamari, spinach and Bouskoura cheese. 

Ciabatta Caprese / Caprese Ciabatta [V, L, G]
280 MAD 

Ciabatta maison, mozzarella de bufflonne, tomate et tapenade d’olives vertes. 
House-made ciabatta, buffalo mozzarella, tomato and green olive tapenade. 

Club sandwich / Club Sandwich [L, G]
320 MAD 

Poulet, laitue, œuf, bacon de bœuf, avocat et tomate, servi avec frites maison et salade verte. 
Chicken, lettuce, egg, beef bacon, avocado and tomato, served with house-made fries and a green salad. 

Burger de bœuf / Beef Burger [L, G]
410 MAD 

Champignons, oignons caramélisés, cheddar et marmelade de tomate, dans un pain brioché à la pomme de 
terre. 

Mushrooms, caramelised onions, Cheddar and tomato jam, in a potato brioche bun.
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CUISINE MAROCAINE & ORIENTALE
MOROCCAN & MIDDLE EASTERN CUISINE 

ENTRÉES & À PARTAGER / STARTERS & SHARING 

Harira [V, L]
180 MAD 

Soupe marocaine traditionnelle, dattes, chebakia et citron frais. 
Traditional Moroccan soup, dates, chebakia and fresh lemon. 

Sélection de kémias marocaines / Selection of Moroccan Kemias [VG, N]
310 MAD 

Zaalouk, taktouka, salade de carottes, tomate maâsla et pourpier. 
Zaalouk, taktouka, carrot salad, tomato maâsla and purslane. 

Assortiment de mezzés orientaux / Assorted Middle Eastern Mezze [L, G]
240 MAD 

Houmous, muhammara, labneh, baba ghanoush et moutabal, accompagnés de pain pita chaud. Hummus, 
muhammara, labneh, baba ghanoush and moutabal, served with warm pita bread. 

Sélection de briouates / Selection of Briouates [N, L, G]
400 MAD 

Briouates au fromage et au poulet, cigares d’agneau. 
Cheese and chicken briouates, and lamb cigars. 

Légumes racines de saison. 
Seasonal root vegetables. 

PLATS / MAIN COURSES 

Steak de chou-fleur rôti / Roasted Cauliflower Steak [N, V]
180 MAD 

Crème de houmous, avocat, épinards et pignons de pin. 
Hummus cream, avocado, spinach and pine nuts. 

Couscous aux sept légumes / Seven-Vegetable Couscous [G]
320 MAD 

Semoule légère, sept légumes et bouillon parfumé, avec bœuf ou agneau. 
Light semolina, seven vegetables and fragrant broth, with beef or lamb. 

Tajine de poulet au citron confit / Chicken Tagine with Preserved Lemon [L]
350 MAD 

Poulet mijoté, citron confit et épices marocaines. 
Slow-cooked chicken, preserved lemon and Moroccan spices. 

Tajine de bar à la chermoula / Sea Bass Tagine with Chermoula [SF, G]
420 MAD 

Bar mariné à la chermoula, légumes et épices marocaines. 
Sea bass marinated in chermoula, vegetables and Moroccan spices. 
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Tajine de calamars farcis / Stuffed Calamari Tagine [SF]
390 MAD 

Calamars farcis au riz, épinards et gambas, sauce tomate. 
Calamari stuffed with rice, spinach and king prawns, with tomato sauce.  

Tangia Marrakchia / Marrakech-Style Tangia [L]
480 MAD 

Jarret de bœuf longuement confit aux épices traditionnelles. 
Slow-cooked beef shank with traditional spices. 

Tajine d’agneau à la mrouzia / Lamb Tagine with Mrouzia [N]
400 MAD 

Agneau fondant, sauce mrouzia, épices douces et notes sucrées-salées. 
Tender lamb, mrouzia sauce, mild spices and sweet-and-savoury notes. 

UNE FAIM EN DOUCEUR / SWEET ENDING 

Sélection de glaces et sorbets maison / Selection of House-Made Ice Creams & Sorbets [L]
110 MAD 

Sélection de glaces et sorbets de saison (deux boules). 
Seasonal selection of ice creams and sorbets (two scoops). 

Mousse au chocolat / Chocolate Mousse [L]
180 MAD 

Mousse au chocolat classique ou végane, légère et intensément chocolatée. 
Classic or vegan chocolate mousse, light and intensely flavoured. 

Flan à la vanille de Madagascar / Madagascar Vanilla Flan [L, V]
120 MAD 

Flan onctueux à la vanille de Madagascar, accompagné d’un sirop de caramel. 
Silky flan infused with Madagascar vanilla, served with caramel syrup. 

Assiette de fruits de saison / Seasonal Fruit Plate [V]
160 MAD 

Assiette rafraîchissante de fruits de saison fraîchement découpés. 
A refreshing selection of freshly cut seasonal fruits. 

Sélection de pâtisseries marocaines / Selection of Moroccan Pastries [N, V, L, G]
160 MAD 

Sélection de pâtisseries marocaines traditionnelles. 
Traditional assortment of Moroccan pastries. 

Millefeuille à la ganache à la fleur d’oranger / Millefeuille with Orange Blossom Ganache [V, L, G]  
190 MAD 

Millefeuille croustillant garni d’une ganache parfumée à la fleur d’oranger. 
Delicate layers of puff pastry filled with orange blossom-infused ganache. 

Plateau de cinq fromages affinés / Five Aged Cheeses Platter [V, L, G]
420 MAD 

Planche de cinq fromages affinés accompagnés de condiments de saison. 
Selection of five matured cheeses served with seasonal condiments.
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