
 

  

 

CAVIALE 

patate e salsa al lo Champagne  

Caviar,  potatoes and Champagne sauce  

 

SCAMPI 

zabaione al  caffè e curcuma 

Scampi,  coffee zabaglione and turmeric  

 

RISOTTO 

al  topinambur,  tartufo e salsa piccante 

Risotto with Jerusalem art ichokes, truff le and spicy sauce  
 

RAVIOLI  DEL PL IN  

farcit i  di  lepre, zucca, capper i  e tartufo  

“Plin”  ravioli  s tuffed with hare, pumpkin,  capers and t ruff le  
 

ROMBO 

con cannol icchi ,  al loro e f infer l i  

Turbot with razor clams, bay leaf and chanterel le mushrooms  
 

GERMANO 

farcito al fegato grasso, cime di  ra pa e salsa al  rosmarino 

Germano stuffed with foie gars ,  turnip tops and rosemary sauce   
 

COTECHINO 

con baccalà mantecato, ostr ica e lent icchie extra verdi 

“Cotechino” with salt cod brandade, oyster and green lenti l s  

 

MANDARINO  

crema di  nocciola,  Br i l lat -Savar in,  sorbetto  al  mandar ino e salv ia  

Mandarin, hazelnut cream, Bri l lat -Savarin, mandarin sorbet and sage  

 

 

menu degustaz ione inclus ivo di  un calice di  Champagne al l ’arr ivo 520 

tast ing menu including a glass of Champagne on arr ival  520 


