Son Sihesto

New Year’s Eve

CAVIALE

patate e salsa allo Champagne
Caviar, potatoes and Champagne sauce

SCAMPI
zabaione al caffé e curcuma
Scampi, coffee zabaglione and turmeric

RISOTTO
al topinambur, tartufo e salsa piccante
Risotto with Jerusalem artichokes, truffle and spicy sauce

RAVIOLI DEL PLIN

farciti di lepre, zucca, capperi e tartufo
“Plin” ravioli stuffed with hare, pumpkin, capers and truffle

ROMBO
con cannolicchi, alloro e finferli
Turbot with razor clams, bay leaf and chanterelle mushrooms

GERMANO

farcito al fegato grasso, cime di rapa e salsa al rosmarino
Germano stuffed with foie gars, turnip tops and rosemary sauce

COTECHINO
con baccald mantecato, ostrica e lenticchie extra verdi
“Cotechino” with salt cod brandade, oyster and green lentils

MANDARINO

crema di nocciola, Brillat-Savarin, sorbetto al mandarino e salvia
Mandarin, hazelnut cream, Brillat-Savarin, mandarin sorbet and sage

menu degustazione inclusivo di un calice di Champagne all’arrivo 520
tasting menvu including a glass of Champagne on arrival 520



