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MENU BUFFET FESTIF

145€ TTC par personne
Tarif hors boissons et privatisation des espaces de réception

BAR A SALADES
Deux au choix
Rémoulade de céleri truffée, pomme verte acidulée
Salade césar aux gambas et parmesan
Salade périgourdine au foie gras, magret de canard fumé et haricots verts
Fraicheur de crabe, laitue et avocat
Crevettes roses de Madagascar issues de 'agriculture biologique

*

DELICATESSES GOURMANDES
Deux au choix
Sélection de charcuteries fines et pickles
Huitres Fines de claire et condiments
Saumon fumé, toast et créme d’lsigny
Paté en crolte de volaille et foie gras
Tarama onctueux & la truffe d'été

PLATS CHAUDS
Un au choix
Filet de bar poché dans une mariniére aux coquillages
Supréme de volaille rétie aux chataignes, sauce au sauternes

Filet de boeuf en croite, sauce périgourdine

Cocotte de légumes du potager a la truffe noire
*
GARNITURES
Deux au choix

Pommes de terre grenaille réties & la fleur de sel

Riz basmati parfumé et amandes torréfiées

Fricassée de haricots verts aux herbes
Mousseline de pommes de terre & la créme fraiche

Fricassée de champignons
*

OPTION GOURMANDE
En supplément pour 21€ par personne

Sélection de fromages
*

DESSERTS
Deux au choix
Mont Blanc aux marrons et litchi
Forét Noire
Pavlova aux agrumes
Entremets cranberry et épices de Noél
Tarte mendiant au caramel




ORGANISEZ VOTRE EVENEMENT
AU MANDARIN ORIENTAL LUTETIA

E-mail: events@hotellutetia.com
Téléphone: +33 (0) 1 49 54 56 60

Site internet : mandarinoriental.com/lutetia

Mandarin Oriental Lutetia, Paris 45,
Boulevard Raspail

75006 Paris
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FESTIVE BUFFET MENU

145€ per person (tax included)

Excluding beverages and privatization of the spaces

SALAD CORNER
Select two from the options below
Truffled celeriac remoulade with crisp, tart apple
Mediterranean prawn Caesar salad with Parmiggiano Reggiano
Périgord salad with foie gras, smoked duck breast and green beans
Crab, lettuce and avocado cocktail

Organically farmed Madagascan tiger prawns

*

GOURMET CORNER
Select two from the options below
Selection of fine charcuterie and pickles
Fine de Claire oysters with condiments
Smoked salmon and Créme d'Isigny toast
Chicken paté en croute with foie gras

Creamy taramasalata with summer truffle

HOT DISHES
Select one from the options below
Sea bass fillet poached in a shellfish mariniére
Roast chicken supreme with chestnuts in a Sauternes wine sauce
Fillet of beef in puff pastry with a Périgourdine truffle sauce

Garden-harvested vegetable cocotte with black truffle
*

SIDE DISHES
Select two from the options below
Sea salt crusted oven-baked baby potatoes (VG)
Aromatic basmati rice with toasted almonds
Green bean fricassee with flat-leaf parsley
Potato mousseline with créme fraiche

Mushroom fricossee
*

GOURMET OPTION
€21 supplement per person
Selection of mature cheeses

*

DESSERTS
Select two from the options below
Mont Blanc with Chestnut and Lychee
Black Forest Cake
Citrus Pavlova
Cranberry and Christmas Spice Entremets
Caramel Mendiant Tart




PLAN YOUR FETSIVE EVENT AT
MANDARIN ORIENTAL LUTETIA, PARIS

E-mail: events@hotellutetia.com Telephone:
+33(0) 1 49 54 56 60
Website: mandarinoriental.com/lutetia

Mandarin Oriental Lutetia, Paris 45,
Boulevard Raspail

75006 Paris
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