
 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ROOM SERVICE  
MENU  

 
 
 
 

Aplicación 
Haga clic aquí para acceder a nuestro menú interactivo de servicio de habitaciones y realizar su 

pedido directamente a través de la aplicación. 
***  

App 
Click here to access our interactive Room Service Menu and place your order  

directly through the app. 

 
  

https://guest.iris.net/MOHGMAD/outlet/order/e17ee36a-baca-4108-a08a-dd8b3d735cbd
https://guest.iris.net/MOHGMAD/outlet/order/e17ee36a-baca-4108-a08a-dd8b3d735cbd
https://guest.iris.net/MOHGMAD/outlet/order/e17ee36a-baca-4108-a08a-dd8b3d735cbd
https://guest.iris.net/MOHGMAD/outlet/order/e17ee36a-baca-4108-a08a-dd8b3d735cbd


 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

 

 

Al diseñar este menú de In-Room Dining, la idea de Quique Dacosta fue sencilla: pensar 

en aquello que uno espera encontrar al cruzar la puerta de la habitación de un gran hotel. 

Una propuesta pensada para acompañar los distintos momentos de la estancia: el 

descanso tras un día de trabajo, una celebración íntima o ese instante de pausa al 

regresar después de descubrir la ciudad. Platos que reconfortan y otros que invitan a 

detenerse, siempre desde el respeto por el producto, el equilibrio y  

el placer de lo bien hecho. 

Una manera de entender la cocina que se adapta a su ritmo, concebida para disfrutarse 

sin prisas, en la intimidad de su propio espacio. 

 

When designing this In-Room Dining menu, Quique Dacosta’s idea was simple: to 

consider what one hopes to find upon entering the room of a great hotel. 

A selection created to accompany the different moments of a stay — the calm after a day of 

work, an intimate celebration, or a quiet pause upon returning from discovering the city. 

Dishes that provide comfort, and others that invite you to slow down, always guided by 

respect for fine ingredients, balance, and the pleasure of things done well. 

A way of understanding cuisine that adapts to your own rhythm, designed to be enjoyed 

unhurriedly, in the privacy of your personal space. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO 

BREAKFAST 
5 h – 12 h / 5am – 12pm 

 
 
 

DESAYUNO CONTINENTAL  

CONTINENTAL BREAKFAST  

52€ 
 

Café, chocolate caliente o té 
Coffee, hot chocolate or tea 

 
Zumo natural o batido  

Fresh juice or shake  
 

Tostadas de pan de molde: 
blanco, integral, multicereal, centeno  o sin gluten  

Toasts: white, wholegrain, multigrain, rye  or gluten-free  
 

Cesta de bollería 
Assorted pastries 

 
Fruta fresca de temporada  y yogur  

Seasonal fresh fruit  and yoghurt  
 
 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO RITZ /  RITZ BREAKFAST  
62€ 

 
Café, chocolate caliente o té  
Coffee, hot chocolate or tea  

 
Zumo natural o batido / Fresh juice or shake  

 
Tostadas de pan de molde: 

blanco, integral, multicereal, centeno o sin gluten  
Toasts: white, wholegrain, multigrain, rye or gluten-free  

 
Cesta de bollería /Assorted pastries  

  
Fruta fresca de temporada y yogur  

Seasonal fresh fruit and yoghurt  
 

Huevos cocinados al gusto del cliente 
y tres guarniciones 

Eggs cooked any style served with three side dishes 
 

Espinacas / Spinach  
Tomate / Tomato  

Champiñones / Mushrooms  
Patatas Hash browns / Hash browns potatoes  

Cebolla / Onions  
Beicon / Bacon 

Salchichas / Sausages 
Jamón cocido / Cooked ham 

Queso / Cheese  
 

Suplemento de jamón ibérico 
Add Iberian ham 

8€ 

Suplemento de salmón ahumado 
Add smoked salmon 

4€ 
 

o / or 
 

Huevos benedictinos con: Jamón cocido, salmón o espinacas 
Eggs Benedict with cooked ham, smoked salmon or spinach 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO ASIÁTICO / ASIAN  BREAKFAST  
62€ 

 
Café, chocolate caliente o té  
Coffee, hot chocolate or tea  

 
Zumo natural o batido  

Fresh juice or shake  
 

Fruta fresca de temporada  
Seasonal fresh fruit  

 
Congee (gachas de arroz) con pollo 
Congee (rice porridge) with chicken 

 
Selección de dim sum 

Dim sum selection 
 

Arroz salteado con huevo y verduras  
Fried rice with egg and vegetables  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO REAL  / ROYAL BREAKFAST  
(mínimo dos personas / minimum two people) 

200€ 
 

Café, chocolate caliente o té  
Coffee, hot chocolate or tea  

 
Zumo natural o batido / Fresh juice or shake  

 
Tostadas de pan de molde: 

blanco, integral, multicereal, centeno o sin gluten  
Toasts: white, wholegrain, multigrain, rye or gluten-free  

 
Cesta de bollería /Assorted pastries  

 
Cereales  
Cereals 

 
Fruta fresca de temporada y yogur  

Seasonal fresh fruit and yoghurt  
 

Huevos escalfados con salsa de trufa  
Poached eggs with truffle sauce  

 
Petrossian caviar Ossetra 30g 

 
Moët & Chandon Brut Impérial (dos copas / two glasses) 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO PARA PEQUEÑOS GRANDES HUÉSPEDES  

BREAKFAST FOR OUR LITTLE BIG GUESTS 
35€ 

 
Zumo natural o batido / Fresh juice or shake  

 
Tostadas de pan de molde: 

blanco, integral, multicereal, centeno o sin gluten  
Toasts: white, wholegrain, multigrain, rye or gluten-free  

 
Cesta de bollería /Assorted pastries  

 
Cereales  
Cereals 

 
Fruta fresca de temporada y yogur  

Seasonal fresh fruit and yoghurt  
 

Tortitas, crêpes, gofres o tostada francesa  
Pancakes, crêpes, waffles or French toast  

 
o / or 

 
Huevos revueltos 
Scrambled eggs 

  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

DESAYUNO A LA CARTA 

BREAKFAST À LA CARTE 
5 h – 12 h / 5am – 12pm 

 
 

PLATOS FRÍOS / COLD DISHES  
 

Muesli con manzana, pasas, plátano y frutos rojos  
Bircher muesli with apple, raisins, 

banana and berries  
16€ 

 
Selección de quesos con su guarnición  

Cheese platter served with garnishes  
28€ 

 
Jamón de bellota 100% ibérico Torreón 

Acorn ham 100% Iberian Torreón 
49€ 

 

CEREALES / CEREALS  
14€ 

 
Corn Flakes/ Corn flakes 

Choco Krispies / Choco Krispies 
Bran Flakes / Bran flakes 

Frosties / Frosties 
Wheat Bran / Wheat Bran 

Granola 
Muesli 

 

YOGURES / YOG HURTS 
10€ 

 
Natural, desnatado, frutas o griego  

Natural, low-fat, fruit or Greek style yoghurt  
 

BOLLERÍA / PASTRIES  
 

Cesta de bollería / Assorted pastries  
18€ (€6 each) 

 
Selección sin gluten / Gluten-free selection  

18€ 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 

PLATOS CALIENTES / HOT DISHES  
 

Tortitas, crêpes o gofres servidos con: 
sirope de arce, chocolate,  

nata montada, frutos rojos o fruta natural  
Pancakes, crêpes or waffles served with: 
maple syrup, chocolate, whipped cream, 

berries or fresh fruit  
20€ 

 
Tostada francesa servida con 

miel y frutos rojos  
Brioche french toast served with honey and mixed berries  

20€ 
 

Tostadas de pan de molde: 
blanco, integral, multicereal, centeno o sin gluten  

Toasts: white, wholegrain, multigrain, rye or gluten-free  
10€ 

 
Arroz frito con huevo salteado con: 

Fried rice with egg with: 
Verduras / Vegetables  20€  

Pollo / Chicken 24€ 
Gambas / Prawns 30€ 

 
Congee (gachas de arroz) con pollo 
Congee (rice porridge) with chicken 

22€ 

Selección de dim sum 
Dim sum selection 

22€ 

Selección de gyozas  
Gyoza selection  

22€ 

 
 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

HUEVOS / EGGS  
 

Mini tortilla de patata 
Mini potato omelette 

26€ 
 

Huevos cocinados al gusto del cliente 
y tres acompañamientos: 

Eggs cooked any style accompanied with three side dishes: 
 

Espinacas / Spinach  
Tomate / Tomato  

Champiñones / Mushrooms  
Patatas Hash browns / Hash browns potatoes  

Cebolla / Onions  
Beicon / Bacon 

Salchichas / Sausages 
Jamón cocido / Cooked ham 

Queso / Cheese  
24€ 

 
Suplemento de jamón ibérico 

Add Iberian ham 
14€ 

 
Suplemento de salmón ahumado 

Add smoked salmon 
8€ 

 
Huevos benedictinos con: 

Eggs Benedict with: 
Jamón cocido / Cooked ham 28€ 

Salmón / Salmon 31€ 
Espinacas  / Spinach  26€ 

 
 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

ESPECIALIDADES SALUDABLES  

HEALTHY SPECIALTIES  
 

Yogur griego con frutos rojos, granola y semillas  
Greek yoghurt topped with berries, granola and seeds  

14€ 
 

Bowl de açaí con granola, plátano, arándanos, 
frambuesas y manzana  

Açai bowl with granola, banana, blueberries, raspberries and apple  
18€ 

 
Bircher muesli con manzana, pasas, plátano y frutos rojos  

Bircher muesli with apple, raisins, banana, and berries  
18€ 

 
Bowl de chía con leche de almendras, plátano, moras, almendras, nibs de cacao, fresas y 

coco rallado  
Chia bowl with almond milk, banana, blackberries, almonds, cocoa nibs, strawberries, and 

grated coconut  
18€ 

 
Gachas de avena cocidas con leche , bebida vegetal o agua servidas con frutos rojos 
Porridge oats cooked with your choice of milk , vegan milk  or water and served with 

berries 
18€ 

 
Tostada de aguacate con semillas, cilantro, germinados y polvo de macadamia  

Avocado toast topped with seeds, cilantro, sprouts and macadamia powder  
23€ 

 
Tostada de salmón acompañada con encurtidos 

Salmon toast served with garnishes 
24€ 

 

FRUTA / FRUITS  
 

Fruta cortada de temporada  
Seasonal sliced fruit  

20€ 

 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 

BEBIDAS  
B EVERAGES  

 
 

ZUMOS NATURALES  / FRESH JUICES  
 

Naranja, zanahoria, pomelo o zumo del día  
Orange, carrot, grapefruit or juice of the day  

13€ 
 

Energy: manzana, plátano, naranja, mango, y fruta de la pasión  
Energy: apple, banana, orange, mango and passion fruit  

13€ 
 

Pink Berry: manzana, plátano, açai y pitahaya  
Pink Berry: apple, banana, açai y pitahaya  

14€ 
 

Veggie Lovers: manzana, pepino, espinaca y limón  
Veggie Lovers: apple, cucumber, spinach and lemon  

14€ 
 

BATIDOS / SHAKES  

16€ 
 

La Vie en Rose: fresas, arándanos, frambuesas 
y leche de almendras  

La Vie en Rose: strawberries, blueberries, raspberries and almond milk  
 

Choco Boost: plátano, manzana, avena, 
cacao y leche de soja  

Choco Boost: banana, apple, oatmeal, 
cocoa and soy milk  

 
 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

SELECCIÓN DE CAFÉS / COFFEE  SELECTION  
 

Hola Coffee, nuestro café de especialidad nos acerca esta vez a Brasil. Fiel a su respeto 
por el producto y a los procesos de tostado naturales, nos brinda un café de especialidad 

arábico cuyo sabor ligeramente afrutado contrasta a la perfección con su acidez. 
 

This time Hola Coffee, our speciality coffee brand, is taking us to Brazil. Due to their 
respect for the product and the natural roasting processes, they bring us an Arabica bean 

coffee with a light fruity taste that offsets its natural acidity to perfection. 

Expreso  / Espresso  12€ 
Doble expreso  / Double espresso  14€ 

Cortado  12€ 
Americano  12€ 

Cappuccino  12€ 
Flat white  12€ 

Latte  12€ 

 
 

CHOCOLATE CALIENTE /  HOT CHOCOLATE   
15€ 

 
Descubra nuestra propuesta de chocolate a la taza. Una mezcla única con un 70% de 

cacao puro, procedente de Venezuela y Santo Domingo, con gran carácter, aroma 
intenso y un ligero toque afrutado. Esta mezcla de cacaos ha sido elaborada en exclusiva 

por Cacao Barry para Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 

Discover our delicious hot chocolate. A unique blend with 70% pure cocoa grown in 
Venezuela and Santo Domingo. A full-bodied hot chocolate with an intense aroma and a 

slight fruity touch. This cocoa mix has been made exclusively by Cacao Barry for Mandarin 
Oriental Ritz, Madrid. 

 
Chocolate a la taza Mandarin Oriental Ritz Madrid 
Hot Chocolate from Mandarin Oriental Ritz Madrid 

 
Nuestro osito a la taza 

Our signature teddy bear 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

SELECCIÓN DE T ÉS / TEA  SELECTION  

Descubra nuestra selección exclusiva de tés TWG para 
Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 

Enjoy our exclusive selection of teas TWG for Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 
 

English Breakfast 14€ 
Intenso té negro con mucho cuerpo y ligeros matices florales. 

Very strong and full bodied with light floral undertones. 
 

Breakfast Earl Grey 14€ 
El legendario y clásico té negro con hojas de té de bergamota. 

The legendary grand classic, this fragrant black tea is richly infused with the best 
bergamot. 

 
Moroccan Mint 14€ 

Fino y elegante té verde con menta del Sahara. 
Fine and elegant green tea with Sahara mint. 

 
Emperor Sencha 14€ 

Este vigorizante té verde japonés es rico en vitamina C y contiene poca teína. 
A fine tea with a subtle taste, this invigorating Japanese green tea is ideal for drinking 

during or after a meal. 
 

Jasmine Queen 14€ 
Las embriagadoras flores de jazmín realzan la brillante elegancia de este té verde 

delicadamente elaborado. 
Fragrant jasmine flowers enhance the sparkling elegance of this delicately  

fashioned green tea. 
 

Royal Darjeeling 15€ 
El rey de los tés de la India, de fragancia exquisita 

y sabor vibrante y chispeante. 
The king of Indian teas, with an exquisite fragrance 

and a vibrant sparkling taste. 
 

Vanilla Bourbon 14€ 
Envolvente té rojo de Sudáfrica con toques de vainilla. 

Soothing, this red tea from South Africa is blended with vanilla. 
 

Manzanilla 14€  
Suaves y calmantes, estas peculiares flores de manzanilla, 

se caracterizan por su rico aroma a miel. 
Mild and soothing, these rare camomile flowers boast a rich honey aroma.  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

MENÚ A LA CARTA 

À LA CARTE MENU 
12 h – 23 h / 12pm – 11pm 

 
 

ENTRANTES FRÍOS / COLD STARTERS  
 

Caviar con blinis y nata agria 
Caviar with blinis and sour cream 

       
 

BELUGA TSAR IMPERIAL 
(Huso Huso) 

Petrossian 

Origen: Bulgaria 

50g - 920€ 

  

BELUGA 

(Huso Huso) 

Origen: Irán 

30g - 300€ 

50g - 500€ 

  

OSSETRA ROYAL 

(Acipenser Gueldenstaedtii) 

Petrossian 

Origen: Irán / Uruguay / Polonia 

30g - 145€ 

50g - 250€ 

125g - 535€ 

  

OSSETRA IRANÍ 

(Acipenser Gueldenstaedtii) 

Origen: Irán 

30g - 130€ 

50g - 215€ 

 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

NACCARII 

RÍO FRÍO CAVIAR NACCARII 

(Acipenser Naccarii) 

Río Frío 

Origen: España 

50g - 280€ 

120g - 595€ 

  

KALUGA 

(Huso Dauricus) 

Origen: Ríos Amur y Ussuri, Rusia/China 

50g - 320€ 

  

KALUGA HYBRID 

(Huso Dauricus y Acipenser Schrenckii) 

Origen: China/Rusia 

20g - 100€ 

50g - 250€ 

 

Jamón de bellota 100% ibérico Torreón   
Acorn ham 100% Iberico Torreón 

49€ 
 

Hummus con crudités de verduras, AOVE y pimentón     
Hummus with vegetable crudités, extra virgin olive oil 

and paprika 
18€ 

 
Ensalada de lechugas tiernas con 

aguacate, huevo poché y atún     
Tender lettuce salad with avocado, poached egg and tuna 

24€ 
 

Salmón ahumado con guarnición   
Smoked salmon served with garnishes 

28€ 
 

Ensalada de quinoa real con atún rojo, mango y sus guarniciones 
Royal quinoa salad with red tuna, mango and garnishes 

22 € 
 

Surtido de quesos nacionales   
National assorted cheeses 

28€ 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

ENTRANTES CALIENTES / HOT STARTERS  
 

Crema de verduras de temporada (sin lactosa)  
Creamy seasonal vegetable soup (lactose free) 

20€ 
 

Consomé de pollo de corral con verduras (sin lactosa, sin gluten)     
Free-range chicken consommée with vegetables (lactose free, gluten free) 

20€ 
 

Consomé de ternera con huevo poché granjero (sin lactosa, sin gluten     
Beef consommé with farmed poached egg (lactose free, gluten free) 

21€ 
 

Quesadillas de pollo con guacamole 
y salsa de tomate picante  

Chicken quesadilla with guacamole 
and spicy tomato sauce 

23€ 
 

Croquetas melosas de jamón ibérico    
Iberian ham croquettes 

20€ 
 

Patatas bravas estilo Ritz  
Patatas bravas Ritz style 

18€ 

 

PESCADOS / FISH  
 

Merluza con verduras de temporada al punto    
Hake with seasonal vegetables cooked “al dente” 

34€ 
 

Salmón con verduras de temporada al vapor  
Steamed salmon with seasonal vegetables 

32€ 
 

Arroz de pescado y cangrejo cocinado en llanda con alioli        
Fish and crab rice cooked in llanda with al oli 

38€ 
 

Lubina a la parrilla con muselina de alcachofa y pimientos asados 

 
Grilled sea bass with artichoke mousseline and grilled peppers 

42€ 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

CARNES / MEATS  
 

Pechuga asada de pollo de corral con verduras de temporada 
a la parrilla (sin lactosa, sin gluten) 

Free-range roasted chicken with grilled seasonal vegetables (lactose free, gluten free) 
28€ 

 
Chuletitas de cordero a la parrilla con patatas al romero (sin lactosa, sin gluten)    

Grilled lamb ribs with rosemary potatoes (lactose free, gluten free) 
42€ 

Solomillo de ternera a la parrilla con setas de temporada, puré de patata y salsa 
“Perigord”   

Grilled beef tenderloin served with seasonal mushrooms, mashed potatoes 
and “Perigord” sauce 

46€ 

 

NUESTROS CLÁSICOS / OUR CLASSICS  
 

Pizza al estilo Mandarin Oriental Ritz, Madrid 

Cubierta con tomate seco, albahaca y aceitunas      
Pizza Mandarin Oriental Ritz, Madrid style 

Topped with dried tomato, olives and basil 
24€ 

 
Hamburguesa de carne de ternera en pan brioche 

con queso y beicon servida con patatas fritas       
Beef burger in brioche bread with cheese, bacon and served with french fries 

28€ 
 

Hamburguesa vegana con aguacate 

y pesto de hierbas aromáticas servida con patatas fritas       
Vegan burger with avocado, aromatic herb pesto served with french fries 

25€ 
 

Club sándwich con pechuga de pollo, tomate,  

lechuga romana, beicon, queso y servida con patatas fritas rusticas        

  
Club sandwich with chicken breast, tomato,  

romaine lettuce, bacon, cheese and served with fried potato wedges 
24€ 

 
 
 
 

Club sándwich vegano con aguacate, tomate, espinaca fresca y salsa de mostaza de 

cerveza ahumada        



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

Vegan club sandwich with avocado, tomatoes, fresh spinach, mustard sauce made from 
smoked beer and served with fried potato wedges 

24€ 
 

Ensalada César de lechuga romana 
Caesar salad with romaine lettuce 

      Clasica / Classic     
18€ 

Pollo / Chicken     
  20€ 

       Gambas / Prawns      
28€ 

 

Espagueti o macarrones con salsa a su elección: 
Spaghetti or penne served with the sauce of your choice: 

 
Salsa tradicional de tomate y albahaca    

Traditional tomato sauce with basil 
18€ 

Salsa boloñesa      
Bolognese sauce 

20€ 
Salsa de aceite, ajo y gambas     

 Oil, garlic, and prawns sauce 
28€ 

 

GUARNICIONES / SIDE DISHES  
 

Hoja de roble aliñada con cebolleta fresca en tiras  
Oak leaf salad seasoned with fresh spring onions 

9€ 
 

Patatas fritas rústicas  
Fried potato wedges 

9€ 
 

Patatas fritas  
French fries 

9€ 
 

Verduras de temporada asadas al horno Josper  
Charcoal-roasted seasonal vegetables 

10€ 
 

Cazuelita de puré de patata “ratte”  
Ratte potato purée 

10€ 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

MENÚ ASIÁTICO / ASIAN MENU  
 

Sopa miso   
Miso soup 

16€ 
 

Curry verde thai con citronela, lima kaffir, jengibre 

y leche de coco servido con arroz blanco    
Thai green curry with lemongrass, kaffir lime, ginger and coconut milk served with white 

rice 
Verduras / Vegetables  22€ 

Pollo / Chicken 24€ 
Gambas / Prawns 26€ 

 

Arroz frito con:     
Fried rice with: 

Verduras / Vegetables  24€ 
Pollo / Chicken 26€ 

Gambas / Prawns 30€ 
 

Pad Thai: noodles de arroz, huevo, cacahuetes 

y salsa agridulce       
Pad Thai: rice noodles, egg, peanuts and sweet and sour sauce 

Pollo / Chicken 18€ 
Gambas / Prawns 26€ 

 
Selección de dim sum 

 
Dim sum selection 

26€ 
 

Selección de gyozas 

 
Gyozas selection  

26€ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 
 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

POSTRES / DESSERTS  
 

Flan untuoso de vainilla  
Creamy vanilla flan 

12€ 
 

Milhojas de crema       
Millefeuille of cream 

14€ 
 

Arroz con leche de coco con crujiente de agave y garrapiñadas de arroz inflado  
Coconut rice pudding with agave crunch and caramelized puffed rice 

12€ 
 
 

Selección de helados artesanales  y sorbetes    
Assorted homemade ice creams and sorbets. 

12€ 
 

Fruta cortada de temporada  
Seasonal sliced fruit platter 

20€ 
 

Eclair de chocolate y avellana     
Chocolate éclair with hazelnut praline 

14€ 
 

Tarta de queso (sin gluten)  
Cheesecake (gluten free)  

14 € 
 

Signature, turrón y naranja    
Signature, nougat, and orange 

14€ 
 

 
 
 
 
 
 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

TÉ DE LA TARDE 

AFTERNOON TEA 
15:30 h – 19:30 h / 3:30pm – 7:30pm 

62€ 
 

Selección de bebidas calientes: 
café, té o especialidades del barista 

Selection of hot beverages: 
coffee, tea or barista specialties 

 
Mini sándwiches clásicos salados 
Classic savoury mini sandwiches 

 
Pastas dulces y tartaletas  
Sweet cakes and pastries 

 
Scones servidos con crema cuajada, mermeladas y jaleas  

Scones served with clotted cream, jams and jellies. 
 

Complemente su afternoon tea con una copa de champagne 
Enhance your afternoon tea with a glass of champagne 

14€ 

 
 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

PARA PEQUEÑOS GRANDES HUÉSPEDES 

FOR OUR LITTLE BIG GUESTS 
 

EL DESAYUNO DE LOS CAMPEONES  

THE CHAMPIONS’ BREAKFAST  
 

Cereales / Cereals 
8€ 

 
Corn flakes / Corn flakes 

Choco Krispies / Cocoa puffed rice 
Bran flakes / Bran flakes 

Frosties / Frosties 
All bran / All bran 

Granola 
Muesli 

 
Tortitas, crêpes o gofres servidos con: 

sirope de arce, chocolate,  
nata montada, frutos rojos o fruta natural  

Pancakes, crêpes or waffles served with: 
maple syrup, chocolate, whipped cream, 

berries or fresh fruit  
14€ 

 
Galleta gigante de chocolate  

Huge chocolate cookie 
10€ 

 
Gachas de avena cocidas con leche, bebida vegetal  

o agua servidas con frutos rojos 
Porridge oats cooked with your choice of milk, vegan milk or water,  

served with berries 
12€ 

 
Huevos revueltos / Scrambled eggs 

10€ 
 

Mini tortilla de patata / Mini Spanish potato omelette  
12€ 

 
Fruta cortada de temporada  

Seasonal fresh fruit platter 
10€ 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

ALMUERZO Y CENA  

PARA LOS PEQUEÑOS GRANDES HUÉSPEDES  

LUNCH AND DINNER FOR OUR LITTLE BIG GUESTS  
 

Croquetas melosas de jamón ibérico 
Iberian ham croquettes 

14€ 
 

Crema de verduras  (sin lactosa)  
Creamy vegetable soup (lactose free) 

17€ 
 

Quesadillas de pollo con guacamole 
Chicken quesadilla with guacamole 

21€ 
 

Pizza con tomate, jamón cocido y queso 
Pizza with tomato, cooked ham and cheese 

17€ 
 

Espaguetis con tomate y albahaca    
Spaghetti with tomato sauce with basil 

 
20€ 

 
Hamburguesa de ternera con patatas fritas 

Beef burger with french fries 
18€ 

 
Tiras de pollo con verduras o patatas fritas 

Chicken fingers with vegetables or french fries 
21€ 

 
Solomillo con verduras de temporada o patatas fritas 

Beef sirloin with seasonal vegetables or french fries 
26€ 

 
Escalope de ternera con verduras de temporada o patatas fritas 

Veal escalope with seasonal vegetables or french fries 
22€ 

Merluza a la romana con verduras de temporada o patatas fritas 
“Romana” style hake with seasonal vegetables or french fries 

18€ 
 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

PARA LOS PEQUEÑOS GRANDES GOLOSOS  

FOR OUR LITTLE BIG SWEET LOVERS  
 

Arroz con leche de coco con crujiente de agave y garrapiñadas de arroz inflado  
Coconut rice pudding with agave crunch and caramelized puffed rice  

12€ 
 

Eclair de chocolate y avellana     
Chocolate éclair with hazelnut praline 

14€ 
 

Flan untuoso de vainilla  
Creamy vanilla flan 

12€ 
 

Fruta cortada de temporada  
Seasonal fruit platter 

10€ 
 

Selección de helados artesanales  
Assorted homemade ice cream 

12 € 
 

ZUMOS NATURALES / FRESH JUICES  
10 € 

 
Naranja, zanahoria, verde, pomelo o zumo del día 
Orange, carrot, green, grapefruit or juice of the day 

 
BATIDOS / SHAKES 

 
Choco Bomb: chocolate y vainilla  
Choco Bomb: chocolate and vanilla 

10€ 
 

La Vie en Rose: fresas, arándanos, frambuesas y leche de almendras  
La Vie en Rose: strawberries, blueberries, raspberries and almond milk 

14€ 
 

Choco Boost: plátano, manzana, avena, cacao y leche de soja  
Choco Boost: banana, apple, oatmeal, cocoa and soya milk 

14 € 
 

Si desea solicitar algún plato que no figure en nuestra carta infantil, le rogamos contacte con el 
servicio de habitaciones. 

Should you wish to order a dish that is not listed on our children's menu, we kindly ask you to 
contact Room Service. 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

 

CARTA DE MEDIANOCHE 

OVERNIGHT MENU 
23 h - 5 h / 11pm - 5am 

 

ENTRANTES Y ENSALADAS  

STARTERS AND SALADS  

 
Crema de verduras de temporada (sin lactosa)  

Creamy seasonal vegetable soup (lactose free) 
20€ 

 
Consomé de pollo de corral con verduras (sin lactosa, sin gluten)     

Free-range chicken consommée with vegetables (lactose free, gluten free) 
20€ 

 
Consomé de ternera con huevo poché granjero (sin lactosa, sin gluten     

Beef consommé with farmed poached egg (lactose free, gluten free) 
21€ 

 
Ensalada César de lechuga romana 
Caesar salad with romaine lettuce  
Clásica / Classic     18€ 
Pollo / Chicken      20€ 

         Gambas / Prawns       28€ 
 

SÁNDWICHES Y HAMBURGUESAS  

SANDWICHES AND BURGERS  
 

Hamburguesa de carne de ternera en pan brioche 
con queso y beicon servida con patatas fritas       

Beef burger in a brioche bun with cheese, bacon and accompanied 
 with french fries 

28€ 
 

Hamburguesa vegana con aguacate, 

 pesto de hierbas aromáticas y servida con patatas fritas       
Vegan burger with avocado, aromatic herb pesto served with with french fries 

25€ 

 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 
 

Club sándwich con pechuga de pollo, tomate, lechuga romana,  

beicon, queso y servida con patatas fritas rústicas         
Club sandwich with chicken breast, tomatoes,  

romaine lettuce, bacon, cheese and served with fried potato wedges 
24€ 

 
Club sándwich vegano con aguacate, tomate, espinaca fresca, salsa de mostaza de 

cerveza ahumada servida con patatas fritas rusticas        
Vegan club sandwich with avocado, tomatoes, fresh spinach, mustard sauce made from 

smoked beer and served with fried potato wedges 
22€ 

 

PRINCIPALES / MAIN  COURSES  
 

Pizza al estilo Mandarin Oriental Ritz, Madrid      
Cubierta con tomate seco, albahaca y aceitunas 

Pizza Mandarin Oriental Ritz, Madrid style 
Topped with dried tomato, olives and basil 

 24€ 
 

Espagueti o macarrones con salsa a su elección: 
Spaghetti or penne served with the sauce of your choice: 

 
Salsa tradicional de tomate y albahaca     

Traditional tomato sauce with basil  
18€ 

Salsa boloñesa        
Bolognese sauce 

20€ 
Salsa de aceite, ajo y gambas        

Oil, garlic and praw sauce 
28€ 

 

Merluza con verduras de temporada al punto    
Hake with seasonal vegetables cooked “al dente” 

34€ 
 

Solomillo de ternera a la parrilla con setas de temporada, puré de patata y salsa 
“Perigord”   

Grilled beef tenderloin with seasonal mushrooms, mashed potato and “Perigord” sauce 
46€ 

 
 

Curry verde thai con citronela, lima kéfir, jengibre 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

y leche de coco servido con arroz blanco    
Thai green curry with lemongrass, kaffir lime, ginger 

and coconut milk served with white rice 
 

Verduras / Vegetables 22€ 
Pollo / Chicken 24€ 

Gambas / Prawns 26€ 
 
 

POSTRES / DESSERTS  
 

Flan untuoso de vainilla  
Creamy vanilla flan 

12€ 
 

Signature, turrón y naranja    
Signature, nougat, and orange 

14€ 
 

Selección de helados artesanales y sorbetes    
Assorted homemade ice creams and sorbets. 

12€ 
 

Fruta cortada de temporada  
Seasonal sliced fruit platter 

14€  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

MENÚ ASIÁTICO / ASIAN MENU  
 

Sopa miso   
Miso soup 

14€ 
 

Curry verde thai con citronela, lima kaffir, jengibre 

y leche de coco servido con arroz blanco    
Thai green curry with lemongrass, kaffir lime, ginger and coconut milk served  

with white rice 
Verduras / Vegetables  22€ 

Pollo / Chicken 24€ 
Gambas / Prawns 26€ 

 

Arroz frito con:    
Fried rice with: 

Verduras / Vegetables  16€ 
Pollo / Chicken 18€ 

Gambas / Prawns 26€ 

Pad Thai: noodles de arroz, huevo, cacahuetes 

y salsa agridulce       
Pad Thai: rice noodles, egg, peanuts and sweet 

and sour sauce 
Pollo / Chicken 18€ 

Gambas / Prawns 26€ 

Selección de dim sum 

 
Dim sum selection 

22€ 

Selección de gyozas 

 
Gyozas selection 

22€ 
 
 
 

  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

Por favor no dude en indicarnos si tiene algún tipo de alergia o intolerancia  
o si necesita información sobre alguno de los ingredientes. 

Please let your waiter know if you have any allergies or require information  
on the ingredients used in our dishes. 

 
El café y el té que servimos provienen de cultivos sostenibles. 

The coffee and tea we serve are sourced from sustainable farming 
 

Nuestras carnes provienen de granjas locales y nuestros pescados están certificados por 
prácticas de pesca sostenible. 

Our meat comes from local farms, and our fish are certified by sustainable  
fishing practices. 

 
El pescado crudo que se utiliza en nuestros platos está previamente congelado, tal y 
como marca la legislación vigente para la prevención de anisakis (R.D. 1021/2022). 

The raw fish that is used in our dishes is previously frozen, as established by the current 
legislation for the prevention of 

anisakis (R.D. 1021/2022). 
 

100 % de compra responsable de pescado y marisco. 
100% responsible procurement of fish and seafood 

 
 

  

 

 

   

Crustáceos 
Crustaceans 

Huevos     Eggs Pescado    Fish Cacahuetes 
Peanuts 

Soja    Soy Lácteos 
Dairy 

Frutos 
de  

cáscara    
Tree 
nuts 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

Apio   Celery Mostaza 
Mustard 

Granos de 
sésamo 
Sesame 

Dióxido 
de azufre y 

sulfitos 
Sulphur 
dioxide 

and 
sulphites 

Moluscos 
Molluscs 

Altramuces 
Lupin 

Gluten 
Gluten 

 

 
Platos veganos – Vegan dishes  

Platos Vegetarianos – Vegetarian dishes  
 

 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

BEBIDAS 

BEVERAGES 
 

AGUAS, REFRESCOS Y ZUMOS  
Water, soft drinks, and juices 

 

AGUA SIN GAS  / STILL WATER  
 

Solán de Cabras 
12€ 

 
Evian 
12€ 

 
Aqua Panna 

12€ 
 

AGUA CON GAS / SPARKLING WATER  
 

Solán de Cabras 
10€ 

 
San Pellegrino 

12€ 
 

Perrier 
12€ 

 

REFRESCOS /  SOFT DRINKS  
10€ 

 
Coca Cola 

Coca Cola Light 

Coca Cola Zero 

Sprite 

Fever Tree Tonic 

Fever Tree Soda 

Fever Tree Ginger Ale 

Fever Tree Ginger Beer 

Red Bull 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

ZUMOS NATURALES  
Fresh juices 

  
Naranja, zanahoria, pomelo o zumo del día  
Orange, carrot, grapefruit or juice of the day  

13€ 
 

Energy: manzana, plátano, naranja, mango, y fruta de la pasión  
Energy: apple, banana, orange, mango and passion fruit  

13€ 
 

Pink Berry: manzana, plátano, açai y pitahaya  
Pink Berry: apple, banana, açai y pitahaya  

14€ 
 

Veggie Lovers: manzana, pepino, espinaca y limón  
Veggie Lovers: apple, cucumber, spinach and lemon  

 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 

BEBIDAS CALIENTES 

HOT BEVERAGES 
 

SELECCIÓN DE CAFÉS / COFFEE SELECTION  
 

Hola Coffee, nuestro café de especialidad nos acerca esta vez a Brasil. Fiel a su respeto 
por el producto y a los procesos de tostado naturales, nos brinda un café de especialidad 

arábico cuyo sabor ligeramente afrutado contrasta a la perfección con su acidez. 
 

This time Hola Coffee, our speciality coffee brand, is taking us to Brazil. Faithful to the 
product and the natural roasting processes, they bring us an Arabica bean coffee with a 

light fruity taste that balances its natural acidity. 

Expreso  / Espresso  12€ 
Doble expreso  / Double espresso  14€ 

Cortado  12€ 
Americano  12€ 

Cappuccino  12€ 
Flat white  12€ 

Latte  12€ 
 

CHOCOLATE CALIENTE / HOT CHOCOLATE   
15€ 

 
Descubra nuestra propuesta de chocolate a la taza. 

Una mezcla única con un 70% de cacao puro, procedente de Venezuela y Santo 
Domingo, con gran carácter, aroma intenso y un ligero toque afrutado. 

Esta mezcla de cacaos ha sido elaborada en exclusiva por Cacao Barry para Mandarin 
Oriental Ritz, Madrid. 

 
Discover our delicious hot chocolate. A unique blend with 70% pure cocoa from Venezuela 
and Santo Domingo. A full-bodied hot chocolate with an intense aroma and a slight fruity 

touch. This cocoa mix has been made exclusively by Cacao Barry 
for Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 

 
Chocolate a la taza Mandarin Oriental Ritz, Madrid 
Hot chocolate from Mandarin Oriental Ritz, Madrid 

 
Nuestro osito a la taza 

Our signature teddy bear 
 
 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

SELECCIÓN DE TÉS / TEA  SELECTION  
 

Descubra nuestra selección exclusiva de tés TWG 
para Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 

Enjoy our exclusive selection of teas TWG 
for Mandarin Oriental Ritz, Madrid. 

 
English Breakfast 14€ 

Intenso té negro con mucho cuerpo y ligeros matices florales. 
Very strong and full bodied with light floral undertones. 

 
Breakfast Earl Grey 14€ 

El legendario y clásico té negro con hojas de té de bergamota. 
The legendary grand classic, this fragrant black tea is richly infused with the best 

bergamot. 
 

Moroccan Mint 14€ 
Fino y elegante té verde con menta del Sahara. 

Fine and elegant green tea with Sahara mint. 
 

Emperor Sencha 15€ 
Este vigorizante té verde japonés es rico en vitamina C y contiene poca teína. 

A fine tea with a subtle taste, this invigorating Japanese green tea is ideal for drinking 
during or after a meal. 

 
Jasmine Queen 14€ 

Las embriagadoras flores de jazmín realzan la brillante elegancia de este té verde 
delicadamente elaborado. 

Fragrant jasmine flowers enhance the sparkling elegance of this delicately  
fashioned green tea. 

 
Royal Darjeeling 15€ 

El rey de los tés de la India, de fragancia exquisita 
y sabor vibrante y chispeante. 

The king of Indian teas, with an exquisite fragrance 
and a vibrant sparkling taste. 

 
Vanilla Bourbon 14€ 

Envolvente té rojo de Sudáfrica con toques de vainilla. 
Soothing, this red tea from South Africa is blended with vanilla. 

 
Manzanilla 14€  

Suaves y calmantes, estas peculiares flores de manzanilla, 
se caracterizan por su rico aroma a miel. 

Mild and soothing, these rare camomile flowers boast a rich honey aroma. 
 

  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

CERVEZAS  / BEERS  
 

GRIFO  /  DRAUGHT  
 

Mahou 5 Estrellas 10€ 
 

BOTELLA / BOTTLE  
 

Mahou 5 Estrellas 
Premium Lager 10€ 

 
Mahou sin alcohol 
Alcohol-free 10€ 

 
Mahou sin gluten 
Gluten-free 10€ 

 
Mahou Maestra Doble Lúpulo 

Lager 14€ 
 

Mahou 
India Pale Ale 12€ 

 
La Fallera 

Premium Craft Lager 12€ 
 

Alhambra Reserva 1925 
Premium Lager 12€ 

 
Coronita 

Lager 12€ 
 

Heineken 
Lager 12€ 

 
1906 Black Coupage Estrella Galicia 

Stout 12€  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

VINOS  / WINE  
 

ESPUMOSOS / SPARKLING  
 

“Agradezco” Brut Edición Especial Mandarin Oriental 
Ritz, Madrid 

Macabeo & Chardonnay 
D.O. Cava 
12€ / 60 € 

 
Moët & Chandon Brut Impérial 

Chardonnay, Pinot Meunier & Pinot Noir 
A.O.C. Champagne 

26€ / 120€ 
 

Ruinart Blanc de Blancs 
Chardonnay 

A.O.C. Champagne 
48€ / 230€ 

 
Moët & Chandon Brut Impérial Rosé 

Chardonnay, Pinot Meunier & Pinot Noir 
A.O.C. Champagne 

30  / 140€ 
 

Ruinart Rosé 
Pinot Noir, Chardonnay & Pinot Meunier 

A.O.C. Champagne 
48€ / 230€ 

 

VINO ROSADO / ROSÉ WINE  
 

Bodega sierra Cantabria 
XF Sierra Cantabria 

D.O. Ca Rioja 
16€/70 € 

 
Bodega Château d’Esclans 

Whispering Angel. Cinsault & Garnacha Tinta  
A.O.C. Côtes de Provence  

14€/58€ 
 
 
 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

BLANCO  / WHITE  
 

Bodega Gerardo Méndez 
Do Ferreiro. Albariño 

D.O. Rías Baíxas 
16€ / 70€ 

 
Bodega Herederos del Marqués de Riscal 

Finca Montico. Verdejo 
D.O. Rueda 
15€ / 60€ 

 
Bodega Oremus 

Mandolás. Furmint 
A.O.C. Tokaj- Hegyalja, Hungría 

14€ / 70€ 
 

Domaine Nathalie & Gilles Fèvre 
Domaine Fèvre. Chardonnay 

A.O.C. Chablis 
16€ / 70€ 

 
Bodega Pascal Jolivet 

Attitude. Sauvignon Blanc 
I.G.P. Val de Loire 

16€ / 70€ 
 

Bodega Cloudy Bay 
Cloudy bay. Sauvignon Blanc 

Marlborough, Australia 
20 € / 95 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

TINTO  / RED  
 

Bodega Marqués de Riscal 
Finca Torrea. Tempranillo & Graciano 

D.O. Ca Rioja 
18€/ 85€ 

 
Bodega Numanthia 

Numanthia. Tinta de Toro 
D.O. Toro. 2018 

30€ / 145€ 
 

Bodega Heredad de Urueña 
Santo. Syrah 

Vino de la Tierra de Castilla y León 
12€ / 55€ 

 
Bodega Famille Perrin 

Perrin Réserve. Garnacha, Syrah & Mourvêdre 
A.O.C. Cotês du Rhône 

15€ / 60€ 
 

VINOS FORTIFICADOS / FORTIFIED WINES  
 

D.O. JEREZ -XÉRÈZ -SHERRY  
 

Bodega González Byass 
Fino Tío Pepe. Palomino Fino 

16€ 
 

D.O. MANZANILLA DE SANLÚCAR DE BARRAMEDA  
 

Bodega Hijos de Rainera Perez Martin 
Manzanilla La Guita. Palomino Fino 

16€ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

ESPIRITUOSOS  / SPIRITS  

 
GINEBRA / GIN  

 
Bombay Sapphire 

18€ 
 

Tanqueray Nº Ten 
20€ 

 
Hendricks 

20€ 
 

Monkey 47 
26€ 

 
VODKA 

 
Ketel One 

18€ 
 

Grey Goose 
24€ 

 
Beluga 

24€ 
 

Belvedere 
25€ 

 

RON /  RUM 
 

Diplomático White 
20€ 

 
Diplomático Reserva 

20€ 
 

Zacapa 23 
26€ 

 
Zacapa XO 

60€ 
 
 
 



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 

 

WHISKY  
 

Bulleit Rye 
20€ 

 
Johnnie Walker  

Black Blended Scotch 
20€ 

 
Glenfiddich  

15 yo Speyside Single Malt Scotch 
22€ 

 
Lagavulin 

16 yo Islay Single Malt Scotch 
37€ 

 
Blanton’s Gold Bourbon 

52€ 
 

Johnnie Walker 
Blue Blended Scotch 

70€ 
 

Macallan 
18 yo Doble Cask Highland Single Malt 

95€ 
 

Macallan 
Reflexion Highland Single Malt 

280€ (50ml) 
 
  



 

 
 

Precios en euros, IVA incluido. Cargo por servicio 10€ 
Price in euros, VAT included. Delivery charge €10 

 

 
 

TEQUILA  
 

Don Julio Blanco 
22€ 

 
Casamigos Blanco 

32€ 
 

Don Julio 70 
35€ 

 
Don Julio 1942 

75€ 

 

COÑAC / COGNAC  
 

Rémy Martin XO 
57€ 

 
Hennessy XO 

63€ 

 
 

 
 
 
 


