
Inspired by the lively Cantonese tradition of gathering over dim 
sum, the Yam Cha Brunch at Ling Ling by Hakkasan is a feast 
designed for sharing, and for coming back for more.

Indulge in an unlimited tasting experience featuring Chef Zhang’s 
handcrafted dim sum and signature dishes, each freshly prepared 
to order and served in a continuous flow.

Our Yam Cha Brunch blends the generosity of refined comfort 
food with Ling Ling’s modern flair, accompanied by fine Chinese 
tea poured at leisure.

A new weekend ritual awaits : refined, social and irresistibly 
satisfying.

MAD 1,188 PER PERSON

Enhance your brunch experience with our free-flow packages, 
priced per person and non-shareable:

MAD 688 WINE & BEER
MAD 1,388 CHAMPAGNE, WINE & BEER

YUM CHA SATURDAY BRUNCH



DIMSUM

 STEAMED HARGAO (S) (G)
      Tiger prawn, asparagus

 �STEAMED SQUID SIU MAI               
WITH GOJI BERRY (S) (G)

      Chicken, prawns, goji

 �GRILLED BEEF SHANGHAI             
DUMPLING (S) (G)

      Beef, shiitake, chives, prawn	  

 �CRYSTAL DUMPLING (V)
      Zucchini, shimeji, truffle 

 �DEEP FRIED TRUFFLE ROLL (G) (V)
      Carrots, mushrooms, cabbage

 �DEEP FRIED CHICKEN WONTON (G)
      Chicken, spicy mayonnaise

 �STEAMED PORK RIBS (G) (PORK)
      �Pork ribs, garlic black bean sauce, 

spring onions

 �STEAMED PUMPKIN WITH BEAN 
CURD SKIN (V)

      �Pumpkin, bean curd stick,                    
black bean sauce

SOUP

 �SWEET CORN SOUP (V)
      Corn, asparagus

 �HOT & SOUR CHICKEN SOUP (S) (G)
      �Tofu, carrot, black fungus, chicken, 

spring onion

SALAD

 �WASABI MUSHROOM (V)
      White mushroom, wasabi mayonnaise

 �STIR-FRIED VEGETABLES & PINE NUT 
LETTUCE WRAP (G) (V) (N)

      Lettuce, corn, pine nuts, beans

 �BEEF SALAD (S) (N)
      Grapefruit, pinenut, shallots

WOK

 �SWEET AND SOUR CHICKEN (G)
      Pineapple, pomegranate, peppers

 �MAPO TOFU WITH BEEF (G)
      Beef, mushroom, edamame, corn

 �SAUTÉED FRENCH BEANS (G) (V)
      Garlic

 �EGG FRIED RICE WITH SPRING 
ONIONS (G)

 �HAKKA EGG NOODLES WITH 
VEGETABLES (S) (G)

      Cabbage, onion, green peppers 

DESSERT

 �MANGO YUZU SAGO (G)
      �Mango puree, tapioca pearl, coconut 

milk, yuzu

 �CHOCOLATE DUMPLINGS (G) (D) (N)
      �Date, orange, cinnamon

 �ICE CREAM (D)
      Vanilla, chocolate, hazelnut, black sesame

 SORBET
        Mango, apple, yuzu

(V) VEGETARIAN (N) NUTS (S) SHELLFISH (G) GLUTEN

ALL OUR FISH AND SEAFOOD PRODUCTS ARE SUSTAINABLY CAUGHT.
IN THE SPIRIT OF MINDFUL DINING, WE KINDLY INVITE YOU TO ORDER UP TO THREE ITEMS AT A TIME PER PERSON.



Inspiré du rituel cantonnais du yam cha, ce brunch signé Ling Ling 
by Hakkasan invite à partager un festin de dim sum, un moment de 
convivialité que l’on a plaisir à retrouver chaque semaine.

Laissez-vous tenter par une dégustation à volonté, où les dim sum 
et créations signatures du Chef Zhang sont préparés à la minute 
et servis dans un flux continu, pour une découverte sans fin.

Ce brunch marie la chaleur d’une cuisine réconfortante et raffinée 
à l’esprit moderne et vibrant de Ling Ling, accompagné de thés 
chinois d’exception servis tout au long du repas.

Un nouveau rituel du week-end à savourer chaque samedi : 
élégant, social et délicieusement irrésistible.

1,188 MAD PAR PERSONNE

Prolongez l’expérience avec nos formules à volonté, tarifées par 
personne et non partageables :

688 MAD VIN ET BIÈRE
1,388 MAD CHAMPAGNE, VIN ET BIÈRE

YUM CHA SATURDAY BRUNCH



DIMSUM

 HARGAO À LA VAPEUR (S) (G)
      �Hargao de crevettes cuit à la vapeur, 

asperges

 SIU MAI À LA VAPEUR (S) (G)
      �Poulet, crevettes, goji

 BOUCHÉE DE BŒUF (S) (G)
      �Shiitake, ciboulette, crevettes

 BOUCHÉE VÉGÉTARIENNE (V)
      �Courgette, shimeji, truffe

 �ROULEAUX VÉGÉTARIENS FRIT           
À LA TRUFFE (G) (V)

      �Carottes, champignons, chou

 WONTON DE POULET FRIT (G)
      �Poulet, mayonnaise épicée 

 �TRAVERS DE PORC                                     
À LA VAPEUR (G) (PORC)

      �Travers de porc cuit à la vapeur, sauce 
de haricot noir, cébette

 POTIRON À LA VAPEUR (V)
      ��Potiron cuit à la vapeur, bâtonnet de 

tofu, sauce de haricot noir

SOUPES

 SOUPE DE MAÏS (V)
      �Maïs, asperges

 �SOUPE DE POULET                         
AIGRE-DOUX (S) (G)

      ��Tofu, carottes, champignon noir, cébette

SALADES

 CHAMPIGNON WASABI (V)
      �Champignon blanc, mayonnaise au wasabi

 WRAP DE LÉGUMES SAUTÉS (G) (V) (N)
      �Laitue, maïs, pignon de pin, haricots

 SALADE DE BŒUF CROUSTILLANT (S) (N)
      ��Pamplemousse, pignon de pins, échalotes

WOK

 POULET AIGRE-DOUX (G)
      �Ananas, grenade, poivrons

 MAPO TOFU AU BŒUF (G)
      �Champignon, edamame, maïs

 HARICOT VERTS SAUTÉS (G) (V)
      �Ail

 RIZ SAUTÉ (G)
      �Riz sauté aux œufs et cébette

 NOUILLES HAKKA (S) (G)
      �Nouilles Hakka aux œufs, chou, oignons, 

poivrons verts

DESSERT

 �MANGO YUZU SAGO (G)
       �Purée de mangue, perle de tapioca, lait 

de coco, yuzu

 �BOUCHÉE DE DATTE ET CHOCOLAT 
À LA VAPEUR (G) (D) (N)

       �Datte, chocolat, orange, cannelle

 GLACES (D)
      �Vanille, chocolat, noisette, sésame noir

 SORBET
        Mangue, pomme, yuzu

(V) VEGETARIEN (N) ARACHIDES (S) FRUITS DE MER (G) GLUTEN

TOUS NOS POISSONS ET FRUITS DE MER SONT ISSUS D’UNE PÊCHE DURABLE.
POUR UNE DEGUSTATION RESPONSABLE, MERCI DE COMMANDER JUSQU’A TROIS PLATS A LA FOIS PAR PERSONNE.


