Crudos

HAMACHI RIND & THUNFISCH

Roher Hamachi | Trauben Tatar | Pilzgelée | Gebeiztes Eigelb
Iberico-Schinken | Ajo Blanco 29  Gegrilltes Sauerteigbrot 35
DORADE

Ceviche | Aguachile

Granny Smith | Jalapefio 26

fum Teilen

KAVIAR

Blinis | Créeme Fraiche | Schnittlauch | Schalotten

Kapern | Eigelb | Eiweil3

Imperial Selection 30 gr. 150
Imperial Ossetra 30 gr 120

AUSTERN (6 Stlick)
Variation von drei Sorten | Ponzu | Mignonette | Zitrone 42

MEERESFRUCHTE-ETAGERE

(far 2 Personen)

Garnelen | Jakobsmuscheln | Austern | Konigskrabben
Sashimi du Jour | Muscheln

Safran-Aioli | Ponzu | Cocktailsauce | Mignonette | Zitrone 220



vorspeisen

CRAB CAKE
Zitronenspinat
Old Bay-Remoulade 33

BOUILLABAISSE
Klassische Bouillabaisse
Sauce Rouille | Croutons 26

MUSCHELN
Moules a la Mariniére | Safran
Créme Fraiche | Gegrilltes Baguette 29

Avocapo ¥ V'
Reife Avocado | Cocktailsauce
Eingelegtes Marktgemise 21

OKTOPUS
Gegrillte Oktopus-Terrine
Griine Bohnen | Sauce Basquaise 32

FOIE GRAS CREME BRULEE
Foie Gras Creme | Gerducherter Aal
Brauner Zucker | Croutons 32

Pasta ¢ Garten

HUMMER
Hummer-Ravioli | Tomaten-
Concassé | Soja-Ingwer-Butter 38

LINGUINE “VITELLO TONNATO"
Roher Thunfisch | Kalbsriicken

Sauce ,Vitello” 38
LASAGNE V

Waldpilze | Truffel | Comté-Créme
Mangold 30

Gedeck 5 EUR. Alle Preise verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

ARTISCHOCKE \R\4

Geschmorte Artischocke

Fregola Sarda
Tomaten-Parmesan-Consommé 28

KARFIOL V V)
Geschmorter Karfiol
Mole | Koriander 26

Land § See

HEILBUTT ,,CORDON BLEU”
Beinschinken | Gruyere

Heurigen Kartoffeln
Vogerlsalat-Hollandaise 45

KALBSBACKERL
Geschmorte Kalbsbackerl
Kalbsbries | Maisrisotto | Jus 45

COQ AU VIN
In Rotwein geschmortes Huhn
Gnocchi | Speck | Triiffel 36

WOLFSBARSCH
Gebratener Wolfsbarsch

Hlhner,Auster” | Bohnen-Cassoulet 42

SEEZUNGE ,,GRENOBLOISE"
Gebratene Seezunge | Kapern
Petersilie | Zitronenemulsion

JAKOBSMUSCHEL
Gebratene Jakobsmuschel
Kartoffelmousseline | Chicorée
Geraucherte Butter

STEAK FRITES “OSCAR”

Osterreichisches Rinderfilet | K&nigskrabbe | Knusprige Kartoffel

Waldpilze | Sauce Hollandaise

75

ALLERGENINFORMATIONEN

V Vegetarisch (V) Vegetarisch auf Anfrage

V Vegan M Vegan auf Anfrage

Unser Team steht Ihnen jederzeit gemne zur Verfugung, um Sie zu individuellen
Ernédhrungswiinschen oder Allergenen personlich zu beraten.

65

48

Wir beziehen unser Fisch, Fleisch und unsere Eier nachhaltig und achten dabei auf Qualitat und
Verantwortung.


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c05dabdf44413d02f5cdb9b57a4502b25f21a46e873578fb0601e0cb3d211114JmltdHM9MTc2MDkxODQwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=12ca9947-3841-6c86-1ad3-8fc239326dde&psq=creme+brulee&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cucmVjaXBldGluZWF0cy5jb20vY3JlbWUtYnJ1bGVlLw&ntb=1

MASALA SABAYONE v EIS- UND SORBET-AUSWAHL i\

Blaubeeren | Tahiti-Vanilleeis 18 Vanille | Schokolade

Gesalzenes Karamell | Pistazie
MOELLEUX AU CHOCOLAT V Mango | Erdbeere | Kalamansi 7
(15 Minuten Zubereitungszeit)
88 % Bolivianische Schokolade KASEVARIATION \!
Mangosorbet | Bourbon-Vanille-Chantilly 18 Tagliche Késeauswahl 21

Signatur
Patisseric-Wagen

Taglich frisch fur Sie zubereitet

'

Tortchen
Schokoladenpralinen \

Kuchen v

KAFFEE
Espresso | Ristretto | Americano
Doppelter Espresso | Espresso Macchiato

Cappuccino | Latte Macchiato | Flat White

TEE

Assam | Earl Grey | Nana Minze | Rooibos
Jasmine | Beerenkuss | Kamille

DIGESTIFS
Amaro Manhattan

Beerenauslese Kracher 1/6l

13

6.5

3.5
4.5
55

7.5

16
10



Spritz-hollekiion

Apérol Spritz
Campari Spritz
Yuzu Spritz Royal
Verjus Spritz 0.0%

Weinauswahl

CHAMPAGNER
Roederer Collection 245
Roederer Vintage Rose 17

Roederer Cristal ‘15

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc Gamlitz Sattlerhof '24

Griner Veltliner Federspiel Alzinger '24
Gemischter Satz Jesuit Fuchs-Steinklammer ‘21
Dragon Bianco Langhe DOC G.D Vajara ‘23
Chablis Domaine Colombier 23

ROSEWEIN
Revolution Pink Solera Zillinger NV

Whispering Angel 24

ROTWEIN

Blaufrankisch Hoché&cker ‘15 Weninger
Joiser Reben Altenburger '24
Briindlmayer Pinot Noir ‘21
Barbaraessco La Ca Nova ‘21

Bourgogne Rouge Vincent Durueuil- Janthia ‘21

12
12
28
11

0.11]0.751
25]175
35245
80570

1/81]0.751

11165
8 |48
13|78
12172
1590

1/81]0.751

12172
12172

1/81]0.751

1590
10| 60
12172
171102
22135



