kalic
\orspeisen

THUNFISCH CARPACCIO
Gelbflossen Thunfisch Carpaccio
Pilze | Schwarzer Knoblauch
Dashi-Vinaigrette

GARNELEN CEVICHE

Rosa Garnelen Ceviche | Avocado
Jalapefio-Kokosnuss

Leche de Tigre

27

25

RINDERTATAR
Rindertatar | Wasabi-Aioli
Knusprige Glasnudeln 31

LACHS SASHIMI

Leicht gebeiztes Lachs Sashimi

Kren | Créme Fraiche | Frisée
Schwarzbrotcroutons 29

MACHE SALAD

Vogerlsalat | Rote Ribe
Karamellisierter Ziegenkase

Feigen | Triffelvinaigrette 21

ATELIER 7 TOWER

Variation kalter Vorspeisen aus dem Atelier 7 fiir 2 Personen
Austern | Garnele | Rind | Lachs | Thunfisch 125
KLASSISCHE AUSTERN

Variation von 6 Austern

Sauce Mignonette | Ponzu | Zitrone

IMPERIAL KAVIAR

Imperial Kaviar Selektion | Blinis

Traditionelle Beilagen

Stuck | 6 Stick
8|44

30g
125



\arme
\orspeisen

JAKOBSMUSCHEL
Gebratene Jakobsmuscheln
Pastinakenptree | Rotweinbutter 35

CALAMARI “CAESAR"
Knusprige Kalamari
Gegrillte Salatherzen

Caesar-Hollandaise 27
BOUILLABAISSE

Atelier 7 Bouillabaisse

Baguette | Sauce Rouille 28

GANSELEBER

Gebratene Ganseleber
Mandelbrioche | Himbeeren
Balsamico-Vinaigrette

KRABBE
Krabbenkuchen | Zitrus-Spinat
Old Bay-Remoulade

MEERESFRUCHTE-RIGATONI
Cremige Saffran Rigatoni
Garnelen | Muscheln
Cherrytomaten

RISOTTO \
Triffel-Mais Risotto
Belper Knolle

Unser Kiichenchef Thomas Seifried prasentiert ein von ihm kuratiertes
4-Gange-Menu - bestehend aus einer Vorspeise, einem Hauptgang
und einem slBen Finale aus unserem Signature Pastry Trolley.

Nur tischweise bestellbar.

Mit passender Weinbegleitung +28

ALLERGEN INFORMATIONEN

V Vegetarisch V Vegan

V (v) Vegan auf Anfrage

Unser Team steht lhnen jederzeit gerne zur Verfligung, um Sie zu individuellen
Erndhrungswinschen oder Allergenen personlich zu beraten
Wir beziehen Fisch, Fleisch und Eier aus nachhaltiger, verantwortungsvoller Produktion

Es fallt ein Gedeckpreis in Hohe von EUR 5 an, inklusive hausgefiltertem Wasser.
Alle Preise sind in Euro und enthalten alle anwendbaren Steuern.

41
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31
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Aus dem Meer

SEETEUFEL
Gebratener Seeteufel
Susskartoffeln | Karfiol

STEINBUTT
Steinbutt Cordon Bleu
Stampfkartoffeln

Grune Curry Emulsion 46 Vogerlsalat | Hollandaise 45

THUNFISCH WELS
Gegrillter Thunfisch Gebratener Wels
Tomaten-Kapern-Ragout Alpengarnelen

Pak Choi 46 Tom-Kha-Ragout 45
RIND MAISHUHN

Onglet Marinierte Maishuhnbrust

Spargel | Fondantkartoffel Bananen-Paella | Koriander
Chimichurri 46 Jamaican Jerk Sauce 38
Upgrade auf Rinderfilet +23

Aus dem Garten

TOMATENTARTE \

Konfierte Heirloom-Tomaten

Blatterteig | Burratina

Pinienkernhonig 31

SPARGEL \

Gebratener Spargel

Ricotta-Gnocchi | Pistazie

Braune Butter-Emulsion 33

ARTISCHOCKE Y

Gefillte Artischocke | Dattel

Tomate | Couscous | Tahini

Purée | Sauce Vierge 28



Dessert

CREPE ATELIER 7 \

Karamell | Zitrusfrichte | Verbena
Braune-Butter-Eiscreme

Orangenlikor 21

MOELLEUX AU CHOCOLAT

(15 Minuten Zubereitungszeit)
Schokolade aus Bolivien (88 %)
Mangosorbet
Bourbon-Vanille-Chantilly 18

PASTRIES v
Tagliche Auswahl an Tortchen

TEEKUCHEN (Bis 18:00 Uhr) v
Tégliche Auswahl an Kuchen

KAFFEE
Espresso | Ristretto | Americano
Doppelter Espresso | Espresso Macchiato

Cappuccino | Latte Macchiato | Flat White

TEE

Assam | Earl Grey | Nana Minze | Rooibos
Jasmin | Berry Kiss | Kamille

DIGESTIFS
Amaro Manhattan

Beerenauslese Kracher 0.1]

Diocsli

EISCREME & SORBET SELEKTION  (v)
Vanille | Schokolade | Salzkaramell

Pistazie | Mango | Erdbeere

Kalamansi 7

FEINE KASEPLATTE \
K&seauswahl 21

4.5
5.5
6.5

7.5

16
10



Spritz-hollektion

Apérol Spritz 12
Campari Spritz 12
Yuzu Spritz Royal 28
Verjus Spritz 0.0% 11
SCHAUMWEIN 0.11]1.51
Schlumberger Mandarin Oriental Abfillung “Wiener Blut” 151210
CHAMPAGNER 0.11]0.751
Roederer Collection 246 251175
Roederer Vintage Rosé '17 35245
WEISSWEIN 0.1251]0.751
Alzinger Griner Veltliner Federspiel Durnstein 25 10160
Domaéne Wachau Riesling Federspiel Trenning DAC 25 10160
Wieninger Bisamberg Wiener Gemischter Satz '24 11166
Sattlerhof Sauvignon Blanc Gamlitz 24 11165
Domaine Colombier Chablis '24 15190
ROSEWEIN 0.1251]0.751
Whispering Angel 24 15190
ROTWEIN 0.1251]0.751
Brindlmayer Pinot Noir '22 15190
Gesellmann Raritdt Opus Eximium Bio 15 16196
Tenuta San Guido “Le Difese” 23 191115

Vincent Durueuil-Janthial Bourgogne Rouge ‘23 27 1162



	Spritz-Kollektion
	Weinauswahl
	SCHAUMWEIN
	0.1 l | 1.5 l

	CHAMPAGNER
	0.1 l | 0.75 l

	WEISSWEIN
	0.125 l | 0.75 l
	Alzinger Grüner Veltliner Federspiel Dürnstein ´25
	10 | 60
	Domäne Wachau Riesling Federspiel Trenning DAC ´25
	Wieninger Bisamberg Wiener Gemischter Satz ‘24
	11 | 66
	Sattlerhof Sauvignon Blanc Gamlitz ‘24
	11 | 65
	Domaine Colombier Chablis ‘24
	15 | 90

	ROSÉWEIN
	0.125 l | 0.75 l
	Whispering Angel ´24
	15 | 90

	ROTWEIN
	0.125 l | 0.75 l
	Bründlmayer Pinot Noir ‘22
	15 | 90
	Gesellmann Rarität Opus Eximium Bio ´15
	16 | 96
	Tenuta San Guido “Le Difese” ´23
	19 | 115
	Vincent Durueuil-Janthial Bourgogne Rouge ‘23
	27 | 162



