24 DE DESEMBRE

24 DE DICIEMBRE | 24 DECEMBER

Sopar | Cena | Dinner

290 eur



MENUS DE NADAL
Menus de Navidad | Christmas menus

“Amuse bouche” cuatro variedades | “Amuse bouche” four varieties

Brioix amb caviar, Foie gras amb festuc, Galantina nadalenca i Terrina de escérpora
Brioche con caviar, Foie gras con pistacho, Galantina navidefia y Terrina de escérpora
Caviar brioche, Foie gras with pistachio, Christmas galantine and Scorpion fish terrine

Coca fina de langosta | Spiny lobster “coca”

Consomé de pularda trufada | Truffled poularde consommé

Besugo, chirivia, tomate y aceitunas | Sea bream, parsnip, tomatoes and olives

Solomillo de ternera, berenjena y trufa | Beef tenderloin, eggplant and truffle

Refrescante y picante | Refreshing and spicy

Esfera navidena | Christmas sphere

Nuestro carro de turrones clasicos y creativos
Our trolley of classic and creative “torrons”

Maridatge de Nadal
Maridaje de Navidad | Christmas Wine Pairing

Maridatge de Nadal iconic
Maridaje de Navidad icénico | Christmas Iconic Wine Pairing
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