25 DE DESEMBRE

25 DE DICIEMBRE | 25 DECEMBER

Dinar | Almuerzo | Lunch

290 eur



MENUS DE NADAL
Menus de Navidad | Christmas menus

“Amuse bouche” cuatro variedades | “Amuse bouche” four varieties

Brioche amb caviar, Foie gras amb festuc, Galantina nadalenca i Terrina de escérpora
Brioche con caviar, Foie gras con pistacho, Galantina navidefia y Terrina de escérpora
Caviar brioche, Foie gras with pistachio, Christmas galantine and Scorpion fish terrine

Ensalada de bogavante | Lobster salad

Escudella vestida de Navidad | Christmas “escudella” soup

Merluza con crema de gambas | Hake with prawn cream

Pollo navidefo a la catalana | Catalan-style Christmas chicken

Citricos | Citrus

Tronco de Navidad 3.0 | Yule Log 3.0

Nuestro carro de turrones clasicos y creativos
Our trolley of classic and creative “torrons”

Maridatge de Nadal
Maridaje de Navidad | Christmas Wine Pairing

Maridatge de Nadal iconic
Maridaje de Navidad icénico | Christmas Iconic Wine Pairing
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