
25 DE DESEMBRE
25 DE DICIEMBRE | 25 DECEMBER

Dinar | Almuerzo | Lunch

290 eur



“AMUSE BOUCHE” QUATRE VARIETATS
“Amuse bouche” cuatro variedades | “Amuse bouche” four varieties

Brioche amb caviar, Foie gras amb festuc, Galantina nadalenca i Terrina de escórpora
Brioche con caviar, Foie gras con pistacho, Galantina navideña y Terrina de escórpora
Caviar brioche, Foie gras with pistachio, Christmas galantine and Scorpion fish terrine

AMANIDA DE LLAMÀNTOL
Ensalada de bogavante  | Lobster salad

ESCUDELLA VESTIDA DE NADAL
Escudella vestida de Navidad  | Christmas “escudella” soup

LLUÇ AMB CREMA DE GAMBES
Merluza con crema de gambas  | Hake with prawn cream

POLLASTRE NADALENC A LA CATALANA
Pollo navideño a la catalana | Catalan-style Christmas chicken

CÍTRICS
Cítricos | Citrus

TRONC DE NADAL 3.0
Tronco de Navidad 3.0  | Yule Log 3.0

EL NOSTRE CARRO DE TORRONS CLÀSSICS I CREATIUS
Nuestro carro de turrones clásicos y creativos

Our trolley of classic and creative “torrons”

MENÚS DE NADAL
Menús de Navidad | Christmas menus 

Maridatge de Nadal
Maridaje de Navidad | Christmas Wine Pairing

+ 195 eur pp

Maridatge de Nadal icònic
Maridaje de Navidad icónico | Christmas Iconic Wine Pairing

+ 850 eur pp


	CARTA DEL DIRECTOR
	WISHING TREE
	ARBOL DE NAVIDAD
	AFTERNOON TEA
	ACTIVIDADES
	LITTLE CHEFS
	WDS BILLECART
	YOGA MINDFULLNESS
	TALLER CAPILAR MQ
	INNER GLOW FOREO
	RITUAL NYE MQ
	FESTIVE MOTION
	EGGNOG
	MENUS NADAL
	MOMENTS
	BLANC
	ICONIC WINE PAIRING
	GIFT CARDS
	EXCLUSIUS NADALENCS
	SKIN AWAKENING
	INNER GLOW RITUAL
	SHOPPING NADALENC
	AVENTURA DOLÇA



