26 DE DESEMBRE

26 DE DICIEMBRE| 26 DECEMBER

Dinar | Almuerzo | Lunch

80 eur



MENUS DE NADAL
Menus de Navidad | Christmas menus

Brioix de mantega fumada amb filet d'anxova 00
Brioche de mantequilla ahumada con filete de anchoa 00
Smoked butter brioche with 00 anchovy fillet

Croqueta de pollastre a la catalana amb orellanes i pinyons
Croqueta de pollo a la catalana con orejones y pifiones
Catalan-style chicken croquette with dried apricots and pine nuts

Dumpling de foie amb brou sedés d'au i fruita de la passié
Dumpling de foie con caldo sedoso de ave y pasién
Foie dumpling with silky poultry broth and passion fruit

El canel6 de rostit de Sant Esteve amb tofona melanosporum i beixamel de foie
El caneldn de rustido de Sant Esteve con trufa melanosporum y bechamel de foie
Sant Esteve roasted meat cannelloni with melanosporum truffle and foie béchamel

Llobarro salvatge rostit amb mantega de citrics, porros confitats i aire de cava
Lubina salvaje asada con mantequilla de citricos, puerros confitados y aire de cava
Roasted wild sea bass with citrus butter, confit leeks and cava air

Copa de llima, llimona i alfabrega
Copa de lima, limén y albahaca
Lime, lemon and basil cup

Choux nadalenca amb escuma de nou pecana i vainilla
Choux navidefia con espuma nuez pecana y vainilla
Christmas choux with pecan nut and vanilla mousse

Petitsfours, torrons i neules
Petitfours, turrones y barquillos
Petit fours, nougat and wafers
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