
From 17 November to 19 December
-Weekdays-

FESTIVE
Legendary Afternoon Tea

レジェンダリーフェスティブアフタヌーンティー

8,800

Paired with a glass of N.V. Louis Roederer, Collection 245

アフタヌーンティーにシャンパン「ルイ ロデレールコレクション 245」をグラスにてご用意いたします

Add 2,640

セイボリー｜SAVOURY ASSORTMENT

平目レンズ豆のタルタル｜Flounder, Lentil Tartare

マッシュルーム ピスタチオ｜Mushroom, Pistachio

ずわい蟹のマリトッツォ｜Snow Crab Maritozzo

真蛸の赤ワイン煮柚子｜Braised Octopus in Red Wine, Yuzu

ラクレットチーズのテリーヌ 生ハム｜Raclette Cheese Terrine, Prosciutto

スコーン｜SCONES

プレーン｜Plain

レーズン｜Raisin

苺ジャム｜ Strawberry Jam

レモンカード｜Lemon Curd

プティフール｜PETITS-FOURS

ピスタチオ さくらんぼ｜Pistachio, Cherry

ミックスベリー ドゥルセ®｜Mix Berries-Dulcey®

100％チョコレート｜100% Chocolate

みかんチーズケーキ｜Mikan Cheesecake

栗のモンブラン｜Chestnut Mont-Blanc

マンダリン オリエンタル 東京ブレンドティー パウンドケーキ｜Mandarin Oriental, Tokyo Blend tea Pound Cake g

ストロベリーマティーニ｜Strawberry Martini Glass

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます



From 17 November to 19 December
-Weekend and Public Holiday-

FESTIVE
Golden Fan Afternoon Tea

ゴールデンファンフェスティブアフタヌーンティー

9,900

Paired with a glass of N.V. Louis Roederer, Collection 245

アフタヌーンティーにシャンパン「ルイ ロデレールコレクション 245」をグラスにてご用意いたします

Add 2,640

セイボリー｜SAVOURY ASSORTMENT

平目レンズ豆のタルタル｜Flounder, Lentil Tartare

マッシュルーム ピスタチオ｜Mushroom, Pistachio

ずわい蟹のマリトッツォ｜Snow Crab Maritozzo

真蛸の赤ワイン煮柚子｜Braised Octopus in Red Wine, Yuzu

ラクレットチーズのテリーヌ 生ハム｜Raclette Cheese Terrine, Prosciutto

カリフラワーのパンナコッタキャビア｜Cauliflower Panna Cotta, Caviar

スコーン｜SCONES

プレーン｜Plain

レーズン｜Raisin

苺ジャム｜ Strawberry Jam

レモンカード｜Lemon Curd

プティフール｜PETITS-FOURS

ピスタチオ さくらんぼ｜Pistachio, Cherry

ミックスベリー ドゥルセ®｜Mix Berries-Dulcey®

100％チョコレート｜100% Chocolate

みかんチーズケーキ｜Mikan Cheesecake

栗のモンブラン｜Chestnut Mont-Blanc

マンダリン オリエンタル 東京ブレンドティー パウンドケーキ｜Mandarin Oriental, Tokyo Blend tea Pound Cake g

ストロベリーマティーニ｜Strawberry Martini Glass

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます



All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge
上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途15%のサービス料を申し受けます

Iced
アイス

Hot
ホット

Caffeine Free
カフェインレス

Paired with a glass of 
N.V. Louis Roederer, Collection 245

アフタヌーンティーに「ルイロデレールコレクション 245」

をグラスにてご用意いたします

Add 2,640

Mandarin Oriental, Tokyo Blend Tea
マンダリンオリエンタル東京ブレンドティー

Chinese Oolong tea seasoned with citrus fruit
providing a fresh and pleasant aftertaste

福建省産の烏龍茶に柑橘の香りを加えたシグネチャーブレンド

Exotic Orchard
エキゾチックオーチャード

Oolong and Pu-erh teas, flavoured with lychee

烏龍茶とプーアール茶にライチの香りのオリジナルブレンド

Darjeeling
ダージリン

A robust Darjeeling tea with a mild sweetness and a roasted aroma

穏やかな甘みが魅力的な焙煎の香りが際立つしっかりとした味わい

Ceylon
セイロン

Full flavour black tea from Sri Lanka

香りとコクを追求したフルボディのブラックティー

White Sangria
ホワイトサングリア

Black tea flavoured with candied orange peel, green raisin 
elderflower and marigold flower

オレンジピールとグリーンレーズン、エルダーフラワーの
ブレンドが白ワインのサングリアを思わせるフルーツティー

Earl Grey Chocolat 
アールグレイショコラ

Sweet and rich chocolate-flavoured tea

with the aroma of Earl Grey 

アールグレイの香り漂う

甘く濃厚なチョコレートフレーバードティー

Rose Royal
ロゼロワイヤル

An elegant black tea inspired by sparkling wine
offering a refined and graceful flavour
華やかなスパークリングワインをイメージした上品な味わいの紅茶

 
Sweet Blessing
スイートブレッシング

A splendid black tea blended with raspberry and rose petals

ラズベリーとバラの花びらをブレンドした華やかな紅茶

BRAVISSIMO!
ブラビッシモ！

A refined green tea blended of rosebuds, marigold and cornflower 
graced with colourful petals and the elegant fragrance of fruits

薔薇のつぼみ、マリーゴールド、コーンフラワーをブレンドした

色とりどりの花びらと華やかなフルーツの香りが楽しめる緑茶

Seasonal Tea
シーズナルティー

Carefully selected by our tea sommelier
Please feel free to ask for a recommendation

ティーソムリエが選んだ、季節のお茶をご用意しております
スタッフにお尋ねください

Poinsettia
ポインセチア

A tea mocktail with the gentle tartness 
of cranberry tea, the aroma of strawberry 
and the floral elegance of orchid syrup 

クランベリーティーのほどよい酸味とストロベリーの甘い香りに
華やかなオーキッドシロップが織りなす鮮やかなティーモクテル

Royal Milk Tea
ロイヤルミルクティー

Assam tea with a full-bodied flavour and low astringency

濃厚なコクがあり、渋みが少ないアッサムティーを使用

Seasonal Royal Milk Tea
シーズナルロイヤルミルクティー

Carefully selected by our tea sommelier
Please feel free to ask for a recommendation

ティーソムリエが選んだ、季節のお茶をご用意しております
スタッフにお尋ねください

CONSTANTIA
コンスタンシア

Green Rooibos tea with refreshing muscat and lemon myrtle notes, 
inspired by the elegance of white wine

気品ある白ワインをイメージしたマスカットと
レモンマートルが香る爽やかなグリーンルイボス

‘JUS’ T’AIME ANGLAIS
ジュテームアングレ

Decaffeinated Earl Grey delicately blended 
with refreshing bergamot and sweet and sour berry notes,
reminiscent of an English rose garden

爽やかなベルガモットと甘酸っぱいベリーの香りをブレンドした
英国のローズガーデンを思わせるノンカフェインアールグレイ

Yummy
ヤミー

Rooibos tea infused with fresh strawberry and vanilla aroma

フレッシュストロベリーとバニラの香りを纏ったルイボスティー

Paysage De Provence
プロヴァンス

Herbal tea blended to evoke the flowers of Southern France

南フランスに咲く花々をイメージしてブレンドされたハーブティー

Coffee
コーヒー

Mandarin Oriental Blended Coffee
Café Latte / Cappuccino / Espresso (Hot only)*

マンダリンオリエンタルブレンドコーヒー
カフェラテ / カプチーノ /エスプレッソ（ホットのみ）

*Decaffeinated Coffee available upon request
カフェインレスコーヒーをご希望の際は、スタッフにお申し付けください
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